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NOTA
EUO1_111061_Cafelizzia 20 Touch

ES . La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN « The coding in this manualis generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE . Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT . La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacdo apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
codigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto névodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR . H kwdIkoTT0inoN 0€ aUTO TO EYXEIPIBIO Eival YEVIKN KAl I0XUEI yIa OAEG TIG TTApAAAayEG
KWOIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és generica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU . £z a kézikonyv egységes kddolast haszndl, amely az eszkdz minden tipusara érvényes

g o s gl ssobed £ds zest ptu e o dsels 1w ag s 1dgIuss idzel).
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.1

Panel de control

Rejilla de la bandeja recogegotas
Boya de la bandeja recogegotas
Bandeja recogegotas

Calienta tazas

Mando de control de vapor / agua caliente
Agarre de vaporizador
Vaporizador

Salida de vapor

Tapa del depésito de agua
Agarre del depésito de agua
Depésito de agua

Mango de portafiltros

Filtro simple y doble

Portafiltro

Prensador

TOZICrASTIONMON®>

Fig. 2

Botdn de Encendido/ apagado

Icono tactil de Espresso simple

Icono téactil de Espresso largo

Icono tactil de Agua caliente

Icono tactil de Espresso doble

Icono tactil de Vapor

Indicador temperatura de extraccién de café

NouswN S

NOTA:
Los gréficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

CAFELIZZIA 20 TOUCH I 5
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- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- (afetera

- Portafiltros

- Filtro de doble taza

- Filtrode unataza

- Cuchara dosificadora

- Manual de instrucciones

- No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

Limpieza de la cafetera antes del primer uso
Antes del primer uso, limpie el producto para garantizar que la primera taza de café tenga un
sabor excelente. Los pasos son los siguientes

1. Aseglrese de que todas las piezas estan intactas.

2. Retire el tapén situado en la parte inferior del depdsito.

3. Viertaaguafiltrada en el depésito de agua, el nivel de agua no debe superar la marca
«MAX» del depésito de agua. A continuacion, cierre la tapa del depésito.

Nota: puede llenar el depdsito de agua con agua en primer lugar, y luego colocarlo en el aparato.

4. Retire las pegatinas que mantienen juntas las piezas. No retire las pegatinas de
advertencia.

5. Cologue el filtro (1taza o 2 tazas, seglin sea necesario) en el portafiltros. (Fig. 3)

6. Inserteelportafiltros en elespacio destinado en la cafetera. Puede fijarlo firmemente
girdndolo en sentido contrario a las agujas del reloj desde la posicién «UNLOCK»
hasta la posicion «LOCK».

7. Coloque una taza grande debajo de la salida de café. Aseglrese de que el mando de
control de vapor / agua caliente esta en posicién horizontal (posicion OFF).

Nota: el aparato no estd equipado con jarra, por favor utilice su jarra o taza de café.

8. Conecte elaparato a la red eléctricay pulse el botén encendido/ apagado @ Dicho
botén se iluminard, y a continuacion, los iconos téactiles de Espresso parpadearan
hasta que la cafetera esté completamente caliente.

9. Cuando los iconos tactiles de Espresso simple @ , doble ®# y [argo v queden
fijos, indicaré que el precalentamiento habra terminado. Pulse el icono tactil de
Espresso simple '@ , Espresso doble ®% o Espresso largo L , espere un momento
y el agua saldra por la salida de café.

Nota: La primera vez que bombee agua puede que se oiga un ruido, es normal, el aparato esta
liberando aire en su interior. Después de unos 20 segundos, el ruido desaparecera.

6 I CAFELIZZIA 20 TOUCH
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Nota: Se recomienda poner en funcionamiento la maquina por primera vez sin café molido.
Aseglrese de que el filtro esta colocado correctamente en el portafiltros.
Advertencia: Aseglrese de que el filtro se ha enfriado antes de intentar extraerlo del portafiltro.

Eleccion de café adecuado
Se recomienda elegir café fresco y de tueste medio a intenso.

Llenado del depésito de agua
1. Llene el depdsito de agua. Puede utilizar una jarra para llenarlo directamente o
extraerlo de la cafeteray llenarlo bajo el grifo. Llene el depésito con la cantidad de
agua deseada por debajo del nivel «MAX» del depésito. Nunca utilice agua caliente
para llenar el depésito de agua, siempre a temperatura ambiente o fria.
2. Cierre la tapa del depdsito de agua. Si retird el tanque de la cafetera para llenarla de
agua, asegurese de volver a colocarla firmemente en su lugar.

Colocacién de la taza de café
a. Coloque lataza en la rejilla de goteo si va a realizar un solo café.
b.  Retire la bandeja de goteo extraibley coloque una taza méas grande siva a realizar un
cappuccino o una bebida con leche.

Precalentamiento de la maquina

Para preparar un buen espresso caliente, es necesario precalentar la cafetera antes de
preparar el café, incluyendo el portafiltros, el filtro y la taza, para que el sabor del café no se
vea influenciado por las partes frias.

1. Vierta agua filtrada en el depdsito de agua, el nivel de agua no debe superar la marca
«MAX» del depdsito de agua. A continuacion, cierre la tapa del depdsito.

Nota: puede llenar el depdsito de agua con agua en primer lugar, y luego colocarlo en la
cafetera.

2. Cologue elfiltro (1taza o 2 tazas) en el portafiltros.

3. Inserteelportafiltros en elespacio destinado en la cafetera. Puede fijarlo firmemente
girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj desde la posicion «UNLOCK»
hasta la posicién «LOCK». (Fig. 4)

Cologue una taza de café en la bandeja calienta tazas.

5. Conecte el aparato a la red eléctrica y pulse el botén encendido/ apagado@. Dicho
botén se iluminard, y a continuacion, los iconos tactiles de Espresso parpadearan
hasta que la cafetera esté completamente caliente.

6. Cuando los iconos tactiles de Espresso simple @ , doble . largo L se queden
fijos, indicaré que el precalentamiento habra terminado. Pulse el icono tactil de
Espresso simple W@ , Espresso doble @9 o Espresso largo L , espere un momento
y el agua saldra por la salida de café.

7. Cuando acabe de salir agua, la cafetera, y los elementos que intervienen en la salida
de café se habran precalentado.

CAFELIZZIA 20 TOUCH 7
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3. FUNCIONAMIENTO

Preparacion de un café Espresso simple, doble o Largo

1. Llene el filtro con café fresco molido fino a unos 2 mm del borde (NO lo llene en
exceso).

2. Utilizando la parte de apisonado de la cuchara, empuje los posos de café hacia abajo
hasta donde llegue el apisonador para conseguir que los posos de café expreso
queden compactos y uniformes.

3. Limpie cualquier exceso de café del borde para garantizar un ajuste adecuado
debajo del cabezal de infusion. (Fig. 5)

4. Inserte el portafiltros en el espacio destinado en la cafetera. Puede fijarlo firmemente
girdndolo en sentido contrario a las agujas del reloj desde la posicién «UNLOCK»
hasta la posicién «LOCK». (Fig. 4)

5. Coloque una taza de café en la bandeja calienta tazas.

6. Pulse elicono tactil de Espresso simple g , doble ®# ¢ largo L de acuerdo con
sus necesidades, espere un momentoy el café saldra por la salida de café.

7. La cafetera se detendra automaticamente cuando finalice la preparacion del café, y
entonces su café ya estara listo.

Nota: Es necesario llenar de agua el depdsito de agua antes de que se quede vacio durante la
preparacion de café. Si su maquina se ha quedado sin agua durante el proceso de café, libere
el aire sobrante mediante el vaporizador (llene el depésito de agua con agua previamente).
No deje que el aparato funcione si el depdsito de agua esta vacio, de lo contrario la bomba
causara ruidos anormales.

8. Cuando termine de preparar el café, saque el portafiltros girdndolo en el sentido a
las agujas del reloj desde la posicién «LOCK» hasta la posicion «UNLOCK».

Preparacion de agua caliente:

1. Una vez finalizado el precalentamiento, gire el mando de control de vapor / agua
caliente a la posicion agua caliente y, a continuacién, saldrd agua caliente del
vaporizador. Cuando haya salido la cantidad deseada de agua caliente, apague la
cafetera. Antes de preparar agua caliente, coloque una taza debajo del vaporizador.

Espumar leche/ Preparacion de un Cappuccino:
Para preparar un cappuccino sera necesario mezclar un espresso, y leche espumada mediante
el vaporizador.

1. Pulseelicono tactil de Vapor # ,y dicho icono parpadeard. Cuando elicono tactil de
vapor ’f se encienda sin parpadear, el precalentamiento habra terminado.

2. A continuacién, prepare un café espresso siguiendo los pasos descritos en el
apartado "Preparacién de un café Espresso simple, doble o largo” en un recipiente lo
suficientemente grande.

3. Llene una jarra metalica con unos 100 ml de leche por cada cappuccino que vaya a
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preparar, se recomienda utilizar leche entera a temperatura de frigorifico (jnunca
caliente!).
Nota: Al elegir el tamafio de la jarra, se recomienda que el didmetro no sea inferior a 705mm,
y tenga en cuenta que la leche aumenta de volumen 2 veces, aseglrese de que la altura de la
jarra es suficiente.
4. Introduzca la varilla de vapor en la leche unos dos centimetros, luego gire el mando
de control de vapor / agua caliente a la posicién vapor.
5. Espume la leche moviendo el recipiente de arriba a abajo.
Advertencia: Aseglrese de operar con cuidado ya que el vapor puede provocar quemaduras a
las personas.
6. Una vez alcanzado el objetivo deseado, gire el mando de control de vapor / agua
caliente a la posicién OFF.
Nota: Limpie la salida de vapor con un pafio himedo inmediatamente después de que deje de
generarse vapor. Tenga mucha precaucion, el vaporizador estara caliente.
7. Vierta la leche espumada en el espresso preparado, ahora el cappuccino esta listo.
Endulce al gustovy, si lo desea, espolvoree la espuma con un poco de cacao en polvo.
Nota: para aumentar la presién del vaporizador a la hora de vaporizar la leche, el portafiltro
debe estar montado en su posicién. Antes de espumar la leche, deje salir vapor durante 10
segundos.
Advertencia: Después de realizar vapor, gire el mando de control de vapor / agua caliente
a la posicién OFF. Para preparar vapor, la cafetera aumenta la temperatura, por lo que, si a
continuaciéon se quiere preparar de nuevo café, es necesario bajar la temperatura de la cafetera
previamente. Para ello, gire el mando de control de vapor a la posicién agua caliente, de esta
forma se liberara agua a través del vaporizador. Tras varios segundos liberando agua caliente,
ya se puede preparar café de nuevo.

Ajuste la cantidad de café dispensada

1. Cantidad dispensada delicono tactil de Espresso simple @
Mantenga pulsado el icono tactil de Espresso simple g de forma continua durante 3
segundos para entrar en el modo de ajuste de la cantidad dispensada. A continuacién, pulse
de nuevo el icono tactil de Espresso simple g , el café comenzara a dispensarse y el icono
tactil parpadeara al mismo tiempo. Cuando se obtenga la cantidad deseada, para detener la
extraccion pulse de nuevo elicono tactil de Espresso simple @ . En ese momento, el ajuste de
la cantidad de café dispensada habra finalizado y se guardaré para la siguiente operacion. La
cantidad de dispensacién ajustable del Espresso simple oscila entre 25 mly 60 mL.

2. Cantidad dispensada del icono tactil de Espresso doble ®#
Mantenga pulsado el icono tactil de Espresso doble @9 de forma continua durante 3
segundos para entrar en el modo de ajuste de la cantidad dispensada. A continuacién, pulse
de nuevo el icono tactil de Espresso doble @ el café comenzara a dispensarse y el icono
tactil parpadeara al mismo tiempo. Cuando se obtenga la cantidad deseada, para detener la
extraccion pulse de nuevo el icono tactil de Espresso doble @ £n ese momento, el ajuste de
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la cantidad de café dispensada habra finalizado y se guardara para la siguiente operacion. La
cantidad de dispensacion ajustable del Espresso doble oscila entre 45 mly 120 mL

Mantenga pulsado simultaneamente los iconos tactiles de Espresso simple ﬂ y Espresso
Doble ®# durante 3 segundos para recuperar el ajuste de fabrica de las cantidades de café
dispensadas.

Guia de la funcién sleep/auto off

1. Después de pulsar el botén encendido/ apagado@, si no se realiza ninguna
operacién en 25 minutos, la unidad se apagara automaticamente.

2. Después de pulsar el botén encendido/ apagado si no se realiza ninguna
operacién después de que la bomba bombee 200 ml de agua seguidos, la bomba se
detendra automaticamente.

3. Después de pulsar el botén encendido/ apagado @ si no se realiza ninguna
operacién después de que la bomba trabaje generando vapor durante 180s seguidos,
la bomba se detendra automaticamente.

4, LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Desconecte la cafetera de la fuente de alimentacién y deje que se enfrie completamente
antes de limpiarla. Limpie a menudo la carcasa de la cafetera con un pafio himedo y enjuague
regularmente el depésito de agua, la bandeja de goteo y el depdsito de leche.

Nota: No limpie con alcohol o limpiador disolvente. No sumerja nunca la cafetera en agua para
limpiarla.

Retire el portafiltro girandolo en el sentido de las agujas del reloj, deseche los restos de café
delinterior, por ultimo debe aclararlo con agua limpia.
Limpie todos los accesorios y séquelos bien.

Limpieza del grupo de extraccién, portafiltros, v filtros

1. Pulse el botén de Encendido/ apagado para apagar la maquina y desenchufe la
cafetera de la toma eléctrica.

2. Algunas de las piezas metalicas pueden estar todavia calientes. No las toque con las
manos hasta que se hayan enfriado.

3. Retire el portafiltro y deseche el poso de café. Lave a fondo el portafiltro y el filtro
con agua tibia y jabén. Aseglrese de enjuagarlos y secarlos bien.

4. Limpie la salida de café con un pafio himedo para eliminar los posos de café que
hayan podido quedar.

5. Vuelva a colocar el portafiltro (sin ningin filtro) en el grupo de extraccién de la
unidad y bloguéelo en su sitio.

10 I CAFELIZZIA 20 TOUCH
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6. Cologue una taza grande vacia debajo del portafiltro.
7. Enchufe el cable de alimentacion a la toma de corriente. Pulse el interruptor para
encender la maquina

8. Pulse unavez alicono tactil Espresso simple @ v deje que la cafetera se prepare el
café hasta que se detenga automaticamente.

Limpieza del depésito de agua
1. Elimine el agua sobrante sacando el depdsito de agua. Se recomienda vaciar el
depdsito de agua entre usos.
2. Lave bien el depédsito de agua y la tapa con agua tibia y jabdn. Aseglrese de
enjuagarlos y secarlos bien.
NOTA: No lave el depdsito de agua ni su tapa en el lavavajillas.
PRECAUCION: No sumerja el cuerpo principal del aparato ni el cable de alimentacién ni el
enchufe en agua ni en ningln otro liquido.

Limpieza de la cafetera

1. Limpie la carcasa con un pafio suave y himedo. No utilice limpiadores abrasivos ni
estropajos, ya que rayaria el acabado.

2. No guarde ninguno de los portafiltros en el grupo de extraccion. Esto puede afectar
negativamente al sellado entre el cabezal de infusién y el portafiltro mientras se
prepara el espresso.

PRECAUCION: No sumerija el cuerpo principal del aparato ni el cable de alimentacién ni el
enchufe en agua ni en ningln otro liquido.

Descalcificacién

La acumulacién de depdsitos minerales en la cafetera afectard a su funcionamiento. Su
cafetera debe descalcificarse cuando empiece a notar un aumento en el tiempo necesario para
preparar un Espresso, o cuando haya un exceso de vapor. Ademas, es posible que observe una
acumulacién de depésitos blancos en la superficie del grupo de extraccion.

1. Descalcificacion del depésito de agua

1. Llene el depdsito de agua con vinagre blanco.

2. Deje reposar el depdsito lleno durante toda la noche con la solucién de vinagre en
el depésito de agua.

3. Deseche elvinagre.

4. Aclare bien el depdsito de agua con agua del grifo llenandolo hasta la mitad y
vertiéndola de nuevo en el fregadero, repitiendo este paso hasta que no queden
restos de vinagre en el depdsito.

2. Descalcificacién de componentes internos

1. Asegurese de descalcificar primero el interior del depésito de agua siguiendo los
pasos de descalcificacién anteriores.

CAFELIZZIA 20 TOUCH 1
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Aseglirese de que la cafetera esta apagada y que el cable de alimentacién esta
desconectado de la toma de corriente. Llene el depdsito de cualquier producto
destinado a la descalcificacién de las cafeteras. Siga las instrucciones del fabricante
del producto descalcificador.

La advertencia de descalcificacién se mostrara cuando la cafetera haya realizado
500 ciclos, en ese momento, todos los iconos tactiles parpadearan durante 5 veces,
lo que significa que la maquina de café necesita ser descalcificada. Luego, la cafetera
volverd a su estado normal. La advertencia de descalcificacion se mostrara cada vez
que encienda el aparato.

Introduzca el portafiltro (con filtroy sin café) y coloque una taza grande vacia encima
de la bandeja recogegotas y debajo del portafiltro.

Pulse elicono tactil de Espresso doble ®# v a continuacion, prepare unos 100 ml de
agua caliente siguiendo los pasos del apartado de “Preparacién de Agua Caliente”.
A continuacién, apague el aparato y deje la solucién descalcificadora en la cafetera
durante 5 minutos.

Encienda el aparato y repita el paso 5 tres veces seguidas.

A continuacién, vacie el depésito si quedan restos de producto descalcificador, y
llénalo de agua filtrada sin sobrepasar la marca de nivel «MAX». Repita el paso 5
otras tres veces seguidas (no es necesario esperar 5 minutos).

Después de terminar la descalcificacién, es necesario cancelar la descalcificacion:
Mantenga pulsados simultdaneamente los iconos tactiles de Espresso simple @ ,
Espresso doble ®® y Vapor @ durante 3 segundos.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Sintoma

Posible causa

Posible solucién

La méaquina no
funciona

La méquina no esta bien
enchufada a una toma
de corriente.

Enchufe la maquina correctamente a una
toma de pared.

Su espresso sabe
acido

No se ha limpiado
correctamente. Limpie
con agua fria filtrada
para eliminar la solucién
descalcificante.

Realice cafés después de la
descalcificacién para eliminar la solucién
descalcificante.

El café se almacena

en un lugar célidoy
hdmedo durante mucho
tiempo. El café se echa
a perder.

Guarde el café que no haya utilizado en
un lugar fresco y seco.
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Hay fugas de agua

Hay demasiada agua en
la bandeja de goteo.

Limpie la bandeja de goteo.

La maquina funciona
mal.

Péngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

Cuando se extrae el
depésito de agua
después de su uso, es
normal que queden
restos de agua en la
mesa.

Dado que la salida de agua esté situada
en la parte inferior del depésito de aguay
es una pieza movil.

Sonidos después
de encender la
maquina y sonidos
después de servir
el café.

Los sonidos son
causados por la bomba
de agua.

Es normal.

La méaquina hace
café aguado.

Eltamario del café
molido
es demasiado grueso.

Utilice café molido mas fino.

La cantidad de café
molido es inadecuada.

No hay suficiente café molido, utilice mas
café molido.

El café molido
se presiona demasiado
poco.

Presione el café molido con més fuerza.

No puedo girar
el portafiltro
en el grupo de
extraccion.

La junta de silicona del
cabezal es nueva.

Siga usandolo. Esta junta se asentara
durante los primeros usos dey se
volvera mas facil de girar.

Demasiado café molido
en el portafiltros.

Afiada menos café molido en el
portafiltros
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El portafiltro
esta suelto o se
sale durante la
extraccién del
Espresso

El portafiltro no esta
fijado correctamente.

Aseglrese de que las tres lenglietas del
portafiltro estén completamente
insertadas en el grupo de extraccion

No se ha introducido el
filtro en el portafiltro.

Introduzca el filtro en el portafiltro.

La junta de silicona del
grupo de extraccion esta
dafiada o desgastada

Péngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

El café gotea

por el lateral del
portafiltros durante
la extraccion.

Demasiado café molido.

Dosifigue menos café molido.

Café molido demasiado
prensado.

Apliqgue menos presién al café molido.

Elborde superior del
filtro

no se ha limpiado de
granos de café sueltos.

Limpie el borde del filtro antes de
insertarlo en el cabezal de extraccion.

Elborde del cabezal de
extraccién, la junta de
silicona o la ducha estan
sucios.

Limpie las piezas con el cepillo de
limpieza y un pafio himedo.

La junta de silicona del
cabezal de extraccién
estad dafada o
desgastada.

Péngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

El portafiltro no esta
instalado
correctamente.

Vuelva a instalarlo correctamente.

Los dos orificios de
salida del portafiltro
estan obstruidos.

Limpie los orificios.

Los orificios del filtro
estan obstruidos.

Sumerija el filtro en agua limpia durante
aproximadamente media hora. Luego
limpielo

con un cepillo.
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El café sale frio

El café esta almacenado
en el frigorifico o el
congelador.

Coloque el café en un armario oscuroy
fresco.

La taza o elvaso
estaban frios antes de
verter el espresso.

Vierta agua caliente del vaporizador
en la taza antes de extraer el Espresso, o
sitde la taza en la bandeja calienta tazas.

El cabezal de extraccion
oelfiltronose
calentaron antes de su
uso.

Sujete el portafiltro bajo el cabezal de
extracciony pulse el botén de café. Deje
correr el agua caliente.

No sale café

No hay agua en el
depésito.

Llene el depdsito de agua con agua fria
filtrada. Purgue la maquina para eliminar
el aire sobrante. Deje correr el agua.

Se ha utilizado
demasiado café.

Dosifiqgue menos café molido.

Café molido demasiado
prensado.

Apliqgue menos presién al café molido.

Se ha ajustado un
volumen de extraccion
muy corto.

Ajuste el volimen de extraccidn a los
ajustes de fabrica.

Elfiltro esta bloqueado.

Sumerija el filtro en agua limpia durante
aproximadamente media hora. Luego
limpielo

con un cepillo.

El cabezal de extraccion
estd bloqueado.

Se requiere descalcificacion.

El cabezal de extraccion
esta sucio.

Se requiere limpieza.

Aire en elinterior
blogueando la salida de
agua/vapor.

Pulse elicono tactil de Espresso simple
W 0 Espresso doble % | espere un
momento y el agua saldrd por la salida
de café. Puede que se oiga un ruido,

es normal, el aparato esta liberando
aire en su interior. Después de unos 20
segundos, el ruido desaparecera.
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Elespresso cae a
gotas

Se ha utilizado
demasiado café.

Dosifiqgue menos café molido.

Café molido demasiado
prensado.

Apliqgue menos presién al café molido.

La cafetera tiene cal
acumulada.

Se requiere descalcificacién.

El espresso no

El café esta pasado.

Utilice café fresco de tueste medio u
oscuro.

No se ha utilizado

demasiado alto o
demasiado bajo.

volumen de extraccion
muy corto o muy largo.

tiene crema. T B . Dosifique mas café molido.
suficiente café molido.
El café molido no se ha ) . . . .

. Aplique mas presién al café molido.

prensado lo suficiente.

Volumen de

v Se ha ajustado un . ; L
espresso Ajuste el volimen de extraccién a los

ajustes de fabrica.

La pastilla de café
sale muy himeda
después de la
extraccion.

Queda un poco de agua
sobre las pastilla de
cafe.

Es normal. Si afiade café con molienda
mas gruesa, la pastilla quedara menos
hdmeda.

No se ha utilizado
suficiente café molido.

Dosifique mas café molido.

El café molido no se ha

presionado lo suficiente.

Presione mas el café molido.

El espresso se
vierte en la taza de
forma irregular.

El café molido se ha
presionado de forma
irregular.

Aseglrese de que el café molido se
presiona uniformemente

Obstruccién en el
cabezal de extraccién o
en el portafiltro.

Compruebe que no haya nada
que obstruya el cabezal de extraccién
o el portafiltroy limpielos.
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Elvaporizador
no puede hacer
espuma.

Elicono tactil de vapor
no estd iluminado.

S6lo cuando se ilumina elicono tactil de
vapor, se puede utilizar el vaporizador
para espumar.

Elrecipiente es
demasiado grande o
la forma no se ajusta.
Ha utilizado leche
desnatada.

Utilice un vaso mas adecuado en forma.
Utilice leche entera o semidesnatada.

Elicono tactil de
Espresso simple '@
o0 Espresso doble
@9 parpadean
simulténeamente.

La temperatura

del thermoblock

es demasiado alta.

El mando de control de
vapor / agua caliente no
se gira a la posicién OFF.
Se ha preparado 200

ml de agua calientey

el mando de control de
vapor / agua caliente no
se gira a la posicién OFF.

Prepare agua caliente para reducir la
temperatura.

Gire el mando de control de vapor / agua
caliente a la posicién OFF.

Elicono tactil de
Vapor @
parpadea
rapidamente.

Se utiliza el vaporizador
durante 180 segundos y
el mando de control de

vapor / agua caliente no
se gira a la posicién OFF.

Gire el mando de control de vapor / agua
caliente a la posicién OFF.

Elicono tactil de
Espresso simple
g , Espresso
doble ®# y \iapor

# parpadean
simultaneamente.

El mando de control de
vapor / agua caliente no
se gira a la posicién OFF.

Gire el mando de control de vapor / agua
caliente a la posicién OFF.

6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
c € requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estédndares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1

Fig. 2

NouswN S

NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

TOZZICrASTIONMON D>

Control panel

Drip tray grid

Drip tray float

Drip tray

Cup warming tray
Steam / hot water control knob
Steam wand grip
Steam wand

Steam outlet

Water tank lid

Water tank grip

Water tank

Portafilter handle
Single and double filter
Portafilter

Tamper

Power ON/OFF button
Single Espresso touch icon
Long Espresso touch icon
Hot water touch icon
Double Espresso touch icon
Steam touch icon

Coffee extraction temperature indicator

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make

sure allitems are recycled properly.

ENGLISH

CAFELIZZIA 20 TOUCH I



ENGLISH

- (Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content

- Coffee machine

- Portafilter

- Double-cup filter

- Single-cup filter

- Measuring spoon

- Instruction manual

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

Cleaning the coffee machine before first use
Before the first use, clean the product to ensure that the first cup of coffee tastes excellent.
The steps are as follows:

1. Make sure that all parts are intact.

2. Remove the cap located at the bottom of the tank.

3. Pourfiltered water into the water tank, ensuring the water level does not exceed the
“MAX" mark on the tank. Then close the water tank lid.

Note: you can fill the water tank with water first, and then place it in the appliance.

4. Remove the stickers that hold the pieces together. Do not remove the warning
stickers.

5. Place thefilter (1 cup or 2 cups, as needed) in the filter holder. (Fig. 3)

6. Insert the filter holder in the space provided in the coffee machine. You can secure
it firmly by turning it counterclockwise from the "UNLOCK" position to the “LOCK"
position.

7. Place a large cup under the coffee spout. Make sure that the steam / hot water
control knob is in the horizontal position (OFF position).

Note: the appliance is not equipped with a carafe, please use your carafe or coffee cup.

8. Connect the appliance to the mains and press the ON/OFF buttong. This button
willilluminate, and then the Espresso touch icons will flash until the coffee machine
is fully heated.

9. When the touch icons for single @ , double ®¥ ond long L Espresso are fixed,
this indicates that preheating is finished. Press the touch icon for Single Espresso
g‘ . Double Espresso ®# or Long Espresso L ,waita moment and water will come
out of the coffee spout.

Note: The first time you pump water you may hear a noise, this is normal, the device is releasing
air inside. After about 20 seconds, the noise will disappear.
Note: It is recommended to start the machine for the first time without ground coffee. Make
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sure that the filter is correctly positioned in the filter holder.
Warning: Make sure that the filter has cooled down before attempting to remove it from the
portafilter.

Choice of suitable coffee
It is recommended to choose fresh coffee of medium to intense roast.

Filling the water tank
1. Fillup the water tank. You can use a jug to fill it directly or remove it from the coffee
machine and fill it under the tap. Fill the tank with the desired amount of water below
the "MAX" level of the tank. Never use hot water to fill the water tank, always use
room temperature or cold water.
2. Close the water tank lid. If you removed the tank from the brewer to fill it with water,
be sure to put it firmly back in place.

Coffee cup placement
a.  Place the cup on the drip rack if you are making a single serve coffee.
b. Removetheremovabledriptrayandplacea larger cupif youare makinga cappuccino
or milk beverage.

Machine preheating

To prepare a good hot espresso, it is necessary to preheat the coffee machine before preparing
the coffee, including the filter holder, the filter and the cup, so that the taste of the coffee is not
influenced by the cold parts.

1. Pour filtered water into the water tank, ensuring the water level does not exceed the
“MAX" mark on the tank. Then close the water tank lid.

Note: you can fill the water tank with water first and then place it in the coffee machine.

2. Place thefilter (1 cup or 2 cups) in the filter holder.

3. Insert the filter holder in the space provided in the coffee machine. You can secure
it firmly by turning it counterclockwise from the "UNLOCK" position to the “LOCK"
position. (Fig. 4).

4. Place a cup in the cup warming tray.

5. Connect the appliance to the mains and press the ON/OFF button 0 This button
willilluminate, and then the Espresso touch icons will flash until the coffee machine
is fully heated.

6.  Whenthetouch icons for single '@ , double @@ ond long L Espresso are fixed, this
indicates that preheating is finished. Press the touch icon for Single Espresso -,
Double Espresso ® or Long Espresso L , wait a moment and water will come out
of the coffee spout.

7. When the water has finished flowing out, the coffee machine and the elements that
intervene in the coffee flow will have preheated.
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3. OPERATION

Preparation of a single, double or long espresso
1. Fill the filter with finely ground fresh coffee to about 2 mm from the edge (DO NOT
overfill).
2. Using the tamping part of the scoop, push the coffee grounds down as far as the
tamp reaches to make the espresso grounds compact and uniform.
3. Wipe any excess coffee from the rim to ensure a proper fit under the brew head.
(Fig.5)
4. Insert the filter holder in the space provided in the coffee machine. You can secure
it firmly by turning it counterclockwise from the "UNLOCK" position to the “LOCK"
position. (Fig. 4).
5. Place a cupin the cup warming tray.
6. Press the touch icon for single g , double ®% or long v Espresso according to
your needs, wait a moment and the coffee will come out of the coffee spout.
7. The coffee machine will stop automatically when the coffee preparation is finished,
and then your coffee will be ready.
Note: It is necessary to fill the water tank with water before it becomes empty during coffee
preparation. If your machine has run out of water during the coffee process, release the excess
air through the steamer (fill the water tank with water beforehand).
Do not let the appliance run if the water tank is empty, otherwise the pump will cause abnormal
noises.
8.  When you have finished brewing coffee, remove the filter holder by turning it
clockwise from the “LOCK" position to the “UNLOCK" position.

Preparing hot water:

1. When preheating is completed, turn the steam/hot water control knob to the hot
water position, and hot water will then come out of the steamer. When the desired
amount of hot water has been dispensed, turn off the coffee machine. Before
preparing hot water, place a cup under the steamer.

Frothing milk/ Preparation of a Cappuccino:
To prepare a cappuccino it will be necessary to mix espresso and frothed milk using the frother.
1. Press the Steam touch icon @ , and the icon will flash. When the steam touch icon
@ lights up without flashing, preheating is finished.
2. Next, prepare an espresso following the steps described in the section “Preparation
of a single, double or long espresso” in a sufficiently large container.
3. Filla metal jug with approximately 100 ml of milk for each cappuccino you plan to
prepare. It is recommended to use whole milk at refrigerator temperature (never
hot!).
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Note: When choosing the size of the jug, it is recommended that the diameter should not be
less than 70=5mm, and take into account that milk increases in volume 2 times, make sure that
the height of the jug is sufficient.
4. Insert the steam wand into the milk about two centimeters, then turn the steam/hot
water control knob to the steam position.
5. Froth the milk by moving the container from top to bottom.
Warning: Be sure to operate with care as steam can cause burns to people.
6.  Once the desired target is reached, turn the steam/hot water control knob to the
OFF position.
Note: Clean the steam outlet with a damp cloth immediately after steam stops being generated.
Be very careful, the vaporizer will be hot.
7. Pour the frothed milk into the prepared espresso, now the cappuccino is ready.
Sweeten to taste and, if desired, dust the foam with a little cocoa powder.
Note: to increase the pressure of the frother when steaming milk, the filter holder must be
mounted in position. Before frothing the milk, let steam escape for 10 seconds.
Warning: After steaming, turn the steam/hot water control knob to the OFF position. In order to
prepare steam, the coffee machine increases the temperature, so if you want to prepare coffee
again, it is necessary to lower the temperature of the coffee machine beforehand. To do this,
turn the steam control knob to the hot water position, which will release water through the
steamer. After several seconds releasing hot water, coffee can be brewed again.

Adjusting the amount of coffee dispensed

1. Single Espresso touch icon dispensed amount @
Press and hold the Single Espresso touch icon @ continuously for 3 seconds to enter the
dispensing amount adjustment mode. Then press the single espresso touch icon @ again,
coffee will start to be dispensed and the touch icon will flash at the same time. When the
desired amount is obtained, to stop the extraction press the single Espresso touch icon &
again. At this point, the adjustment of the amount of coffee dispensed will be complete and will
be saved for the next operation. The adjustable dispensing amount for Single Espresso ranges
from 25 mlto 60 ml.

2. Double Espresso touch icon dispensed amount @@
Press and hold the Double Espresso touch icon ®# continuously for 3 seconds to enter the
dispensing amount adjustment mode. Then press the double Espresso touch icon ®®again,
the coffee will start to be dispensed and the touch icon will flash at the same time. When the
desired amount is obtained, to stop the extraction press the double Espresso touch icon L1
again. At this point, the adjustment of the amount of coffee dispensed will be complete and
will be saved for the next operation. The adjustable dispensing amount for Double Espresso
ranges from 45 mlto 120 ml.
Simultaneously press and hold the touch icons for Single Espresso g and Double Espresso
®¥or 3 seconds to restore the factory setting of the dispensed coffee quantities.

CAFELIZZIA 20 TOUCH I 23



ENGLISH

Guide to the sleep/auto off function

1

After pressing the on/off button@, if no operation is performed within 25 minutes,
the unit will automatically shut down.

After pressing the on/off button ™ if no operation is performed after the pump
pumps 200 ml of water in succession, the pump will stop automatically.
After pressing the on/off button ™ | if no operation is performed after the pump has

been working generating steam for 180s in a row, the pump will stop automatically.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the coffee machine from the mains and allow it to cool down completely before
cleaning. Regularly clean the housing of the coffee machine with a damp cloth and regularly
rinse the water tank, drip tray and milk tank.

Note: Do not clean with alcohol or solvent cleaner. Do notimmerse the coffee machine in water
for cleaning.

Remove the portafilter by turning it clockwise, dispose of the coffee residues inside and rinse
it with clean water.
Clean all accessories and dry them thoroughly.

Cleaning the brewing system, portafilter and filters

1.

24

Press the On/Off button@ to turn off the machine and unplug the coffee machine
from the electrical outlet.

Some of the metal parts may still be hot. Do not touch them until they have cooled
completely.

Remove the filter holder and discard the coffee grounds. Thoroughly wash the filter
holder and filter with warm, soapy water. Be sure to rinse and dry them well.

Clean the coffee outlet with a damp cloth to remove any coffee grounds that may
remain.

Replace the filter holder (without any filter) in the unit's extraction group and lock
itin place.

Place a large empty cup under the portafilter.

Plug the power cord into the mains socket. Press the switch to turn on the machine

Press the Single Espresso touch icon g once and let the coffee machine brew until
it stops automatically.
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Cleaning the water tank
1. Eliminate excess water by removing the water tank. It is recommended to empty the
water tank between uses.
2. Wash the water tank and lid thoroughly with warm, soapy water. Be sure to rinse
and dry them well.
NOTE: Do not wash the water tank or its cover in the dishwasher.
CAUTION: Do not immerse the main body of the appliance, the power cord or the plug in water
or any other liquid.

Cleaning the coffee machine
1. Clean the housing with a soft, damp cloth. Do not use abrasive cleaners or scouring
pads as this will scratch the finish.
2. Do not store any of the filter holders in the extraction group. This may adversely
affect the seal between the brew head and the filter holder while preparing espresso.
CAUTION: Do not immerse the main body of the appliance, the power cord or the plug in water
or any other liquid.

Descaling

The build-up of mineral deposits in the machine will affect its operation. Your coffee machine
should be descaled when you begin to notice an increase in the time required to prepare an
Espresso, or when there is an excess of steam. In addition, you may observe an accumulation
of white deposits on the surface of the extraction unit.

1. Descaling the water tank
1. Fillthe water tank with white vinegar.
2. Letthefilled tank sit overnight with the vinegar solution in the water tank.
3. Discard the vinegar.
4. Rinse the water tank thoroughly with tap water by filling it halfway and pouring it
back into the sink, repeating this step until no vinegar remains in the tank.

2. Descaling of internal components

1. Besureto descale the inside of the water tank first by following the descaling steps
above.

2. Make sure the machine is switched off and the power cord is disconnected from the
mains. Fill the tank with any product intended for descaling coffee machines. Follow
the instructions of the manufacturer of the descaling product.

3. The descaling warning will be displayed when the coffee machine has performed
500 cycles, at that time, all touch icons will flash for 5 times, which means that the
coffee machine needs to be descaled. Then, the coffee machine will return to its
normal state. The descaling warning will be displayed every time you switch on the
coffee machine.
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4. Insert the portafilter (with filter and without coffee) and place a large empty cup on
top of the drip tray and under the portafilter.

5. Press the Double Espresso touch icon ®# then prepare about 100 ml of hot water
following the steps in the “Preparing hot water" section. Then, switch off the
appliance and leave the descaling solution in the coffee machine for 5 minutes.

6.  Turnthe unit on and repeat step 5 three times in succession.

7. Next, empty the tank if there is any remaining descaling product, and fill it with
filtered water without exceeding the "MAX" level mark. Repeat step 5 three more
times in a row (no need to wait 5 minutes).

8. After completion of descaling, it is necessary to cancel the descaling:
Simultaneously press and hold the touch icons for Single Espresso '@ , Double
Espresso @ and Steam @ for 3 seconds.

5. TROUBLESHOOTING
Problem Possible cause Possible solution
The tool does not The coffee machine is Plug the machine properly into a wall socket.
work not properly plugged
into a power socket.
The coffee machine
has not been properly
cleaned. Clean Make coffees after descaling to remove the
with cold filtered water | descaling solution.
Your espresso to remove the descaling
tastes acidic solution.
Coffee has been stored Store unused coffee in a cool, dry place.
in a warm, humid place
for an extended period.
Coffee is spoiled.
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Water leaks

There is too much water
in the drip tray.

Clean the drip tray.

The machine
malfunctions.

Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

When the water tank is
removed

after use, itis normal for
water to remain on the
table.

Since the water outlet is located at the
bottom of the water tank and is a moving
part.

Sounds after
switching on the
machine and after
dispensing coffee.

The sounds are caused
by the water pump.

This is normal.

The machine makes
watery coffee.

The size of the ground
coffee
is too thick.

Use finer ground coffee.

The quantity of ground
coffee is inadequate.

Not enough ground coffee, use more ground
coffee.

Ground coffee
too little pressure is
applied.

Press the ground coffee harder.

| cannot rotate the
filter holder in the
extraction group.

The silicone head gasket
is new.

Keep using it. This gasket will settle during
the first few uses and become easier to turn.

There is too much
ground coffee in the
portafilter.

Add less ground coffee in the filter holder

The portafilter is
loose or comes out
during espresso
extraction.

The filter holder is not
correctly fixed.

Make sure that the three tabs of the filter
holder are completely closed.
inserted in the extraction group

The filter is not inserted
in the filter holder.

Insert the filter into the filter holder.

The silicone gasket
on the brewing unitis
damaged or worn out.

Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.
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Coffee drips from
the side of the
filter holder during
extraction.

Too much ground coffee.

Dose less ground coffee.

Over-pressed ground
coffee.

Apply less pressure to the ground coffee.

The upper edge of the
filter

has not been cleaned of
loose coffee beans.

Clean the edge of the filter before inserting it
into the extraction head.

The edge of the
extraction head, the
silicone gasket or the
shower head is dirty.

Clean the parts with the cleaning brush and
a damp cloth.

The silicone gasket on
the extraction head is
damaged or worn.

Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

The filter holder is not
installed correctly.

Reinstallit correctly.

The two outlet holes of
the portafilter
are obstructed.

Clean the outlets.

Filter orifices
are obstructed.

Soak the filter in clean water for about half
an hour. Then clean it
Clean them with a brush.

The coffee comes
out cold

Coffee is stored in the
refrigerator or freezer.

Place the coffee in a dark, cool cupboard.

The cup or glass was
cold before pouring the
espresso.

Pour hot water from the vaporizer
in the cup before removing the Espresso, or
place the cup on the cup warming tray.

The extraction head or
filter was not heated
prior to use.

Hold the filter holder under the extraction
head and press the coffee button. Let the hot
water run.
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No coffee comes
out

No water in the water
tank.

Fill the water tank with cold filtered water.
Purge the machine to remove excess air. Let
the water run.

Too much coffee has
been used.

Dose less ground coffee.

Over-pressed ground
coffee.

Apply less pressure to the ground coffee.

Avery short extraction
volume has been set.

Adjust the extraction volume to the factory
settings.

Filter blocked.

Soak the filter in clean water for about half
an hour. Then clean it
Clean them with a brush.

The extraction head is
blocked.

Descaling is required.

The extraction head is
dirty.

Cleanliness required.

Air inside blocking the
water/steam outlet.

Press the Single Espresso @ or Double
Espresso ®W touch icon, wait a moment
and water will come out of the coffee spout.
You may hear a noise, this is normal, the
appliance is releasing air inside. After about
20 seconds, the noise will disappear.

Espresso drips

Too much coffee has
been used.

Dose less ground coffee.

Over-pressed ground
coffee.

Apply less pressure to the ground coffee.

The coffee machine has
lime scale
dirt accumulated.

Descaling is required.
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Espresso does not
has cream.

The coffee is stale.

Use fresh medium or dark roasted coffee.

Not enough ground
coffee has been used.

Dose more ground coffee.

The ground coffee has
not been sufficiently
pressed.

Apply more pressure to the ground coffee.

Espresso volume
too high or too low.

Avery short or very long
extraction volume has
been set.

Adjust the extraction volume to the factory
settings.

The coffee pod
comes out very wet
after extraction.

A little water remains on
the coffee pods.

This is normal. If you add coarser ground
coffee, the pellet will be less moist.

Not enough ground
coffee has been used.

Dose more ground coffee.

The ground coffee has
not been pressed down
sufficiently.

Press more ground coffee.

The espresso is
poured into the
cup inanirregular
pattern.

The ground coffee has
been pressed unevenly.

Make sure that the ground coffee is pressed
evenly

Blockage in the
extraction head or filter
holder.

Check that there is nothing
obstructing the extraction head
or the filter holder and clean them.

The steam wand
cannot froth.

The steam touch icon
is not illuminated.

Only when the steam touch icon is
illuminated can the steamer be used for
frothing.

The container is too
large or

the shape does not fit.
You have used skimmed
milk.

Use a more suitable vessel in shape.
Use whole or semi-skimmed milk.
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The Single Espresso

gj or Double
Espresso 9@
touch icon flashes
simultaneously.

Thermoblock
temperature is too high.
The steam / hot water
control knob is not
turned to the OFF
position.

200 ml of hot water

has been prepared

and the steam / hot

Prepare hot water to reduce the
temperature.

Turn the steam/hot water control knob to
the OFF position.

water control knob is
not turned to the OFF
position.

The steamer is used for
180 seconds and the
steam/hot water control
knob is not turned to the
OFF position.

The steam touch
icon
is flashing rapidly.

Turn the steam/hot water control knob to
the OFF position.

The touch icon for
single espresso
gj , double
espresso ¥#and
steam @ flash
simultaneously.

The steam / hot water
control knob is not
turned to the OFF
position.

Turn the steam/hot water control knob to
the OFF position.

6. COPYRIGHT

Theintellectualproperty rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L.Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orin its entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this product complies with the essential
c € requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the
European Union. This product has been designed, manufactured and tested in
compliance with the required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration
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of Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

Panneau de contréle

Grille du plateau d'égouttage
Bouée du plateau d'égouttage
Plateau d'égouttage
Chauffe-tasses

Bouton de réglage de la vapeur / de l'eau chaude
Poignée de la buse vapeur
Buse vapeur

Sortie de vapeur

Bouchon du réservoir d'eau
Poignée du réservoir d'eau
Réservoir d'eau

Manche du porte-filtres

Filtre simple et double
Porte-filtres

Presse

TOZZICrASTIONMON D>

Img.
Bouton Marche/Arrét

Icone tactile Expresso simple

Icéne tactile Expresso allongé

Icéne tactile d'eau chaude

Icdne tactile Expresso double

Icdne tactile de vapeur

Indicateur de température d'extraction du café

NousrwN =N

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sOr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire

careuzziazoToucH | 33



FRANCAIS

de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Machine a café

- Porte-filtres

- Filtre pour deux tasses
- Filtre 1tasse

- Cuillere doseuse

- Manuel d'instructions

- Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Nettoyage de la machine a café avant la premiére utilisation
Avant la premiere utilisation, nettoyez le produit pour que la premieére tasse de café ait un godt
délicieux. Les étapes sont les suivantes :

1. Assurez-vous que toutes les pieces sont intactes.

2. Retirer le bouchon situé au fond du réservoir.

3. Versezde leau filtrée dans le réservoir d'eau, le niveau d'eau ne doit pas dépasser le
repéere «MAX» sur le réservoir d'eau. Fermez ensuite le couvercle du réservoir.

Remarque : Vous pouvez d'abord remplir le réservoir d'eau, puis le placer dans l'appareil.

4. Retirer les autocollants qui maintiennent les pieces ensemble. Ne pas retirer les
autocollants d'avertissement.

5. Placez lefiltre (1 tasse ou 2 tasses, selon les besoins) dans le porte-filtre. (Img. 3)

6. Insérez le porte-filtre dans l'espace prévu a cet effet dans la machine a café. Vous
pouvez le fixer fermement en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre de la position « UNLOCK » a la position « LOCK ».

7. Placez une grande tasse sous la sortie du café. Assurez-vous que le bouton de
réglage de la vapeur / de l'eau chaude est en position horizontale (position OFF).

Note : l'appareil n'est pas équipé d'un pichet, veuillez utiliser votre propre tasse a café.

8. Branchez l'appareil sur le secteur, puis appuyez sur le bouton marche/arrét@, Le
bouton Espresso s'allume, puis les icones tactiles Espresso clignotent jusqu'a ce que
la machine soit entierement chauffée.

9. Lorsque les icones tactiles pour l'Espresso simple g . double ®W ot allongé L
deviennent fixes, cela indique que le préchauffage est terminé. Appuyez sur licéne
tactile pour l'Espresso simple ﬂ . UEspresso double ®# oy I'Espresso allongé
,attendez un moment et l'eau sortira de l'écoulement de café.
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Note : La premiere fois que vous pompez de l'eau, vous pouvez entendre un bruit, c'est normal,
l'appareil libere de 'air a l'intérieur. Apres environ 20 secondes, le bruit disparait.

Note: Il est recommandé d'utiliser la machine pour la premiere fois sans café moulu. Assurez-
vous que le filtre est correctement positionné dans le porte-filtre.

Avertissement: Assurez-vous que le filtre a refroidi avant d'essayer de le retirer du porte-filtre.

Choisir le bon café
ILest recommandé de choisir un café frais, moyennement ou fortement torréfié.

Remplir le réservoir d'eau

1. Remplissez le réservoir d'eau. Vous pouvez utiliser un pichet pour le remplir
directement ou le retirer de la machine et le remplir sous le robinet. Remplissez le
réservoir avec la quantité d'eau souhaitée en dessous du niveau «MAX» du réservair.
N'utilisez jamais d'eau chaude pour remplir le réservoir d'eau, toujours a température
ambiante ou froide.

2. Fermez le couvercle du réservoir d'eau. Si vous avez retiré le réservoir de l'infuseur
pour le remplir d'eau, veillez a le remettre fermement en place.

Placement d'une tasse a café
a. Placez la tasse sur le plateau d'égouttage si vous préparez un café en portion
individuelle.
b.  Retirez le plateau d'égouttage amovible et insérez une tasse plus grande si vous
préparez un cappuccino ou une boisson lactée.

Préchauffage de la machine

Pour préparer un bon espresso chaud, il est nécessaire de préchauffer la machine a café avant
de préparer le café, y compris le porte-filtre, le filtre et la tasse, afin que le golt du café ne soit
pas influencé par les parties froides.

1. Versez de l'eaufiltrée dans le réservoir d'eau, le niveau d'eau ne doit pas dépasser le
repere «MAX» sur le réservoir d'eau. Fermez ensuite le couvercle du réservair.

Note : vous pouvez d'abord remplir le réservoir d'eau, puis le placer dans la machine.

2. Placez lefiltre (1 tasse ou 2 tasses) dans le porte-filtre.

3. Insérez le porte-filtre dans l'espace prévu a cet effet dans la machine a café. Vous
pouvez le fixer solidement en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre de la position « UNLOCK » & la position « LOCK » (Img. 4)

4. Placez une tasse de café sur le plateau chauffe-tasses.

5. Branchez l'appareil sur le secteur, puis appuyez sur le bouton marche/arrét @ Le
bouton Espresso s'allume, puis les icones tactiles Espresso clignotent jusqu'a ce que
la machine soit entierement chauffée.

6. Lorsque les icones tactiles pour l'Espresso simple @ , double @@ ot allongé L
deviennent fixes, cela indique que le préchauffage est terminé. Appuyez sur l'icdne
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tactile pour U'Espresso simple @ , l'Espresso double @9 ou |'Espresso allongé L
,attendez un moment et l'eau sortira de l'écoulement de café.

7. Lorsque l'eau a fini de s'écouler, la machine a café et les éléments impliqués dans
l'écoulement du café sont préchauffés.

3. FONCTIONNEMENT

Préparation d'un espresso simple, double ou allongé
1. Remplissez le filtre avec du café frais moulu finement jusqu'a environ 2 mm du bord
(NE PAS trop remplir).
2. Alaide de la partie « presse » de la cuillere, poussez le marc de café vers le bas
jusqu:a atteindre le fond afin que le marc soit compact et uniforme.
3. Essuyez l'excédent de café sur le bord pour assurer un bon ajustement sous la téte
d'infusion. (Img. 5)
4. Insérez le porte-filtre dans l'espace prévu a cet effet dans la machine a café. Vous
pouvez le fixer solidement en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre de la position « UNLOCK » & la position « LOCK » (Img. 4)
5. Placez une tasse de café sur le plateau chauffe-tasses.
6. Appuyez sur licone tactile pour un espresso simple ‘@ , double @9 oy allongé L
selon vos besoins, attendez un instant et le café sortira de l'écoulement.
7. La machine a café s'arréte automatiquement lorsque la préparation du café est
terminée, et votre café est alors prét.
Note : Le réservoir d'eau doit étre rempli d'eau avant qu'il ne se vide pendant la préparation du
café. Sivotre machine n'a plus d'eau pendant la préparation du café, évacuez l'air excédentaire
a l'aide de la buse (remplissez préalablement le réservoir d'eau).
Ne laissez pas l'appareil fonctionner si le réservoir d'eau est vide, sinon la pompe émettra des
bruits anormaux.
8. Une fois le café préparé, retirez le porte-filtre en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre de la position « LOCK » a la position « UNLOCK ».

Préparer de l'eau chaude
1. Une fois le préchauffage terminé, tournez le bouton de réglage vapeur/eau chaude
sur la position eau chaude et de l'eau chaude sortira du four vapeur. Lorsque la
quantité d'eau chaude souhaitée a été distribuée, éteignez la machine. Avant de
préparer l'eau chaude, placez une tasse sous le cuiseur vapeur.

Faire mousser le lait/ Préparer un cappuccino :

Pour préparer un cappuccino, il est nécessaire de mélanger l'espresso et le lait mousseux a
l'aide de la buse.
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1. Appuyezsurlicone de la vapeur ’f ,etlicone clignotera. Lorsque l'icne de la vapeur
@ s'allume sans clignoter, le préchauffage est terminé.

2. Ensuite, préparez un espresso en suivant les étapes décrites dans la section
« Préparation d'un espresso simple, double ou allongé » dans un récipient
suffisamment grand.

3. Remplissez un pichet métallique avec environ 100 mlde lait pour chaque cappuccino
que vous souhaitez préparer. Ilest recommandé d'utiliser du lait entier a température
du réfrigérateur (jamais chaud !).

Note : Lors du choix de la taille de la cruche, il est recommandé que le diametre ne soit pas
inférieur a 705 mm et, compte tenu du fait que le lait augmente deux fois de volume, de veiller
a ce que la hauteur de la cruche soit suffisante.

4, Insérez la buse vapeur dans le lait sur environ deux centimetres, puis tournez le
bouton de réglage de la vapeur / de l'eau chaude sur la position vapeur.

5. Faites mousser le lait en déplacant le récipient de haut en bas.

Avertissement : Veillez a utiliser l'appareil avec précaution car la vapeur peut provoquer des
bralures.

6. Une fois que l'objectif souhaité a été atteint, tournez le bouton de réglage de la
vapeur / de l'eau chaude en position OFF.

Note : Nettoyez la sortie de vapeur avec un chiffon humide immédiatement apres larrét de la
vapeur. Faites trés attention, la buse vapeur sera chaude.

7. Versez le lait mousseux dans l'espresso préparé, le cappuccino est prét. Ajoutez du
sucre selon vos goUts et saupoudrez de cacao en poudre.

Remarque : Pour augmenter la pression du mousseur lors de la préparation du lait, le porte-
filtre doit étre monté en position. Avant de faire mousser le lait, laisser la vapeur s'échapper
pendant 10 secondes.

Avertissement : Apres avoir utilisé la vapeur, tournez le bouton de réglage de vapeur/eau
chaude en position OFF. Pour préparer de la vapeur, la machine augmente la température,
de sorte que si vous souhaitez préparer a nouveau du café par la suite, la température de la
machine doit d'abord étre abaissée. Pour ce faire, tournez le bouton de réglage de la vapeur
sur la position eau chaude, ce qui libere de l'eau dans le four vapeur. Apres quelques secondes
d'écoulement de l'eau chaude, le café peut a nouveau étre préparé.

Ajuster la quantité de café distribuée
1. Quantité distribuée par l'icone tactile de l'espresso simple &

Appuyez 3 secondes sur l'icdne tactile Espresso simple g pour entrer en mode de réglage de
la quantité distribuée. Appuyez ensuite a nouveau sur l'icone tactile de l'espresso simple g
, le café commencera a étre distribué et l'icone tactile clignotera en méme temps. Lorsque la
quantité désirée est obtenue, pour arréter l'extraction, appuyez a nouveau sur l'icone tactile
de l'espresso simple g . Le réglage de la quantité de café distribuée est maintenant terminé
et est sauvegardé pour la prochaine fois. La quantité de distribution réglable de café expresso
simple varie de 25 mla 60 mL.
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2. Quantité distribuée a partir de l'icdne tactile Double espresso #@

Appuyez 3 secondes sur l'icdne tactile Espresso double L pour entrer en mode de réglage
de la quantité distribuée. Appuyez ensuite & nouveau sur licéne tactile Espresso double @
, le café commencera a étre distribué et l'icone tactile clignotera en méme temps. Lorsque la
quantité désirée est obtenue, pour arréter l'extraction, appuyez a nouveau sur l'icone tactile
Espresso double ¥# e réglage de la quantité de café distribuée est maintenant terminé et
est sauvegardé pour la prochaine fois. La quantité d'un café espresso double distribuée est
réglable entre 45 mlet 120 mL

Appuyez simultanément sur les icones tactiles de l'Espresso simple g etde'Espressodouble
@@ pendant 3 secondes pour rétablir le réglage d'usine des quantités de café distribuées.

Guide de la fonction veille/arrét automatique

1. Apres avoir appuyé sur le bouton marche/arrét @ si aucune opération n'est
effectuée dans les 25 minutes, l'appareil s'éteint autgmatiquement.

2. Apres avoir appuyé sur le bouton marche/arrét @ si aucune opération n'est
effectuée apres que la pompe a pompé 200 ml d'eau a la suite, la pompe s'arréte
automatiquement.

3. Apres avoir appuyé sur le bouton marche/arrét @ si aucune opération n'est
effectuée apres que la pompe ait fonctionné en générant de la vapeur pendant 180
secondes en continu, la pompe s'arrétera automatiquement.

4, NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez la machine et laissez-la refroidir complétement avant de la nettoyer. Nettoyez
régulierement le boitier de la machine avec un chiffon humide et rincez régulierement le
réservoir d'eau, le bac d'égouttage et le récipient a lait.

Note : Ne pas nettoyer avec de l'alcool ou un solvant. Ne submergez pas la machine a café sous
l'eau pour la nettoyer.

Retirez le porte-filtres en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre, jetez les résidus
de café a l'intérieur, puis rincez-le a 'eau claire.
Nettoyez tous les accessoires et séchez-les soigneusement.

Nettoyage du groupe d’'extraction, du porte-filtres et des filtres
1. Appuyez sur le bouton On/Off@ pour éteindre la machine et débranchez-la de la
prise électrique.
2. Certaines parties métalliques peuvent étre encore chaudes. Ne les touchez pas
avant qu'elles ne soient complétement refroidies.
3. Retirez le porte-filtre et jetez le marc de café. Lavez soigneusement le porte-filtre et
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le filtre a l'eau chaude savonneuse. Veillez a bien les rincer et les sécher.

4, Essuyez l'écoulement du café avec un chiffon humide pour enlever le marc de café.

5. Replacer le porte-filtre (sans filtre) dans le groupe d'extraction de l'appareil et le
verrouiller.

6. Placez une grande tasse vide sous le porte-filtre.

7. Branchezlecable d'alimentation sur une prise de courant. Appuyez sur l'interrupteur
pour allumer la machine' s,

8. Appuyez une fois sur licdne tactile de lexpresso simple W@ et laissez la machine
préparer le café jusqu'a ce qu'elle s'arréte automatiquement.

Nettoyage du réservoir d'eau
1. Eliminez bexces dreau en retirant le réservoir deau. Il est recommandé de vider le
réservoir d>eau entre deux utilisations.
2. lLavez soigneusement le réservoir d'eau et le couvercle avec de l'eau tiede et du
liquide vaisselle. Veillez a bien les rincer et les sécher.
NOTE : Ne lavez pas le réservoir d'eau et le couvercle au lave-vaisselle.
AVERTISSEMENT : Ne plongez pas le corps principal de l'appareil, le cable d'alimentation ou la
fiche dans l'eau ou tout autre liquide.

Nettoyage de la machine a café
1. Nettoyez la surface avec un chiffon doux et humide. N'utilisez pas de liquide vaisselle
abrasif ou de tampons a récurer, car ils pourraient rayer la finition.
2. Nerangezpas les porte-filtres dans l'unité d'extraction. Cela peut nuire a l'étanchéité
entre la téte d'infusion et le porte-filtre pendant la préparation de l'espresso.
AVERTISSEMENT : Ne plongez pas le corps principal de l'appareil, le cable d'alimentation ou la
fiche dans l'eau ou tout autre liquide.

Détartrage

Laccumulation de dépdts minéraux dans la machine peut affecter son fonctionnement. Votre
machine a café doit étre détartrée lorsque vous commencez a remarquer une augmentation du
temps nécessaire a la préparation d'un Espresso, ou lorsque la vapeur est excessive. En outre,
vous pouvez observer une accumulation de dép6ts blancs sur la surface de l'unité d'extraction.

1. Détartrer le réservoir d'eau

1. Remplissez le réservoir d'eau avec du vinaigre blanc.

2. Laissez le réservoir rempli reposer toute la nuit avec la solution de vinaigre dans le
réservoir d'eau.

3. Jeter le vinaigre.

4. Rincez soigneusement le réservoir d'eau avec de l'eau du robinet en le remplissant
a moitié et en le reversant dans l'évier, en répétant cette étape jusqu'a ce qu'iln'y ait
plus de vinaigre dans le réservoir.
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2. Détartrage des composants internes

40

1.

Veillez a détartrer d'abord lintérieur du réservoir d'eau en suivant les étapes de
détartrage ci-dessus.

Vérifiez qu'elle est éteinte et que le cable d'alimentation est débranché de la prise de
courant. Remplir le réservoir avec tout produit destiné au détartrage des machines a
café. Suivez les instructions du fabricant du produit de détartrage.

L'avertissement de détartrage s'affiche lorsque la machine a café a effectué 500
cycles ; a ce moment-la, toutes les icones tactiles clignotent pendant 5 fois, ce qui
signifie que la machine a café doit étre détartrée. La machine revient alors a son état
normal. Lavertissement de détartrage apparaitra a chaque fois que vous allumerez
la machine.

Insérez le porte-filtre (avec filtre et sans café) et placez une grande tasse vide sur le
plateau d'égouttage et sous le porte-filtre.

Appuyez sur licéne tactile Espresso double ®® puis préparez environ 100 ml d'eau
chaude en suivant les étapes de la section «Préparation de l'eau chaude». Eteignez
ensuite la machine a café et laissez la solution agir pendant 5 minutes.

Mettez l'appareil en marche et répétez l'étape 5 trois fois de suite.

Ensuite, videz le réservoir s'il reste du détartrant et remplissez-le d'eau filtrée sans
dépasser le repére de niveau «MAX». Répéter ['étape 5 trois fois de suite (il n'est pas
nécessaire d'attendre 5 minutes).

Une fois le détartrage terminé, il est nécessaire d'annuler le détartrage
: Appuyez simultanément sur les icones
tactiles pour U'Espresso simple @ , 'Espresso double @@ ot (3 Vapeur @ pendant
3 secondes.
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5. RESOLUTION DE PROBLEMES

FRANCAIS

Probléeme

Cause possible

Possible solution

La machine ne
fonctionne pas

La machine n'est pas
correctement branchée
a une prise.

Branchez la machine a café sur une prise de
courant.

Votre espresso a un

La machine a café

n'a pas été nettoyé
correctement. Nettoyez
avec de l'eau froide
filtrée pour éliminer la
solution de détartrage.

Faites des cafés apres le détartrage pour
éliminer la solution de détartrage.

Lorsque le réservoir
d'eau est retiré

apres utilisation, il est
normal que de l'eau
reste sur la table.

golt amer
Le café a été stocké Conservez le café non utilisé dans un endroit
dans un endroit chaud frais et sec.
et humide pendant une
longue période. Le café
se gate.
ILyatrop d eau dans le Nettoyez le plateau d'égouttage.
plateau d'égouttage.
La machine fonctionne Veuillez contacter le Service Apres-Vente
mal. Officiel de Cecotec.
Fuites d'eau

La sortie d'eau est située au fond du
réservoir d'eau et est une piece mobile.

Bruits apres avoir
allumé la machine
et bruits apres
'écoulement du
café.

Les bruits sont causés
par la pompe a eau.

Cela est normal.

La machine
distribue
du café trop liquide.

La mouture du café
est trop grossiere.

Utilisez un café moulu plus fin.

La quantité de café
moulu est insuffisante.

ILn'y a pas assez de café moulu, utilisez plus
de café moulu.

Café moulu
peu pressé.

Tassez le café moulu plus fortement.
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Je ne peux pas
tourner le porte-
filtre dans le groupe
d'extraction.

Le joint de téte en
silicone est neuf.

Continuez a l'utiliser. Ce joint se fixera au
cours des premieres utilisations et deviendra
plus facile a tourner.

Ily a trop de café moulu
dans le porte-filtres.

Ajoutez moins de café moulu dans le porte-
filtre

Le porte-filtres
est mal fixé ou se
détache pendant
'extraction de
l'expresso.

Le porte-filtres n'est pas
correctement fixé.

Assurez-vous que les trois languettes du
porte-filtre sont completement
insérées dans le groupe d'extraction

Le filtre n'est pas inséré
dans le porte-filtres.

Insérer le filtre dans le porte-filtre.

Le joint en silicone du
groupe d'extraction est
endommageé ou usé.

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.
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Le café s'écoule

par le coté du
porte-filtre pendant
'extraction.

Trop de café moulu.

Dosez moins de café moulu.

Café moulu trop pressé.

Appliquer moins de pression sur le café
moulu.

Le bord supérieur du
filtre

n'a pas été nettoyée de
les grains de café épars.

Nettoyez le bord du filtre avant de l'insérer
dans la téte d'extraction.

Le bord de la téte
d'extraction, le joint en
silicone ou la pomme de
douche sont sales.

Nettoyez les pieces a l'aide de la brosse de
nettoyage et d'un chiffon humide.

Le joint en silicone de
la téte d'extraction est
endommageé ou usé.

Veuillez contacter le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

Le porte-filtres n'est pas
correctement installé.

Réinstallez-le correctement.

Les deux orifices de
sortie du porte-filtre
sont obstrués.

Nettoyez les orifices.

Les ouvertures du filtre
sont obstruées.

Faites tremper le filtre dans de l'eau propre
pendant environ une demi-heure. Ensuite, il
faut le nettoyer

avec une brosse.

Le café sort froid

Le café se conserve
au réfrigérateur ou au
congélateur.

Placez le café dans un placard sombre et
frais.

La tasse ou le verre était
froid avant de verser
l'espresso.

Verser l'eau chaude de la buse vapeur
dans la tasse avant d'extraire l'espresso, ou
placez la tasse sur le plateau chauffe-tasses.

La téte d'extraction ou le
filtre n'a pas été chauffé
avant utilisation.

Tenez le porte-filtre sous la téte d'extraction
et appuyez sur le bouton café. Laisser couler
l'eau chaude.
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Le café ne sort pas.

ILn'y a pas d'eau dans le
réservoir.

Remplissez le réservoir d'eau avec de
l'eau froide filtrée. Purger la machine pour
éliminer l'exces d'air. Laissez couler 'eau.

Trop de café a été utilisé.

Dosez moins de café moulu.

Café moulu trop pressé.

Appliquer moins de pression sur le café
moulu.

Un volume d'extraction
trés court a été fixé.

Régler le volume d'extraction sur les
parametres d'usine.

Le filtre est bloqué.

Faites tremper le filtre dans de l'eau propre
pendant environ une demi-heure. Ensuite, il
faut le nettoyer

avec une brosse.

La téte d'extraction est
bloguée.

Un détartrage est nécessaire.

La téte d'extraction est
sale.

Nettoyage requis.

De l'air a l'intérieur
blogue la sortie de l'eau/
de la vapeur.

Appuyez sur l'icone tactile pour 'Espresso
simple '@ ou l'Espresso double L)
attendez un moment et de l'eau sortira de
l'écoulement de café. Vous pouvez entendre
un bruit, c'est normal, l'appareil libere de l'air
a l'intérieur. Apres environ 20 secondes, le
bruit disparait.

Lespresso coule
goutte a goutte.

Trop de café a été utilisé.

Dosez moins de café moulu.

Café moulu trop pressé.

Appliquer moins de pression sur le café
moulu.

La machine a café est
entartrée
accumulée.

Un détartrage est nécessaire.
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Lespresso n'a pas

Le café est périmé.

Utilisez du café frais de torréfaction
moyenne ou foncée.

Vous n'avez pas utilisé

de la creme. suffisamment de café Dosez plus de café moulu.
moulu.
Le café moulu n'a pas Exercer une pression plus forte sur le café
été assez pressé. moulu.

Volume de Un volume d'extraction

l'espresso a été réglé sur une durée | Régler le volume d'extraction sur les

trop élevé ou trop
bas.

trop courte ou trop
longue.

parametres d'usine.

La dosette de café
sort tres humide
apres l'extraction.

ILreste un peu d'eau sur
les dosettes de café.

Cela est normal. Si vous ajoutez du café
moulu plus grossier, le granulé sera moins
humide.

Vous n'avez pas utilisé
suffisamment de café
moulu.

Dosez plus de café moulu.

Le café moulu n'a pas
été assez pressé.

Presser davantage le café moulu.

Le café expresso
est versé dans la
tasse de maniere
irréguliere.

Le café moulu a été
pressé de maniere
irréguliere.

Veillez a ce que le café moulu soit pressé
uniformément.

Blocage de la téte
d'extraction ou du
porte-filtres.

Vérifiez que rien
n'obstrue la téte d'extraction
ou le porte-filtre et nettoyez-les.

La buse vapeur ne
peut pas mousser
le lait.

Licdne tactile de vapeur
n'est pas allumée.

La buse vapeur ne peut étre utilisée pour
faire mousser que lorsque l'icdne tactile
vapeur est allumée.

Le récipient est trop
grand ou

la forme ne convient
pas.

Vous avez utilisé du lait
écrémé.

Utiliser un récipient de forme plus
appropriée.
Utilisez du lait entier ou demi-écrémé.
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Licdne tactile

de l'espresso
simple g oude
l'espresso double
¥ lignote
simultanément.

La température du
thermoblock est trop
élevée. Le
sélecteur de réglage

de la vapeur / de l'eau
chaude n'est pas en
position OFF.

200 mld'eau chaude
ont été préparés et

le bouton de réglage
vapeur/eau chaude n'est
pas en position OFF.

Préparer de l'eau chaude pour réduire la
température.

Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude
en position OFF.

Licone tactile de
vapeur

clignote
rapidement.

La buse vapeur est
utilisée pendant 180
secondes et le bouton
de réglage de la vapeur/
de l'eau chaude n'est pas
mis en position OFF.

Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude
en position OFF.

Licdne tactile
pour l'Espresso
simple g
'Espresso double
®¥ ot |a Vapeur
éi clignotent
simultanément.

Le sélecteur de réglage
de la vapeur / de l'eau
chaude n'est pas en
position OFF.

Tournez le sélecteur de vapeur/eau chaude
en position OFF.

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
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applicable dans 'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour répondre aux
normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de conformité de

l'UE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/fr/information/
declaration-of-conformity

CAFELIZZIA 20 TOUCH 47



DEUTSCH

1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

Abb.

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen

NousrwN =N

TOZZICrASTIONMON D>

Bedienfeld

Abtropfgitter

Schwimmer der Abtropfschale
Abtropfschale

Tassenwarmer
Dampf-/Heifdwasser-Drehknopf
Dampfrohr-Griff

Dampfrohr
Dampfaustrittsoffnung
Wassertank

Wassertankgriff

Wassertank

Siebtragergriff

Einfach- und Doppelfilter
Siebtrager

Presse

Ein-/Ausschalttaste
Touch-Symbol Einfacher Espresso
Touch-Symbol Langes Espresso
Heifdwasser Symbol
Touch-Symbol Doppelter Espresso
Dampf-Symbol

Temperaturanzeige fur die Kaffee-Extraktion

moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

48

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
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entsorgen mdchten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

- Kaffeemaschine

- Siebtrager

- Doppelsieb

- Einzelsieb

- Messloffel

- Diese Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

Reinigung der Kaffeemaschine vor dem ersten Gebrauch
Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch, damit die erste Tasse Kaffee gut schmeckt.
Die Schritte sind wie folgt:
1. Stellen Sie sicher, dass alle Teile intakt sind.
2. Entfernen Sie den Deckel am Boden des Tanks.
3. Fullen Sie gefiltertes Wasser in den Wassertank, der Wasserstand darf die ,MAX"-
Markierung am Wassertank nicht Uberschreiten. Schliefien Sie dann den Tankdeckel.
Hinweis: Sie kdnnen den Wassertank zuerst mit Wasser fiullen und ihn dann in das Gerat
stellen.
4. Entfernen Sie die Aufkleber, die die Teile zusammenhalten. Die Warnaufkleber
durfen nicht entfernt werden.
5. Setzen Sie den Filter (1 oder 2 Tassen, je nach Bedarf) in den Filterhalter. (Abb.3)
6. Setzen Sie den Filterhalter in den daflir vorgesehenen Platz in der Kaffeemaschine
ein. Sie kénnen ihn fest verriegeln, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn von der
Position ,UNLOCK" in die Position ,LOCK" drehen.
7. Stellen Sie eine grof3e Tasse unter den Kaffeeauslauf. Vergewissern Sie sich, dass der
Dampf-/HeiRwasser-Drehknopf in der horizontalen Position (AUS-Stellung) steht.
Hinweis: Das Gerat ist nicht mit einer Karaffe ausgestattet, bitte verwenden Sie lhren eigenen
Kaffeebecher oder Tasse.
8. Schliefien Sie das Gerat an das Stromnetz an und drlicken Sie die Ein/AuS—TaStee
. Die Espresso-Taste leuchtet auf und die Espresso-Touch-Symbole blinken, bis die
Maschine vollstandig aufgeheizt ist.
9. Wenn die BerUihrungssymbole fir einfachen g , doppelten ®¥ ynd langen @
Espresso konstant werden, bedeutet dies, dass das Vorheizen beendet ist. Driicken
Sie das Beruhrungssymbol fur Einfachen Espresso @ , Doppelten Espresso .
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oder Langen Espresso @ , warten Sie einen Moment und es kommt Wasser aus
dem Kaffeeauslauf.
Hinweis: Wenn Sie das Wasser zum ersten Mal pumpen, horen Sie vielleicht ein Gerausch, das
ist normal. Nach etwa 20 Sekunden wird das Gerausch verschwinden.
Hinweis: Es wird empfohlen, die Maschine zum ersten Mal ohne gemahlenen Kaffee in Betrieb
zu nehmen. Achten Sie darauf, dass der Filter richtig im Filterhalter sitzt.
Warnung: Vergewissern Sie sich, dass der Filter abgekuhlt ist, bevor Sie versuchen, ihn aus
dem Siebtrager zu nehmen.

Die Wahl des richtigen Kaffees
Es wird empfohlen, frischen, mittelstark bis stark gerosteten Kaffee zu wahlen.

Einfiillung des Wassertanks

1. Befillen Sie den Wassertank. Sie kdnnen einen Krug verwenden, um ihn direkt zu
beflillen, oder ihn aus der Brauerei nehmen und unter dem Wasserhahn beftllen.
Fullen Sie den Tank mit der gewlnschten Wassermenge bis unter den ,MAX"-Stand
des Tanks. Flllen Sie den Wassertank niemals mit heifdem Wasser, sondern immer
mit Wasser bei Raumtemperatur oder mit kaltem Wasser.

2. Schliefsen Sie den Deckel des Wassertanks. Wenn Sie den Tank von der Maschine
abgenommen haben, um ihn mit Wasser zu fillen, missen Sie ihn wieder fest
anbringen.

Platzierung der Kaffeetasse
a. Stellen Sie die Tasse auf die Abtropfschale, wenn Sie einen Einzelportionskaffee
zubereiten.
b.  Entfernen Sie die abnehmbare Tropfschale und setzen Sie eine grofsere Tasse ein,
wenn Sie einen Cappuccino oder ein Milchgetrank zubereiten mdchten.

Vorwarmen der Maschine
Um einen guten heifden Espresso zuzubereiten, ist es notwendig, die Kaffeemaschine vor dem
Briihen des Kaffees vorzuheizen, einschliefilich des Filterhalters, des Filters und der Tasse,
damit der Geschmack des Kaffees nicht durch die kalten Teile beeinflusst wird.
1. Fullen Sie gefiltertes Wasser in den Wassertank, der Wasserstand darf die ,MAX"-
Markierung am Wassertank nicht Uberschreiten. Schliefien Sie dann den Tankdeckel.
Hinweis: Sie kdnnen den Wassertank zuerst mit Wasser flllen und ihn dann in die Maschine
stellen.
2. Setzen Sie den Filter (1 Tasse oder 2 Tassen) in den Filterhalter.
3. Setzen Sie den Filterhalter in den daflir vorgesehenen Platz in der Kaffeemaschine
ein. Sie kénnen ihn fest verriegeln, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn von der
Position ,UNLOCK" in die Position ,LOCK" drehen. (Abb.4)
4. Stellen Sie eine Tasse Kaffee auf das Tassenwarmertablett.
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5. Schliefsen Sie das Gerat an das Stromnetz an und drlicken Sie die Ein/AuS—TasteQ
. Die Espresso-Taste leuchtet auf und die Espresso-Touch-Symbole blinken, bis die
Maschine vollstandig aufgeheizt ist.

6.  Wenn die Berthrungssymbole fiir einfachen @ , doppelten ®¥ nd langen L
Espresso konstant werden, bedeutet dies, dass das Vorheizen beendet ist. Driicken
Sie das BertUhrungssymbol fiir Einfachen Espresso g , Doppelten Espresso L1
oder Langen Espresso v ,warten Sie einen Moment und es kommt Wasser aus dem
Kaffeeauslauf.

7. WenndasWasserausgelaufenist, sind die Kaffeemaschine und die am Kaffeeauslauf
beteiligten Elemente vorgeheizt.

3. BEDIENUNG

Zubereitung eines einfachen, doppelten oder langen Espresso

1. Fullen Sie den Filter mit fein gemahlenem, frischem Kaffee bis etwa 2 mm vor dem
Rand (NICHT tberfillen).

2. Drucken Sie das Kaffeemehl mit dem Stopfteil der Schaufel so weit nach unten, wie
der Stampfer reicht, damit das Espressomehl kompakt und gleichmafiig wird.

3. Wischen Sie Uberschissigen Kaffee vom Rand ab, um sicherzustellen, dass der
Brihkopf richtig sitzt. (Abb.5)

4. Setzen Sie den Filterhalter in den daflir vorgesehenen Platz in der Kaffeemaschine
ein. Sie kénnen ihn fest verriegeln, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn von der
Position ,UNLOCK" in die Position ,LOCK" drehen. (Abb.4)

5. Stellen Sie eine Tasse Kaffee auf das Tassenwarmertablett.

6. Drucken Sie das Touch-Symbol fur einfachen g , doppelten ¥ oder langen L
Espresso je nach Bedarf, warten Sie einen Moment und der Kaffee kommt aus dem
Kaffeeauslauf.

7. Die Kaffeemaschine schaltet sich automatisch ab, wenn der Kaffee fertig gebriiht ist,
und lhr Kaffee ist fertig.

Hinweis: Der Wassertank muss mit Wasser geflillt werden, bevor er wahrend der
Kaffeezubereitung leer wird. Wenn lhre Maschine wahrend des Kaffeevorgangs kein Wasser
mehr hat, lassen Sie die Uberschissige Luft mit Hilfe des Aufschaumers ab (fullen Sie den
Wassertank vorher mit Wasser).

Lassen Sie das Gerat nicht laufen, wenn der Wassertank leer ist, da die Pumpe sonst abnormale
Gerausche verursacht.

8. Wenn Sie den Kaffee fertig gebruht haben, entfernen Sie den Filterhalter, indem Sie
ihnim Uhrzeigersinn von der Position ,LOCK" in die Position ,UNLOCK" drehen.

Zubereitung von Warmwasser:
1. Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, drehen Sie den Dampf-/Heifdwasser-
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Drehknopf auf die Position Heifdwasser, woraufhin heif3es Wasser aus dem Dampfer
kommt. Wenn die gewiinschte Menge an heiflem Wasser ausgegeben wurde,
schalten Sie das Gerat aus. Bevor Sie heifdes Wasser zubereiten, stellen Sie eine
Tasse unter den Dampfgarer.

Milch aufschaumen/ Cappuccino zubereiten:
Um einen Cappuccino zuzubereiten, missen Sie Espresso und aufgeschaumte Milch mit dem
Aufschaumer mischen.

1. Drucken Sie das Steam-Touch-Symbol @ , woraufhin das Symbol blinkt. Wenn
das Steam-Touch-Symbol @ aufleuchtet, ohne zu blinken, ist das Vorheizen
abgeschlossen.

2. Bereiten Sie anschliefiend einen Espresso in einem ausreichend grofden Behalter zu,
wie im Abschnitt ,Zubereitung eines einfachen, doppelten oder langen Espressos”
beschrieben.

3. Fullen Sie fir jeden zuzubereitenden Cappuccino etwa 100 ml Milch in ein
Metallkannchen. Es wird empfohlen, Vollmilch mit Kiihlschranktemperatur (niemals
heifd!) zu verwenden.

Hinweis: Bei der Wahl der Kannengréfie wird empfohlen, einen Durchmesser von 705 mm
nicht zu unterschreiten. Da das Volumen der Milch um das Zweifache zunimmt, sollte die Hohe
der Kanne ausreichend sein.

4. Fuhren Sie das Dampfrohr etwa zwei Zentimeter tief in die Milch ein und drehen Sie
den Dampf-/HeifRwasser-Drehknopf auf die Position ,Dampf*.

5. Die Milch aufschaumen, indem Sie den Behalter auf und ab bewegen.

Warnung: Seien Sie vorsichtig, da der Dampf Verbrennungen bei Personen verursachen kann.

6. Sobald das gewdlnschte Ziel erreicht ist, drehen Sie den Dampf-/Heifd3wasser-
Drehknopf auf die Position OFF.

Hinweis: Reinigen Sie den Dampfaustritt sofort nach Beendigung des Dampfes mit einem
feuchten Tuch. Seien Sie sehr vorsichtig, der Verdampfer wird heifs sein.

7. Giefden Sie die aufgeschaumte Milch in den zubereiteten Espresso, jetzt ist der
Cappuccino fertig. Nach Belieben sifden und, falls gewlnscht, den Schaum mit
etwas Kakaopulver bestreuen.

Hinweis: Um den Druck des Aufschaumers beim Aufschaumen von Milch zu erhéhen, muss
der Filterhalter in Position gebracht werden. Bevor Sie die Milch aufschaumen, lassen Sie den
Dampf 10 Sekunden lang entweichen.

Warnung: Drehen Sie den Dampf-/Heifdwasser-Drehknopf nach dem Dampfen auf die Position
OFF. Um Dampf zuzubereiten, erhdht der Briher die Temperatur. Wenn Sie danach wieder
Kaffee zubereiten méchten, muss die Temperatur des Briihers zunachst gesenkt werden.
Drehen Sie dazu den Dampfregler auf die Position ,HeiRwasser", so dass Wasser durch den
Dampfer fliefst. Nach einigen Sekunden, in denen heifses Wasser austritt, kann der Kaffee
erneut gebriht werden.
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Einstellen der ausgegebenen Kaffeemenge

1. Einzelner Espresso Touch-Symbol ausgegebene Menge w
Halten Sie das Einzel-Espresso-Touch-Symbol g 3 Sekunden lang gedrickt, um den Modus
zur Einstellung der Ausgabemenge aufzurufen. Driicken Sie dann erneut das Einzel-Espresso-
Touch-Symbol g , die Ausgabe des Kaffees beginnt und das Touch-Symbol blinkt gleichzeitig.
Wenn die gewlinschte Menge erreicht ist, driicken Sie erneut auf das Touch-Symbol g ,um die
Extraktion zu beenden. An dieser Stelle wird die Einstellung der ausgegebenen Kaffeemenge
abgeschlossen und fir den nachsten Vorgang gespeichert. Die einstellbare Ausgabemenge
des einzelnen Espressos reicht von 25 ml bis 60 mL

2. Doppelter Espresso Touch-Symbol ausgegebene Menge -
Halten Sie das Double Espresso Touch-Symbol ®¥ 3 Sekunden lang gedruickt, um in den
Modus zur Einstellung der Ausgabemenge zu gelangen. Driicken Sie dann erneut das
doppelte Espresso-Touch-Symbol @, die Kaffeeausgabe beginnt und das Touch-Symbol
blinkt gleichzeitig. Wenn die gewlinschte Menge erreicht ist, konnen Sie die Extraktion durch
erneutes Driicken des doppelten Espresso-Touch-Symbols ®®beenden. An dieser Stelle wird
die Einstellung der ausgegebenen Kaffeemenge abgeschlossen und fur den nachsten Vorgang
gespeichert. Die einstellbare Ausgabemenge des doppelten Espresso reicht von 45 ml bis 120
ml.
Halten Sie die Touch-Symbole fiir Einfachen Espresso W@ und Doppelten Espresso L
gleichzeitig 3 Sekunden lang gedrickt, um die Werkseinstellung der ausgegebenen
Kaffeemengen wiederherzustellen.

Anleitung fiir den Standby-Modus / die automatische Ahschaltung

1. Wenn nach dem Drlcken der Ein/Aus—Taste@innerhalb von 25 Minuten keine
Bedienung erfolgt, schaltet sich das Gerat automatisch ab.

2. Wenn nach dem Driicken der Ein—/Ausschalttaste@kein Vorgang erfolgt, nachdem
die Pumpe 200 mlWasserin Folge gepumpt hat, schaltet sich die Pumpe automatisch
ab.

3. Wenn nach dem Drlicken der Eim//—\usscha[ttaste@ nachdem die Pumpe 180
Sekunden lang ununterbrochen Dampf erzeugt hat, keine Bedienung erfolgt,
schaltet sich die Pumpe automatisch ab.

4. REINIGUNG UND WARTUNG
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der Reinigung vollstandig abkihlen.
Reinigen Sie das Gehause der Maschine regelmafiig mit einem feuchten Tuch und spullen Sie

den Wassertank, die Tropfschale und den Milchbehalter regelmafiig aus.

Hinweis: Nicht mit Alkohol oder Losungsmittelreiniger reinigen. Tauchen Sie das Gerat zur
Reinigung niemals in Wasser ein.
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Entfernen Sie den Siebtrager, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, entsorgen Sie alle
Kaffeereste im Inneren und spullen Sie ihn mit klarem Wasser aus.
Reinigen Sie alle Zubehérteile und trocknen Sie sie grindlich.

Reinigung der Briihgruppe, des Siebtragers und der Filter

1. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste , um das Gerat auszuschalten, und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

2. Einige der Metallteile konnen noch heif? sein. Beriihren Sie sie nicht mit den Handen,
bevor sie abgekihlt sind.

3. Entfernen Sie den Filterhalter und entsorgen Sie den Kaffeesatz. Waschen Sie den
Filterhalter und den Filter grindlich mit warmer Seifenlauge. Achten Sie darauf, sie
gut abzuspilen und abzutrocknen.

4, Wischen Sie den Kaffeeauslauf mit einem feuchten Tuch ab, um den Kaffeesatz zu
entfernen.

5. Setzen Sie den Filterhalter (ohne Filter) wieder in die Absauggruppe des Gerats ein
und verriegeln Sie ihn.

6. Stellen Sie einen grof3en leeren Becher unter den Filterhalter.

7. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose. Driicken Sie den Schalter'™® um das
Gerat einzuschalten.

8.  Dricken Sie einmal auf das Touch-Symbol @ fir einfachen Espresso und lassen Sie
die Maschine brihen, bis sie automatisch stoppt.

Wassertank Reinigung
1. Entfernen Sie Uberschissiges Wasser, indem Sie den Wassertank entfernen. Es wird
empfohlen, den Wassertank zwischen den Anwendungen zu leeren.
2. Waschen Sie den Wassertank und den Deckel grindlich mit warmer Seifenlauge.
Achten Sie darauf, sie gut abzuspulen und abzutrocknen.
HINWEIS: Waschen Sie den Wassertank und seinen Deckel nicht in der Sptlmaschine.
VORSICHT: Tauchen Sie den Hauptteil des Gerats, das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Kaffeemaschine reinigen

1. Reinigen Sie das Gehause mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Scheuerschwamme, da diese die Oberflache verkratzen.

2. Bewahren Sie keinen der Filterhalter in der Absauganlage auf. Dadurch kann die
Abdichtung zwischen Brihkopf und Siebtrager wahrend der Espressozubereitung
beeintrachtigt werden.

VORSICHT: Tauchen Sie den Hauptteil des Gerats, das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten.
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Entkalkung

Die Ansammlung von mineralischen Ablagerungen in der Maschine beeintrachtigt ihren
Betrieb. Ihre Kaffeemaschine sollte entkalkt werden, wenn Sie feststellen, dass sich die
Zubereitungszeit flir einen Espresso verlangert oder zu viel Dampf entsteht. Aufderdem kénnen
sich weifde Ablagerungen auf der Oberflache der Absauganlage bilden.

1. Entkalkung des Wasserbehdlters

1

2.
3.
4,

Fullen Sie den Wassertank mit weifsem Essig.

Lassen Sie den gefullten Tank Gber Nacht mit der Essiglosung im Wassertank stehen.
Den Essig wegwerfen.

Spulen Sie den Wassertank grindlich mit Leitungswasser aus, indem Sie ihn bis
zur Halfte mit Wasser fiillen und in das Spulbecken zurlickgiefen. Wiederholen Sie
diesen Schritt, bis kein Essig mehrim Tank ist.

2. Entkalkung der internen Komponenten

1.

Stellen Sie sicher, dass Sie zuerst das Innere des Wassertanks entkalken, indem Sie
die oben genannten Entkalkungsschritte durchfiihren.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist und das Netzkabel vom Netz
getrennt ist. Fullen Sie den Tank mit einem fir die Entkalkung von Kaffeemaschinen
vorgesehenen Produkt. Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers des
Entkalkungsmittels.

Die Entkalkungswarnung wird angezeigt, wenn die Kaffeemaschine 500 Zyklen
durchgefihrt hat. Zu diesem Zeitpunkt blinken alle Berthrungssymbole 5 Mal,
was bedeutet, dass die Kaffeemaschine entkalkt werden muss. Das Gerat kehrt
dann in seinen normalen Zustand zurlck. Die Entkalkungswarnung wird bei jedem
Einschalten des Gerats angezeigt.

Setzen Sie den Filterhalter (mit Filter und chne Kaffee) ein und stellen Sie eine grofde
leere Tasse auf die Abtropfschale und unter den Filterhalter.

Dricken Sie das doppelte Espresso-Touch-Symbol ®¥ und bereiten Sie dann
etwa 100 ml heifdes Wasser zu, wie im Abschnitt ,Zubereitung von heiféem Wasser"
beschrieben. Schalten Sie dann das Gerat aus und lassen Sie die Entkalkungslosung
5 Minuten lang im Gerat.

Schalten Sie das Gerat ein und wiederholen Sie Schritt 5 dreimal hintereinander.
Entleeren Sie dann den Tank, falls noch Entkalkungsmittelreste vorhanden sind,
und fillen Sie ihn mit gefiltertem Wasser auf, ohne die Markierung ,MAX" zu
liberschreiten. Wiederholen Sie Schritt 5 noch dreimal hintereinander (Sie brauchen
keine 5 Minuten zu warten).

Nach Beendigung der Entkalkung ist es notwendig, die Entkalkung abzubrechen:
Halten Sie die Touch-Symbole fiir einfachen Espresso g . doppelten Espresso 4@
und Dampf # gleichzeitig 3 Sekunden lang gedriickt.
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5. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Die Maschine
funktioniert nicht

Das Geratist nicht
richtig an eine Steckdose
angeschlossen.

Schliefen Sie das Gerat richtig an eine
Steckdose an.

Ihr Espresso schmeckt
sauer

Nicht richtig gereinigt.
Reinigen Sie

mit kaltem, gefiltertem
Wasser, um die
Entkalkungslosung zu
entfernen.

Machen Sie nach dem Entkalken Kaffee, um
die Entkalkungslésung zu entfernen.

Kaffee wird lange Zeit
an einem warmen und
feuchten Ort gelagert.
Kaffee verdirbt.

Lagern Sie unbenutzten Kaffee an einem
kuhlen, trockenen Ort.

Wasserlecks

Es gibt zu viel Wasser in
der Abtropfschale.

Reinigen Sie die Abtropfschale.

Die Maschine ist defekt.

Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Wenn der Wassertank
entfernt wird

Nach dem Gebrauch
ist es normal, dass
Wasser auf dem Tisch
zurtickbleibt.

Da sich der Wasserauslass am Boden des
Wassertanks befindet und ein bewegliches
Teilist.

Nach dem Einschalten
des Gerats sind
Gerausche zu horen,
und nach dem
Ausgief3en des Kaffees
sind Gerausche zu
horen.

Die Gerdausche werden
von der Wasserpumpe
verursacht.

Esist normal.
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Die Maschine macht
wassriger Kaffee.

Die Grofie des
gemahlenen Kaffees
ist zu grof3.

Verwenden Sie feiner gemahlenen Kaffee.

Die Menge des
gemahlenen Kaffees ist
unzureichend.

Zu wenig gemahlener Kaffee, mehr
gemahlenen Kaffee verwenden.

Gemahlener Kaffee
wird zu leicht gepresst.

Dricken Sie den gemahlenen Kaffee fester
an.

Ich kann den
Filterhalterin

der Kaffee-
Extraktionseinheit nicht
drehen.

Die Kopfdichtung aus
Silikon ist neu.

Verwenden Sie es weiter. Diese Dichtung
wird sich bei den ersten Einsatzen setzen
und sich leichter drehen lassen.

Zu viel gemahlener
Kaffee im Filterhalter.

Weniger gemahlenen Kaffee in den
Filterhalter geben

Der Siebtrager ist lose
oder lOst sich wahrend
der Espressoextraktion.

Der Siebtrager ist nicht
korrekt behoben.

Stellen Sie sicher, dass die drei Laschen des
Filterhalters
in die Extraktionsgruppe eingesetzt sind

Der Filter ist nicht in den
Filterhalter eingesetzt.

Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein.

Die Silikondichtung
der Briihgruppe ist
beschadigt oder
verschlissen.

Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen
Kundendienst von Cecotec.
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Der Kaffee tropft
wahrend der Extraktion
seitlich aus dem
Filterhalter.

Zu viel gemahlener
Kaffee.

Weniger gemahlenen Kaffee dosieren.

UbermaRig gepresster
gemahlener Kaffee.

Uben Sie weniger Druck auf das Kaffeemehl
aus.

Der obere Rand des
Filters

wurde nicht gereinigt
von

lose Kaffeebohnen.

Reinigen Sie den Rand des Filters, bevor Sie
ihn in den Absaugkopf einsetzen.

Der Rand des
Absaugkopfes, die
Silikondichtung oder
der Duschkopfist
verschmutzt.

Reinigen Sie die Teile mit der
Reinigungsbiirste und einem feuchten Tuch.

Die Silikondichtung
am Absaugkopf ist
beschadigt oder
verschlissen.

Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen
Kundendienst von Cecotec.

Der Siebtrager ist nicht
korrekt installiert.

Installieren Sie es wieder korrekt.

Die beiden
Auslassoffnungen des
Siebtragers

sind verstopft.

Reinigen Sie die Locher.

Die Filteroffnungen
sind verstopft.

Weichen Sie den Filter etwa eine halbe
Stunde lang in sauberem Wasser ein. Dann
mit

einer Blrste reinigen
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Es kommt kalter Kaffee
heraus

Kaffee wird im Kuhl-
oder Gefrierschrank
aufbewahrt.

Stellen Sie den Kaffee in einen dunklen,
kthlen Schrank.

Die Tasse oder das Glas
war kalt, bevor der
Espresso eingeschenkt
wurde.

Heifdes Wasser aus dem Dampfer gief3en
in der Tasse, bevor Sie den Espresso
extrahieren, oder stellen Sie die Tasse auf
die Tassenwarmeschale.

Der Extraktionskopf
oder Filter wurde vor
der Verwendung nicht
erhitzt.

Halten Sie den Filterhalter unter den
Extraktionskopf und driicken Sie die
Kaffeetaste. Lassen Sie das heif3e Wasser
laufen.
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Es kommt kein Kaffee
heraus

Es befindet sich kein
Wasser im Tank.

Fullen Sie den Wassertank mit kaltem,
gefiltertem Wasser. Entliiften Sie die
Maschine, um Uberschissige Luft zu
entfernen. Lassen Sie das Wasser laufen.

Es wurde zu viel Kaffee
verwendet.

Weniger gemahlenen Kaffee dosieren.

UbermaRig gepresster
gemahlener Kaffee.

Uben Sie weniger Druck auf das Kaffeemehl
aus.

Es wurde ein sehr kurzes
Extraktionsvolumen
festgelegt.

Stellen Sie die Absaugmenge auf die
Werkseinstellungen ein.

Der Filter ist blockiert.

Weichen Sie den Filter etwa eine halbe
Stunde lang in sauberem Wasser ein. Dann
mit

einer Burste reinigen.

Der Absaugkopf ist
blockiert.

Eine Entkalkung ist erforderlich.

Der Absaugkopf ist
verschmutzt.

Sauberkeit erforderlich.

Luftim Inneren
blockiert den Wasser-/
Dampfauslass.

Drucken Sie das Touch-Symbol fur
Einfachen Espresso @ oder Doppelten
Espresso @@ \varten Sie einen Moment
und das Wasser kommt aus dem
Kaffeeauslauf. Sie horen vielleicht ein
Gerausch, das ist normal, das Gerat lasst
Luft aus dem Inneren ab. Nach etwa 20
Sekunden wird das Gerausch verschwinden.
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Espresso tropft

Es wurde zu viel Kaffee
verwendet.

Weniger gemahlenen Kaffee dosieren.

UbermaRig gepresster
gemahlener Kaffee.

Uben Sie weniger Druck auf das Kaffeemehl
aus.

Die Kaffeemaschine hat
Kalkablagerungen.

Eine Entkalkung ist erforderlich.

Espresso hat
keine Crema.

Der Kaffee ist Uiberwrzt.

Verwenden Sie frischen Kaffee mit mittlerer
oder dunkler Réstung.

Es wurde nicht
genligend gemahlener
Kaffee verwendet.

Dosieren Sie mehr gemahlenen Kaffee.

Der Kaffee wurde nicht
genug gepresst.

Uben Sie mehr Druck auf den gemahlenen
Kaffee aus.

Espresso-Volumen

zu hoch oder zu niedrig.

Ein Absaugvolumen
wurde zu kurz oder zu
lang eingestellt.

Stellen Sie die Absaugmenge auf die
Werkseinstellungen ein.

Das Kaffeepulver wird
nach der Extraktion
sehr feucht.

Auf den Kaffeekapseln
bleibt ein wenig Wasser
zurilick.

Es ist normal. Bei Verwendung von gréber
gemahlenem Kaffee fallt der Kaffeepuck
trockener aus.

Es wird nicht gentigend
gemahlener Kaffee
verwendet.

Dosieren Sie mehr gemahlenen Kaffee.

Der Kaffee wurde nicht
genug gepresst.

Pressen Sie den gemahlenen Kaffee weiter.

Der Espresso wird in
einem unregelmafiigen
Muster in die Tasse
gegossen.

Der gemahlene Kaffee
wurde ungleichmafdig
gepresst.

Achten Sie darauf, dass das Kaffeemehl
gleichmafiig gepresst wird.

Verstopfung im
Absaugkopf oder
Filterhalter.

Stellen Sie sicher, dass der Briihkopf und
der Siebtrager frei von Verstopfungen
sind, und reinigen Sie diese.
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Dampf kann nicht
schaumen

Dampf Symbol
ist nicht beleuchtet.

Nur wenn das Dampf-Touch-Symbol
leuchtet, kann die Diise zum Aufschaumen
verwendet werden.

Der Behalter ist zu grof3
oder

die Form passt nicht.
Sie haben Fettarme
Milch benutzt.

Verwenden Sie ein von der Form her besser
geeignetes Gefaf.

Verwenden Sie Vollmilch oder teilentrahmte
Milch.

Das Touch-Symbol fiir
einfachen Espresso
g’ oder doppelten
Espresso ®W blinkt
gleichzeitig.

Die Temperatur des
Thermoblocks ist zu
hoch. Der
Dampf-/Heif3wasser-
Drehknopfist nicht in die
Position OFF gedreht.
200 ml heifdes Wasser
wurde zubereitet

und der Dampf-/
Heifdwasserregler ist
nicht auf OFF gestellt.

Bereiten Sie heifdes Wasser vor, um die
Temperatur zu senken.

Drehen Sie den Dampf-/Heif3wasser-
Drehknopf auf die Position OFF.

Dampf Symbol 1'
schnell blinkt

Der Dampf wird 180
Sekunden lang benutzt
und der Dampf-/
Heifdwasserregler ist
nicht auf OFF gestellt.

Drehen Sie den Dampf-/Heifdwasser-
Drehknopf auf die Position OFF.

Die Bertihrungssymbole
fUr einfachen Espresso
g , doppelten
Espresso ®@und
Dampf’f blinken
gleichzeitig.

Der Dampf-/
Heifdwasser-Drehknopf
ist nicht in die Position
OFF gedreht.

Drehen Sie den Dampf-/Heif3wasser-
Drehknopf auf die Position OFF.

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder ghnliches).
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7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
c € Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften ibereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung
der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und gepriift.
Der vollstandige Text der EU-Konformitatserkldrung ist auf folgender Website zu finden:
https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity

careuzziazoToucH | g3



ITALIANO

1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1

Fig. 2

NouswN S

NOTA:

TOZZICrASTIONMON D>

Pannello di controllo

Griglia della vaschetta raccogligocce
Boa della vaschetta raccogligocce
Vaschetta raccogligocce
Riscalda-tazze

Manopola di controllo vapore/acqua calda
Impugnatura del montalatte
Vaporizzatore

Uscita del vapore

Coperchio del serbatoio dell'acqua
Presa del serbatoio dell'acqua
Serbatoio dell'acqua

Manico del portafiltro

Filtro singolo e doppio

Portafiltro

Pressa

Tasto on/off

Icona touch Espresso

Icona touch Espresso lungo

Icona touch acqua calda

Icona touch Espresso doppio

Icona touch Vapore

Indicatore della temperatura di erogazione del caffe

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELLUSO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchiodalla scatolaerimuovere tutto ilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
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l'imballaggio originale, assicurarsi diriciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola
Macchina de caffe
Portafiltri

Filtro per tazza doppia
Filtro per tazza singola
Cucchiaio dosatore
Manuale diistruzioni

Non rimuovere ilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Pulizia della macchina da caffé prima del primo utilizzo
Prima del primo utilizzo, pulire il prodotto per garantire un ottimo sapore alla prima tazza di
caffe. | passaggi sono i seguenti

1

2.
3.

Assicurarsi che tutte le parti siano intatte.

Rimuovere il tappo sul fondo del serbatoio.

Versare l'acqua filtrata nel serbatoio dellacqua; il livello dellacqua non deve
superare il segno "MAX" sul serbatoio dell'acqua. Quindi chiudere il coperchio del
contenitore.

Nota: il serbatoio dell'acqua pud essere prima riempito d'acqua e poi inserito nell'apparecchio.

4.

Rimuovere gli adesivi che tengono uniti i pezzi. Non rimuovere gli adesivi di
avvertenza.

Posizionare il filtro (1tazza o 2 tazze, a seconda delle necessita) nel portafiltro. (Fig.
3)

Inserire il portafiltro nell'apposito spazio della macchina da caffé. € possibile fissarlo
saldamente ruotandolo in senso antiorario dalla posizione "UNLOCK" alla posizione
“LOCK".

Posizionare unatazza grande sotto l'erogatore del caffe. Assicurarsi che la manopola
diregolazione del vapore/acqua calda sia in posizione orizzontale (posizione OFF).

Nota: l'apparecchio non e dotato di caraffa, si prega di utilizzare la propria tazza o tazzina da
caffe.

8.

Collegare l'apparecchio alla rete elettrica e premere il tasto di On/Off@. ILpulsante

Espresso si accende e le icone touch dell'Espresso lampeggiano finché la md
non e completamente riscaldata. U
Quando Le icone touch per UEspresso singolo @ , doppio ¥ o lungo

diventano fisse, significa che il preriscaldamento e terminato. Premere l'icona touch
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per l'Espresso singolo g , UEspresso doppio o ['Espresso lungo L , attendere
un attimo e l'acqua uscira dall'erogatore del caffe.
Nota: La prima volta che si pompa l'acqua si pud sentire un rumore: € normale, l'apparecchio
sta rilasciando aria al suo interno. Dopo circa 20 secondi, il rumore scompare.
Nota: Siconsiglia di utilizzare la macchina per la prima volta senza caffée macinato. Assicurarsi
che il filtro sia posizionato correttamente nel portafiltro.
Avvertenza: Assicurarsi che il filtro si sia raffreddato prima di tentare di rimuoverlo dal
portafiltro.

Scelta del caffe giusto
Si consiglia di scegliere un caffe fresco, con tostatura medio-forte.

Riempimento del serbatoio dell'acqua

1. Riempire il serbatoio dell'acqua. E possibile utilizzare una caraffa per riempirla
direttamente o rimuoverla dalla macchina per la preparazione della birra e riempirla
sotto il rubinetto. Riempire il serbatoio con la quantita d'acqua desiderata al di sotto
del livello "MAX" del serbatoio. Non utilizzare acqua calda per riempire il serbatoio,
usare acqua a temperatura ambiente o fredda.

2. Chiudere il coperchio del serbatoio dellacqua. Se il serbatoio e stato rimosso
dall'infusore per riempirlo d'acqua, assicurarsi di rimetterlo saldamente al suo
posto.

Collocazione della tazza da caffe
a. Sesipreparaun caffée monodose, posizionare la tazza sul vassoio di sgocciolamento.
b.  Rimuovere il vassoio raccogli gocce rimovibile e inserire una tazza pit grande se si
sta preparando un cappuccino o una bevanda al latte.

Preriscaldamento macchina

Per preparare un buon espresso caldo, & necessario preriscaldare la macchina da caffe prima
di erogare il caffe, compresi il portafiltro, il filtro e la tazzina, in modo che il gusto del caffe non
venga influenzato dalle parti fredde.

1. Versare lacqua filtrata nel serbatoio dell'acqua; il livello dellacqua non deve
superare il segno "MAX" sul serbatoio dell'acqua. Quindi chiudere il coperchio del
contenitore.

Nota: e possibile riempire prima il serbatoio dell'acqua e poi inserirlo nella macchina.

2. Posizionare il filtro (1tazza o 2 tazze) nel portafiltro.

3. Inserire il portafiltro nell'apposito spazio della macchina da caffé. £ possibile fissarlo
saldamente ruotandolo in senso antiorario dalla posizione "UNLOCK" alla posizione
“LOCK". (Fig. 4).

4. Posizionare una tazza sul vassoio scaldatazze.

5. Collegare l'apparecchio alla rete elettrica e premere il tasto di On/Off @ Il pulsante
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Espresso si accende e le icone touch dell'Espresso lampeggiano finché la macchina
non e completamente riscaldata.

6. Quando le icone touch per 'Espresso singolo '@ , doppio %9 o lungo L diventano
fisse, significa che il preriscaldamento & terminato. Premere licona touch per
l'Espresso singolo @ . l'Espresso doppio L 'Espresso lungo L , attendere un
attimo e l'acqua uscira dall'erogatore del caffe.

7. Quando l'acqua ha finito di uscire, la macchina da caffe e gli elementi coinvolti
nell'erogazione del caffé si sono preriscaldati.

3. FUNZIONAMENTO

Preparazione di un espresso singolo, doppio o lungo
1. Riempire il filtro con caffe fresco finemente macinato fino a circa 2 mm dal bordo
(NON riempire eccessivamente).
2. Utilizzando la parte di rincalzo del misurino, spingere i fondi di caffe verso il basso
fino a dove arriva il martelletto per rendere i fondi di espresso compatti e uniformi.
3. Eliminare il caffe in eccesso dal bordo per garantire una corretta aderenza sotto la
testina di erogazione. (Fig. 5).
4. Inserire il portafiltro nell'apposito spazio della macchina da caffe. € possibile fissarlo
saldamente ruotandolo in senso antiorario dalla posizione "UNLOCK" alla posizione
“LOCK" (Fig. 4).
5. Posizionare una tazza sul vassoio scaldatazze.
6. Premere licona touch per l'espresso singolo '@ , doppio LU lungo v i base alle
proprie esigenze, attendere un attimo e il caffé uscira dall'erogatore.
7. La macchina si arresta automaticamente quando l'erogazione del caffe e terminata
e il caffe e pronto.
Nota: Il serbatoio dell'acqua deve essere riempito d'acqua prima che si svuoti durante la
preparazione del caffé. Se la macchina ha esaurito l'acqua durante il processo di preparazione
del caffe, liberare l'aria in eccesso utilizzando l'ugello (riempire preventivamente il serbatoio
dell'acqua).
Non far funzionare l'apparecchio se il serbatoio dellacqua & vuoto, altrimenti la pompa
provochera rumori anomali.
8. Al termine dell'erogazione del caffe, rimuovere il portafiltro ruotandolo in senso
orario dalla posizione "LOCK" alla posizione "UNLOCK".

Erogazione di acqua calda:
1. Unavolta completato il preriscaldamento, ruotare la manopola di controllo vapore/
acqua calda sulla posizione acqua calda e l'acqua calda uscira dal vaporizzatore.
Una volta erogata la quantita di acqua calda desiderata, spegnere l'apparecchio.
Prima di preparare l'acqua calda, mettere una tazza sotto la vaporiera.
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Schiumare il latte/ Preparare un cappuccino:
Per preparare un cappuccino, e necessario mescolare l'espresso el latte schiumato utilizzando
lugello.

1. Premere licona touch del Vapore éi e l'icona lampeggera. Quando l'icona touch del
vapore @ si accende senza lampeggiare, il preriscaldamento & completo.

2. Successivamente, preparare un espresso seguendo i passaggi descritti nella
sezione "Preparazione di un espresso singolo, doppio o lungo” in un contenitore
sufficientemente grande.

3. Riempire una lattiera con circa 100 ml di latte preferibilmente intero e freddo (mai
caldo!) per ogni cappuccino da preparare.

Nota: Quando si scelgono le dimensioni della brocca, si raccomanda che il diametro non sia
inferiore a 70+5 mm, e tenendo conto che il latte aumenta di volume di 2 volte, assicurarsi che
l'altezza della brocca sia sufficiente.

4. Inserire la lancia a vapore nel latte per circa due centimetri, quindi ruotare la
manopola di regolazione vapore/acqua calda sulla posizione vapore.

5. Farschiumare il latte muovendo il contenitore su e giu.

Avvertenza:  Fare attenzione perché il vapore puo causare ustioni alle persone.

6. Una volta raggiunto l'obiettivo desiderato, ruotare la manopola di regolazione del
vapore/acqua calda in posizione OFF.

Nota: Pulire l'uscita del vapore con un panno umido subito dopo larresto del vapore. Fate
molta attenzione, il vaporizzatore sara molto caldo.

7. Versare il latte schiumato nell'espresso preparato, ora il cappuccino & pronto.
Addolcire a piacere e spolverare con un po' di cacao se desiderato.

Nota: per aumentare la pressione dell'ugello quando si monta il latte, & necessario montare il
portafiltro in posizione. Prima di montare il latte, lasciare uscire il vapore per 10 secondi.
Avvertenza:  Dopo la cottura a vapore, portare la manopola di regolazione del vapore/acqua
calda in posizione OFF. Per preparare il vapore, l'infusore aumenta la temperatura, quindi se
si desidera preparare nuovamente il caffe in seguito, & necessario abbassare la temperatura
dell'infusore. A tal fine, ruotare la manopola di controllo del vapore sulla posizione dell'acqua
calda, in modo da far uscire l'acqua attraverso il vaporizzatore. Dopo alcuni secondi di rilascio
dell'acqua calda, e possibile erogare nuovamente il caffe.

Regolare la quantita di caffé erogata
1. Icona touch Espresso singolo @

Tenere premuta licona touch dellespresso semplice @ per 5 secondi per accedere alla
modalita di impostazione della quantita desiderata. Quindi premere nuovamente licona
touch dell'espresso singolo g , lerogazione del caffe inizia e licona touch lampeggia
contemporaneamente. Unavolta ottenuta la quantita desiderata, per interrompere l'estrazione
premere nuovamente l'icona touch dell'espresso singolo g . A guesto punto, l'impostazione
della quantita di caffe erogata viene completata e memorizzata per loperazione successiva. La
quantita di erogazione regolabile del singolo espresso varia da 25 mla 60 mL.
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2. Icona touch Espresso doppio @@

Tenere premuta l'icona touch dell'espresso doppio !’Qper 5 secondi peraccedere alla modalita
di impostazione della quantita desiderata. Quindi premere nuovamente l'icona touch Espresso
doppio ®# (erogazione del caffe inizia e l'icona touch lampeggia contemporaneamente. Una
volta ottenuta la quantita desiderata, per interrompere lestrazione premere nuovamente
licona touch Espresso doppio ®#. A questo punto, limpostazione della quantita di caffe
erogataviene completata e memorizzata per l'operazione successiva. La quantita di erogazione
regolabile del doppio espresso varia da 45 mla 120 mL

Tenere premute contemporaneamente per 3 secondi le icone touch dell'Espresso singolo &
e dell’Espresso doppio ®® per ripristinare le impostazioni di fabbrica delle quantita di caffe
erogate.

Guida funzione sleep/auto off

1. Dopoaverpremutoil pulsante diaccensione/spegnimento @ senonviene eseguita
alcuna operazione entro 25 minuti, l'unita si spegne automaticamente.

2. Dopoaverpremutoil pulsante diaccensione/spegnimento @ senonviene eseguita
alcuna operazione dopo che la pompa ha pompato 200 ml di acqua in successione,
la pompa si arresta automaticamente.

3. Dopo aver premuto il pulsante di accensione/spegnimentoe, se non viene
eseguita alcuna operazione dopo che la pompa ha lavorato generando vapore per
180s ininterrottamente, la pompa si arresta automaticamente.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare e lasciare raffreddare completamente la macchina da caffe prima di pulirla. Pulire
regolarmente l'alloggiamento della macchina con un panno umido e sciacquare regolarmente
il serbatoio dell'acqua, la vaschetta di raccolta e il contenitore del latte.

Nota: Non pulire con alcool o solventi. Non immergere mai la macchina da caffe in acqua per
pulirla.

Rimuovere il braccio portafiltro girandolo in senso orario, eliminare eventuali residui di caffe
dall'interno, quindi sciacquarlo con acqua pulita.
Pulire tutti gli accessori con acqua e asciugarli accuratamente.

Pulizia del gruppo di estrazione, portafiltro e dei filtri
1. Premere il pulsante On/Off@ per spegnere la macchina e scollegarla dalla presa
di corrente.
2. Alcune parti metalliche potrebbero essere ancora calde. Non toccatele con le mani
finché non si sono raffreddate.
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3. Rimuovere il portafiltro e gettare i fondi di caffe. Lavare accuratamente il portafiltro
e il filtro con acqua calda e sapone. Assicuratevi di sciacquarli e asciugarli bene.

4. Pulire l'erogatore del caffe con un panno umido per rimuovere eventuali fondi di
caffe.

5. Riposizionare il portafiltro (senza filtro) nel gruppo di estrazione dell'unita e
bloccarlo in posizione.

6. Collocare una tazza grande e vuota sotto il portafiltro.

7. Collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente. Premere linterruttore per
accendere la macchina ™.

8. Premere unavolta licona touch dell'espresso singolo g e lasciare che l'erogazione
avvenga fino all'arresto automatico.

Pulizia del serbatoio d'acqua
1. Rimuovere l'acqua in eccesso rimuovendo il serbatoio dell'acqua. Si consiglia di
svuotare il serbatoio dell'acqua tra un utilizzo e 'altro.
2. Lavare accuratamente il serbatoio e il coperchio con acqua calda e sapone.
Assicuratevi di sciacquarli e asciugarli bene.
NOTA: Non lavare il serbatoio dell'acqua o il suo coperchio in lavastoviglie.
PRECAUZIONE: Non immergere il corpo principale dell'apparecchio, il cavo di alimentazione o
la spina in acqua o in altri liquidi.

Pulizia della macchina da caffe

1. Pulire la struttura esterna dell'apparecchio con un panno umido e morbido. Non
utilizzare detergenti abrasivi o pagliette per non graffiare la finitura.

2. Non riporre i portafiltro nellunita di aspirazione. Cid potrebbe compromettere
la tenuta tra la testina di erogazione e il portafiltro durante la preparazione
dell'espresso.

PRECAUZIONE: Non immergere il corpo principale dell'apparecchio, il cavo di alimentazione o
la spina in acqua o in altri liquidi.

Decalcificazione

L'accumulo di depositi minerali nella macchina ne compromette il funzionamento. La macchina
da caffe dovrebbe essere decalcificata quando si nota un aumento del tempo di preparazione
di un espresso o un'eccessiva presenza divapore. Inoltre, si pud notare un accumulo di depositi
bianchi sulla superficie dell'unita di aspirazione.

1. Decalcificazione del serbatoio d'acqua
1. Riempire il serbatoio dell'acqua con aceto bianco.
2. Lasciare riposare il serbatoio riempito per una notte con la soluzione di aceto nel
serbatoio dell'acqua.
3. Eliminare l'aceto.
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Sciacquare accuratamente il serbatoio dellacqua con acqua di rubinetto
riempiendolo per meta e versandolo nuovamente nel lavandino, ripetendo questa
operazione fino a quando non rimane pil aceto nel serbatoio.

2. Decalcificazione dei componenti interni

1.

Assicurarsi di decalcificare prima linterno del serbatoio dell'acqua seguendo la
procedura di decalcificazione descritta sopra.

Assicurarsicheiltapis roulant sia spento e cheil cavo di alimentazione sia scollegato
dalla presa di corrente. Riempire il serbatoio con qualsiasi prodotto destinato alla
decalcificazione delle macchine da caffe. Seguire le istruzioni del produttore del
prodotto decalcificante.

Lavviso di decalcificazione viene visualizzato quando la macchina da caffe ha
eseguito 500 cicli; a quel punto tutte le icone touch lampeggiano per 5 volte, il che
significa che la macchina da caffée deve essere decalcificata. La macchina tornera
quindi allo stato normale. Lavviso di decalcificazione viene visualizzato a ogni
accensione dell'apparecchio.

Inserire il portafiltro (con filtro e senza caffé) e posizionare una tazza grande vuota
sopra la vaschetta di raccolta e sotto il portafiltro.

Premere licona touch Espresso doppio ®®, quindi preparare circa 100 ml di acqua
calda seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Preparazione dell'acqua calda".
Quindi spegnere la macchina e lasciare la soluzione decalcificante nella macchina
per 5 minuti.

Accendere il dispositivo e ripetere il punto 5 per tre volte di seguito.

Svuotare quindi il serbatoio se e rimasto del decalcificante e riempirlo con acqua
filtrata senza superare il segno di livello “MAX". Ripetere il punto 5 per altre tre volte
di seguito (non & necessario attendere 5 minuti).
Alterminedelladecalcificazione,enecessarioannullarla: Tenere
premute contemporaneamente per 3 secondi le icone touch per Espresso singolo
!f , Espresso doppio L e VVapore & .
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5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

La macchina da caffe
non funziona.

La spina sianon e
collegata correttamente
a una presa di corrente.

Collegare la macchina di caffe a una
presa di corrente.

ILvostro espresso ha un
sapore aspro

La macchina da caffe
non e stata pulita
correttamente. Pulire
con acqua fredda
filtrata per rimuovere la
soluzione decalcificante.

Dopo la decalcificazione, preparare
un caffe per rimuovere la soluzione
decalcificante.

| chicchi di caffe sono
stati conservati a lungo
inun luogo caldo e
umido. Chicchi di caffe
andati a male.

Conservare il caffe in un luogo fresco
e asciutto.

Perdite d'acqua

C'e troppa acqua nella
vaschetta raccogligocce.

Pulire la vaschetta raccogligocce.

La macchina non
funziona correttamente.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec.

Quando il serbatoio
dell'acqua viene rimosso
dopo l'uso, e normale
che rimanga dell'acqua
sultavolo.

Poiché l'uscita dell'acqua sul fondo
del serbatoio e una parte mobile.

Ticchettio all'accensione
della macchina e suoni
dopo l'erogazione.

| suoni sono causati
dalla pompa dell'acqua.

Questo e normale.
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La macchina fa
caffe acquoso.

La dimensione del caffe
macinato
e troppo spesso.

Utilizzare caffe macinato pil
finemente.

La quantita di caffe
macinato e inadeguata.

|l caffé macinato non é sufficiente,
usare piu caffé macinato.

Caffe macinato
La pressione applicata
troppo bassa.

Premere pit forte il caffe macinato.

Non riesco a ruotare il
portafiltro nel gruppo di
estrazione.

La guarnizione della
testa in silicone e nuova.

Continuate a usarlo. Proseguire col
normale uso della macchina da caffe
finché la guarnizione non si allenta.

C'e troppo caffe
macinato nel portafiltro.

Aggiungere meno caffé macinato nel
portafiltro

Il portafiltro e allentato
o si stacca dal gruppo
erogatore durante
l'estrazione.

Il portafiltro non e
corretto.

Assicurarsi che le tre linguette del
portafiltro siano completamente
chiuse.

inserito nel gruppo di estrazione

ILfiltro non e inserito nel
portafiltro.

Inserire il filtro nel portafiltro.

La guarnizione in
silicone del gruppo
erogatore e danneggiata
o usurata.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec.
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Durante l'estrazione, il
caffe fuoriesce dal lato
del portafiltro.

Troppo caffe nel filtro.

Dosare meno caffe macinato.

Caffe macinato pressato
eccessivamente nel
filtro.

Applicare una pressione minore sul
caffe macinato.

ILbordo superiore del
filtro

non é stato ripulito da
chicchi di caffe sfusi.

Pulire il bordo del filtro prima di
inserire portafiltro nel gruppo
erogatore.

ILbordo della testa

di aspirazione, la
guarnizione in silicone o
il soffione sono sporchi.

Pulire le parti con la spazzola di
pulizia e un panno umido.

La guarnizione in
silicone del gruppo
erogatore e danneggiata
O usurata.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec.

Il portafiltro non e
installato
correttamente.

Reinstallarlo correttamente.

Le due uscite del
portafiltro
sono ostruiti.

Pulire le uscite di caffe del
portafiltro.

Le aperture del filtro
sono ostruiti.

Immergere il filtro in acqua pulita per
circa mezz'ora. Poi pulirlo
con una spazzola.
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Il caffé viene erogato
freddo

Il caffé si conserva
in frigorifero o nel
congelatore.

Riporre il caffe in una credenza buia
e fresca.

La tazza o il bicchiere
erano freddi prima di
versare l'espresso.

Versare l'acqua calda dalla vaporiera
nella tazza prima di estrarre
'espresso, oppure posizionare la
tazza sulvassoio scalda tazze.

La testa di estrazione
o il filtro non sono stati

riscaldati prima dell'uso.

Tenere il portafiltro sotto la testina
di estrazione e premere il pulsante
del caffe. Lasciare scorrere l'acqua
calda.
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Il caffe non viene
erogato

Non c'e acqua nel
serbatoio.

Riempire il serbatoio con acqua
fredda filtrata. Spurgare la macchina
per rimuovere l'aria in eccesso.
Lasciare scorrere l'acqua.

£ stato utilizzato troppo
caffe.

Dosare meno caffe macinato.

Caffé macinato pressato
eccessivamente nel
filtro.

Applicare una pressione minore sul
caffe macinato.

£ stato impostato un
volume di estrazione
molto breve.

Regolare il volume di estrazione
sulle impostazioni di fabbrica.

ILfiltro e ostruito.

Immergere il filtro in acqua pulita per
circa mezz'ora. Poi pulirlo
con una spazzola.

La testina di estrazione
e bloccata.

€ necessaria la decalcificazione.

La testina di aspirazione
e sporca.

Pulizia richiesta.

L'aria all'interno blocca
l'uscita dell'acqua/
vapore.

Premere l'icona touch per 'Espresso
singolo g o per U'Espresso

doppio ®¥ attendere un attimo

e l'acqua uscira dall'erogatore del
caffe. £ possibile che si senta un
rumore: € normale, 'apparecchio
sta rilasciando aria all'interno.

Dopo circa 20 secondi, il rumore
scompare.
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'Espresso cade a gocce

£ stato utilizzato troppo
caffe.

Dosare meno caffe macinato.

Caffe macinato pressato
eccessivamente nel
filtro.

Applicare una pressione minore sul
caffe macinato.

La macchina da caffe
presenta calcare
accumulato.

€ necessaria la decalcificazione.

Lespresso non
© cremoso.

Il caffe e eccessivo.

Utilizzare chicchi di caffe freschidi
tostatura media o scura.

Non viene utilizzata una
guantita sufficiente di
caffe macinato.

Dosare piu caffé macinato.

Il caffe macinato non
e stato pressato a
sufficienza.

Applicare una maggiore pressione
sul caffe macinato.

Volume dell'espresso
troppo alto o troppo
basso.

Un volume di estrazione
e stato impostato troppo
corto o troppo lungo.

Regolare il volume di estrazione
sulle impostazioni di fabbrica.

La cialda di caffe esce
molto bagnata dopo
'estrazione.

Sulle cialde di caffe
rimane un po' d'acqua.

Questo e normale. Se si aggiunge
caffe macinato piu grosso, il pellet
sara meno umido.

Non viene utilizzata una
quantita sufficiente di
caffe macinato.

Dosare piu caffée macinato.

Il caffe macinato non
e stato pressato a
sufficienza.

Premere ulteriormente il caffe
macinato.
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L'espresso viene erogato
nella tazza in modo
irregolare.

Il caffe macinato e stato
pressato in modo non
uniforme.

Assicurarsi che il caffé macinato
venga pressato in modo uniforme.

Gruppo erogatore o
portafiltro ostruito.

Verificare che non vi sia nulla
ostruzione della testa di estrazione
o il portafiltro e pulirli.

Il latte non si monta.

Licona touch Vapore
non e illuminato.

Solo dopo che l'icona touch del
vapore si e accesa, e possibile
utilizzare il vaporizzatore per la
schiuma.

Il contenitore e troppo
grande o

la forma non si adatta.
Si e utilizzato latte
scremato.

Utilizzare un recipiente di forma piu
adatta.

Utilizzare latte intero o parzialmente
scremato.

Licona touch per
l'espresso singolo

g o l'espresso
doppio ®® [ampeggia
contemporaneamente.

La temperatura del
thermoblock e troppo
alta. La
manopola di regolazione
del vapore/acqua calda
non e in posizione OFF.
Sono stati preparati 200
mldiacqua caldae la
manopola di regolazione
vapore/acqua calda

non e stata portata in
posizione OFF.

Preparare l'acqua calda per ridurre
la temperatura.

Portare la manopola del vapore/
acqua calda in posizione OFF.

Licona touch Vapore #

Lampeggia velocemente.

ILvaporizzatore viene
utilizzato per 180
secondi e la manopola
di controllo del vapore/
acqua calda non e stata
portata in posizione OFF.

Portare la manopola del vapore/
acqua calda in posizione OFF.
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Le icone touch per La manopola di
Espresso singolo @ , regolazione del vapore/
Espresso doppio . o acqua calda non ein
Vapore " lampeggiano | posizione OFF.
contemporaneamente.

Portare la manopola del vapore/
acqua calda in posizione OFF.

6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovationes dichiara che questo prodotto e conforme ai
c € requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione
di Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig.1

Painel de controle

Grelha da bandeja antigotejamento
Boia da bandeja antigotejamento.
Bandeja antigotejamento
Aquecedor de chavenas

Boté&o de controlo do vapor/agua quente
Suporte para o vaporizador
Vaporizador

Saida de vapor

Tampa do depdsito de dgua

Pega do depdsito de agua

Depdsito de agua

Pega do porta-filtro

Filtro simples e duplo

Porta-filtro

Prensador

TOZZICrASTIONMON D>

Fig. 2

Botao Ligar/Desligar

icone tatil do Simple Espresso

icone tatil Expresso longo

icone tatil de 4gua quente

fcone tatil do expresso duplo

fcone tatil Vapor

Indicador da temperatura de extracao do café

NouswN S

NOTA:
Os graficos deste manual sao representaces esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
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original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicées, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

Contetido da caixa

- (afeteira

- Porta-filtros

- Filtro de café duplo

- Filtro de uma chavena
- (Colher doseadora

- Manual de instrucoes

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

Limpar a maquina de café antes da primeira utilizacao
Antes da primeira utilizacdo, limpe o produto para garantir que a primeira chavena de café
sabe bem. Os passos sao os seguintes:

1. Certificar-se de que todas as pecas estao intactas.

2. Retirar a tampa que se encontra no fundo do reservatério.

3. Deitar agua filtrada no reservatério de dgua, o nivel de dgua nao deve ultrapassar
a marca "MAX" no reservatdério de dgua. Em seguida, feche a tampa de enchimento
do depésito.

Nota: Pode encher primeiro o reservatério de dgua e depois coloca-lo no aparelho.

4. Retirar os autocolantes que mantém as pecas unidas. Ndo remover os autocolantes
de aviso.

5. Colocar o filtro (1 chévena ou 2 chavenas, conforme necessario) no suporte do filtro.
(Fig. 3)

6. Introduzir o porta-filtro no espaco previsto para o efeito na maquina de café. Pode
fixa-la firmemente rodando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio da
posicéo "UNLOCK" para a posicdo “LOCK"

7. Cologue uma chavena de grande capacidade debaixo do bico de café. Certifique-
se de que o botdo de controlo do vapor/agua quente estd na posicéo horizontal
(posicéo OFF).

Nota: o aparelho ndo esta equipado com um jarro, por favor utilize a sua prépria caneca ou
chavena de café.

8. Ligue o aparelho a rede eléctrica e, em seguida, prima o botao on/off@. 0 botao
Expresso acende-se e, em seguida, 0s icones tacteis Expresso piscam até a
estar totalmente aquecida.

9. Quando os icones tacteis do expresso simples ‘@ , duplo ¥ o (ongo
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ficarem fixos, isso indica que o pré-aquecimento esta concluido. Prima o icone tatil
para Expresso simples g , Expresso duplo ®® ou Expresso longo L ,aguarde um
momento e a dgua saira do bico de café.
Nota: A primeira vez que bombear dgua pode ouvir um ruido, o que é normal, o aparelho esté a
libertar ar no seu interior. Apés cerca de 20 segundos, o ruido desaparecera.
Nota: Recomenda-se que a maquina seja utilizada pela primeira vez sem café moido.
Certifique-se de que o filtro estd corretamente posicionado no suporte do filtro.
Adverténcia: Certifique-se de que o filtro arrefeceu antes de o tentar retirar do porta-filtro.

Escolher o café certo
Recomenda-se a escolha de café fresco, com uma torrefacdo média a forte.

Encher o depésito de dgua

1. Encha o depo6sito de agua. Pode utilizar um jarro para o encher diretamente ou
retird-lo da maquina de café e enché-lo sob a torneira. Encher o depésito com a
quantidade de dgua desejada abaixo do nivel “MAX" do depdsito. Nunca utilize dgua
quente para encher o depdsito, utilize sempre agua fria ou a temperatura ambiente.

2. Feche a tampa do depdésito de agua. Se tiver retirado o reservatério da maquina de
infusao para o encher de agua, nao se esqueca de o voltar a colocar firmemente no
seu lugar.

Colocacdo de chavena de café
a. Coloque a chavena no tabuleiro de recolha se estiver a preparar um café de dose
Unica.
b.  Retire o tabuleiro de recolha de pingos amovivel e coloque uma chavena maior se
estiver a preparar um cappuccino ou uma bebida com leite.

Pré-aquecimento da maquina
Para preparar um bom expresso quente, é necessario pré-aquecer a maquina de café antes de
preparar o café, incluindo o porta-filtro, o filtro e a chavena, para que o sabor do café nao seja
influenciado pelas partes frias.
1. Deitar agua filtrada no reservatério de dgua, o nivel de dgua nao deve ultrapassar
a marca "MAX" no reservatério de dgua. Em seguida, feche a tampa de enchimento
do depdsito.
Nota: Pode encher primeiro o reservatério de dgua e depois colocd-lo na maquina.
2. Colocar ofiltro (1 chdvena ou 2 chavenas) no suporte do filtro.
3. Introduzir o porta-filtro no espaco previsto para o efeito na maquina de café. Pode
fixa-la firmemente rodando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio da
posicao "UNLOCK" para a posicao “LOCK" (Fig. 4)
4. Cologue uma chéavena de café no tabuleiro de aquecimento de chavenas
5. Ligue o aparelho a rede eléctrica e, em seguida, prima o botao on/off ™. O botdo
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Expresso acende-se e, em seguida, os icones tacteis Expresso piscam até a maquina
estar totalmente aquecida.

6. Quando os icones tacteis do expresso simples @ , duplo ®¥ o (ongo L ficarem
fixos, isso indica que o pré-aquecimento esta concluido. Prima o icone tatil para
Expresso simples g Expresso duplo Lo Expresso longo L , aguarde um
momento e a dgua saira do bico de café.

7. Quando a agua tiver acabado de sair, a méaquina de café e os elementos envolvidos
no bico de café terdo pré-aquecido.

3. FUNCIONAMENTO
Preparacéo de um expresso simples, duplo ou longo

1. Encher o filtro com café fresco finamente moido até cerca de 2 mm do bordo (NAO
encher demasiado).

2. Utilizando a parte de compactacdo da p&, empurre as borras de café para baixo até
ao ponto em que o compactador o permita, para que as borras de café expresso
fiquem compactas e uniformes.

3. Limpe o excesso de café do rebordo para garantir um encaixe correto sob a cabeca
de infusao. (Fig. 5)

4. Introduzir o porta-filtro no espaco previsto para o efeito na maquina de café. Pode
fixa-la firmemente rodando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio da
posicao "UNLOCK" para a posicao “LOCK" (Fig. 4)

5. Cologue uma chavena de café no tabuleiro de aquecimento de chavenas.

6. Primaoicone tatil para um expresso simples ‘@ , duplo ¥ oy longo L ,deacordo
com as suas necessidades, aguarde um momento e o café saira do bocal de saida.

7. Amaqguina de café para automaticamente quando o café termina de ser preparado

e o seu café estda pronto.

Nota: O reservatério de agua deve ser enchido com agua antes de ficar vazio durante a
preparacao do café. Se a sua maquina tiver ficado sem &gua durante o processo de preparacéo
do café, liberte o excesso de ar utilizando o bocal (encha previamente o reservatorio de dgua).
Nao deixar funcionar o aparelho se o reservatério de agua estiver vazio, caso contrario a
bomba provocara ruidos anormais.

8.

Quando terminar de preparar o café, retire o porta-filtro rodando-o no sentido dos
ponteiros do relégio da posicao "BLOQUEAR" para a posicdo "DESBLOQUEAR".

Preparacéo de agua quente:

1.

Quando o pré-aquecimento estiver concluido, rode o botao de controlo do vapor/
dgua gquente para a posicdo de dgua quente e saird dgua quente do vaporizador.
Quando a guantidade desejada de agua quente tiver sido distribuida, desligue
a maquina. Antes de preparar a agua quente, coloque uma chavena debaixo do
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vaporizador.

Bater o leite/ Preparar um Cappuccino:
Para preparar um cappuccino, é necessario misturar o café expresso e o leite com espuma
utilizando o bocal.

1. Prima o icone tatil Steam ’f e o icone piscara. Quando o icone de toque de vapor ’f
se acende sem piscar, o pré-aquecimento esta concluido.

2.  Em seguida, prepare um expresso seguindo 0s passos descritos na seccao
“Preparacdodeumexpressosimples,duplooulongo” numrecipiente suficientemente
grande.

3. Encha um jarro com cerca 100 ml de leite gordo e frio (NAO QUENTE) por cada
cappuccino que quer preparar.

Nota: Ao escolher o tamanho do jarro, recomenda-se que o diametro nao seja inferior a 70+5
mm e, tendo em conta que o volume de leite aumenta 2 vezes, certifique-se de que a altura do
jarro é suficiente.

4. Introduza o tubo de vapor no leite durante cerca de dois centimetros e rode o botdo
de regulacdo do vapor/agua quente para a posicao de vapor.

5. Espumar o leite movendo o recipiente para cima e para baixo.

Adverténcia: O funcionamento deve ser efectuado com cuidado, pois o vapor pode provocar
queimaduras nas pessoas.

6. Quando o objetivo desejado for atingido, rode o bot&o de controlo do vapor/agua
quente para a posicao OFF.

Nota: Limpar a saida de vapor com um pano himido imediatamente apdés a paragem do vapor.
Tem muito cuidado, o vaporizador vai estar quente.

7. Deite o leite com espuma no expresso preparado, agora o cappuccino esta pronto.
Ponha aclicar ao seu gosto e se quiser, polvilhe cacau em p6 sobre a espuma.

Nota: Para aumentar a presséo do bocal ao espumar o leite, o suporte do filtro deve ser
montado na posicao correta. Antes de espumar o leite, deixar sair o vapor durante 10 segundos.
Adverténcia: Depois de cozer a vapor, rode o botao de controlo do vapor/dgua quente para a
posicéo OFF. Para preparar o vapor, a maquina de café aumenta a temperatura, pelo que, se
depois quiser voltar a preparar o café, é necessario baixar primeiro a temperatura da maquina
de café. Para isso, rode o bot&o de controlo do vapor para a posicao de agua quente, o que
libertard dgua através do vaporizador. Apés alguns segundos de libertacdo da dgua quente, o
café pode ser novamente preparado.

Ajuste a quantidade de café

1. Quantidade dispensada do icone tatil de um café expresso W
Premir e manter premido o icone tatil de café expresso simples @ durante 3 segundos
para entrar no modo de regulacdo da quantidade a distribuir. Em seguida, prima novamente
o icone tatil de café expresso simples g , 0 café comecard a ser distribuido e o icone tatil
piscard ao mesmo tempo. Quando a quantidade desejada for obtida, para parar a extracao,
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prima novamente o icone tatil de café expresso simples g . A definicdo da quantidade de
café expresso simples esta concluida e é guardada para a operacao seguinte. A quantidade de
distribuicao ajustavel do café expresso simples varia entre 25 mle 60 ml.

2. icone tatil de café expresso duplo quantidade dispensada -
Premir e manter premido o icone tatil expresso duplo ®¥ durante 3 segundos para entrar
no modo de regulacao da quantidade a distribuir. Em seguida, prima novamente o icone tatil
expresso duplo ® o café comecara a ser distribuido e o icone tatil piscard ao mesmo tempo.
Quando a quantidade desejada for obtida, para parar a extracdo, prima novamente o icone tatil
duplo Espresso ®® A definicio da quantidade de café expresso simples esta concluida e é
guardada para a operacdo seguinte. A quantidade de distribuicao ajustdvel do expresso duplo
varia entre 45 mle 120 mL.
Premir e manter premidos simultaneamente durante 3 segundos os icones tacteis para
Expresso simples @ e Expresso duplo ®¥ para repor a configuracao de fabrica das
quantidades de café distribuidas.

Guia da funcdo de suspenséo/desativacdo automatica

1. Depois de premir o botao de ligar/desligar @ se nao for efectuada qualquer
operacao no espaco de 25 minutos, a unidade desliga-se automaticamente.

2. Depois de premir o botao de ligar/desligar™, se ndo for efectuada nenhuma
operacao depois de a bomba ter bombeado 200 ml de &gua em sucessao, a bomba
para automaticamente.

3. Depois de premir o botao de Ligar/des[igar@, se ndo for efectuada nenhuma
operacao depois de a bomba ter estado a gerar vapor durante 180s continuos, a
bomba para automaticamente.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue a alimentacao eléctrica e deixe a maquina arrefecer completamente antes de a
limpar. Limpe regularmente a caixa do aparelho com um pano hiimido e lave regularmente o
reservatério de dgua, a bandeja de recolha de dgua e o reservatério de leite.

Nota: N&o limpar com éalcool ou solventes. Nao mergulhe a maquina de café em agua para a
limpar.

Retire o porta-filtro rodando-o em sentido anti-horario, retire as borras de café do interior,
depois pode limpd-lo com um produto de limpeza, mas finalmente deve enxagud-lo com dgua
limpa.

Lave todos os acessérios e seque-0s bem.
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Limpeza da unidade de extracao, do sunarte do filtro e dos filtros

1. Premir o botdo Ligar/Desligar para desligar a maquina e desligar a maquina da
tomada eléctrica.

2. Algumas das pecas metélicas podem ainda estar quentes. Nao lhes toque até que
tenham arrefecido completamente.

3. Retire o suporte do filtro e deite fora as borras de café. Lave cuidadosamente o
suporte do filtro e o filtro com dgua morna e sabao. Nao se esqueca de as enxaguar
e secar bem.
Limpe o bico de café com um pano hdmido para remover as borras de café.

5. Recologue o suporte do filtro (sem qualquer filtro) no grupo de extracdo da unidade
e fixe-o no lugar.

6. Cologue um copo grande vazio por baixo do suporte do filtro.

7. Conecte o cabo de alimentacao a tma tomada de corrente elétrica. Pressione no
interruptor para ligar o dispositivo's .

8. Prima uma vez o icone tatil Expresso simplesg e deixe a maquina expelir agua até
parar.

Limpeza do depdésito de agua
1. Retirar o excesso de agua removendo o depésito de agua. Recomenda-se que o
depésito de dgua seja esvaziado entre utilizacGes.
2. lLave oreservatério e a sua tampa com dgua morna e sabao. Nao se esqueca de as
enxaguar e secar bem.
NOTA: Nao lave o depésito de dgua ou a sua tampa na maquina de lavar louca.
ATENCAO: Nao mergulhar o corpo principal do aparelho, o cabo de alimentac&o ou a ficha na
agua ou em qualquer outro liquido.

Limpeza da maquina de café

1. Limpe a carcaca do produto com um pano himido. Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos ou esfregdes, pois podem riscar o acabamento.

2. N&o guarde nenhum dos suportes do filtro na unidade de extracao. Isto pode afetar
negativamente a vedacao entre a cabeca de infusao e o suporte do filtro durante a
preparacao do expresso.

ATENCAO: Nao mergulhar o corpo principal do aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha na
dgua ou em qualquer outro liquido.

Descalcificacdao

Aacumulacao de depdsitos minerais na méaquina afectard o seu funcionamento. Asua maquina
de café deve ser descalcificada quando comecar a notar um aumento do tempo necessario
para preparar um expresso ou quando houver excesso de vapor. Além disso, pode ver-se uma
acumulacdo de depdsitos brancos na superficie da unidade de extracdo.
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1. Descalcificacdo do depésito de agua

1

2.

Encha o déposito de dgua com vinagre branco.

Deixe o depésito cheio repousar durante a noite com a solucao de vinagre no
depésito de agua.

Deitar fora o vinagre.

Enxaguar bem o reservatério de dgua com agua da torneira, enchendo-o até meio
e despejando-o de novo no lava-loica, repetindo este passo até ndo restar vinagre
no reservatorio.

2. Descalcificacdo dos componentes internos

1.

Certifique-se de que descalcifica primeiro o interior do depdsito de dgua, seguindo
os passos de descalcificacao acima indicados.

Certifiqgue-se de que a maquina esté desligada e que o cabo de alimentacdo esta
desconectado da rede eléctrica. Encher o depdésito com qualquer produto destinado
a descalcificar as maquinas de café. Seguir as instrucdes do fabricante do produto
de descalcificacao.

0 aviso de descalcificacdo serd exibido quando a maquina de café tiver efectuado
500 ciclos, altura em que todos os icones tacteis piscarao 5 vezes, o que significa
que a maquina de café precisa de ser descalcificada. A maquina regressa entao ao
seu estado normal. O aviso de descalcificacao é exibido sempre que o aparelho é
ligado.

Insira o porta-filtro (com filtro e sem café) e coloque uma chavena grande vazia em
cima do tabuleiro de recolha de dgua e por baixo do porta-filtro.

Prima o icone de toque expresso duplo ®#e em seguida, prepare cerca de 100 ml
de dgua quente seguindo os passos da seccdo "Preparacao da dgua quente”. De
seguida, desligue a maquina e deixe a solucdo descalcificante na maquina durante
5 minutos.

Ligar o aparelho e repetir o passo 5 trés vezes seguidas.

Em seguida, esvaziar o reservatério se houver restos de agente descalcificante e
enché-lo com égua filtrada sem ultrapassar a marca de nivel “MAX". Repetir o passo
5 mais trés vezes seguidas (ndo é necessario esperar 5 minutos).

Apds a conclusao da descalcificacdo, é necesséario cancelar a descalcificacao:
Prima e mantenha premidos os icones tacteis para Expresso simples ﬂ , Expresso
duplo ¥ o Vapor # simultaneamente durante 3 segundos.
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Possivel solucao

A maquina ndo
funciona

A maquina ndo esta
corretamente ligada a
uma tomada eléctrica.

Ligue a maquina de café a uma tomada elétrica.

0 seu café expresso
tem um sabor
amargo

Nao foi corretamente
limpo. Limpe

com agua fria filtrada
para remover a solucao
descalcificante.

Fazer café apo6s a descalcificacao para remover
a solucdo de descalcificacao.

0 grao de café é
armazenado num local
quente e humido durante
muito tempo. O grao de
café estraga-se.

Guarde o café em p6 que nao utilizar num lugar
fresco e seco.

Fugas de agua

H& demasiada agua na
bandeja antigotejamento.

Esvazie e limpe o tabuleiro apara-pingos.

Amaqguina esta a
funcionar mal.

Ponha-se em contato com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

Quando o depésito de
agua é retirado

apos a utilizacao, é normal
que a dgua permaneca na
mesa.

Uma vez que a saida de dgua esta localizada na
parte inferior do reservatério de dgua e é uma
peca movel.

Sons de tique-taque
depois de ligar a
maguina e sons de
rasgbes depois de
deitar o café.

Os sons sao provocados
pela bomba de agua.

€ normal.
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A maquina produz
café aguado.

0 tamanho do café moido
é demasiado espesso.

Utilize um café moido mais fino.

A guantidade de café
moido é inadequada.

Café moido insuficiente, utilizar mais café
moido.

Café moido
a pressao aplicada é
demasiado pequena.

Pressionar o café moido com mais forca.

Nao consigo rodar o
suporte do filtro no
grupo de extracao.

Ajunta de silicone da
cabeca é nova.

Continua a usa-lo. Esta vedacdo assentard
durante as primeiras utilizacées e tornar-se-a
mais facil de rodar.

H& demasiado café moido
no filtro.

Adicionar menos café moido no porta-filtro

O porta-filtro esta
solto ou sai durante
a extracao do
expresso.

0 suporte do filtro ndo é
corretamente corrigido.

Certifigue-se de que as trés patilhas do suporte
do filtro estdo completamente fechadas.
inserido no grupo de extracao

O filtro ndo estd inserido
no porta-filtro.

Introduzir o filtro no suporte do filtro.

Avedacdo de silicone na
cabeca de extracdo esta
danificada ou gasta.

Ponha-se em contato com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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0 café escorre pela
parte lateral do
suporte do filtro
durante a extracao.

Demasiado café moido.

Dose menos café moido.

Café moido demasiado
prensado.

Aplique menos pressao sobre o café moido.

0 bordo superior do filtro
nao foi limpo de
graos de café a granel.

Limpe a borda superior do filtro antes de o
inserir na cabeca de extracao.

0 bordo da cabeca de
extracao, a junta de
silicone ou a cabeca do
chuveiro estao sujos.

Limpar as pecas com a escova de limpeza e um
pano himido.

Avedacdo de silicone na
cabeca de extracdo esta
danificada ou gasta.

Ponha-se em contato com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

0 suporte do filtro ndo é
instalado corretamente.

Volte a instala-lo corretamente.

Os dois orificios de saida
do suporte do filtro
estdo obstruidos.

Limpe os orificios.

As aberturas do filtro
estdo obstruidos.

Mergulhe o filtro em agua limpa durante cerca
de meia hora. Depois limpe-o
com uma escova.

0 café esta frio.

0 café é conservado
no frigorifico ou no
congelador.

Colocar o café num armario escuro e fresco.

A chdvena ou o copo
estava frio antes de servir
0 expresso.

Verter a agua quente do cozer a vapor

na chavena antes de extrair o expresso, ou
cologue a chavena no tabuleiro de aquecimento
de chavenas.

A cabeca de extracao ou o
filtro ndo foram aquecidos
antes da utilizacao.

Segure o suporte do filtro por baixo da cabeca
de extracdo e prima o botao de café. Deixar
correr a dgua quente.
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Nao sai café

N&o ha dgua no depésito.

Encha o depdsito de dgua com agua fria
filtrada. Purgar a méquina para retirar o
excesso de ar. Deixar correr a dgua.

Foi utilizado demasiado
café.

Dose menos café moido.

Café moido demasiado
prensado.

Aplique menos pressao sobre o café moido.

Foi fixado um volume de
extracao muito curto.

Ajuste o volume de extracao para as definicdes
de fabrica.

0O filtro esta blogqueado.

Mergulhe o filtro em agua limpa durante cerca
de meia hora. Depois limpe-o
com uma escova.

A cabeca de extracao esta
blogueada.

E necessaria uma descalcificacdo.

A cabeca de extracdo estd
suja.

Limpeza necessaria.

Ar no interior a bloquear a
saida de agua/vapor.

Prima o icone tatil para Expresso simples @
ou Expresso duplo ®®  aguarde um momento
e a agua saira do bico de café. Pode ouvir um
ruido, o que é normal, o aparelho esta a libertar
ar no seu interior. Apés cerca de 20 segundos, o
ruido desaparecera.

Pingos de café
expresso

Foi utilizado demasiado
café.

Dose menos café moido.

Café moido demasiado
prensado.

Aplique menos pressao sobre o café moido.

A maguina de café tem
calcario
acumulada.

E necesséaria uma descalcificacdo.
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0 café expresso néo
tem creme.

0 café é exagerado.

Utilize gréos de café frescos de torrefacao
média ou escura.

Nao é utilizado café moido
suficiente.

Dose mais café moido.

0 café nao ficou bem
prensado.

Pressionar mais o café moido.

Volume do expresso
demasiado alto ou
demasiado baixo.

Um volume de extracao foi
definido como demasiado
curto ou demasiado longo.

Ajuste o volume de extracao para as definicdes
de fabrica.

A cépsula de café
sai muito humida
apos a extracao.

Um pouco de agua
permanece nas capsulas
de café.

£ normal. Se adicionar café moido mais grosso,
o granulado ficard menos hdmido.

Nao é utilizado café moido
suficiente.

Dose mais café moido.

0 café nao ficou bem
prensado.

Pressionar mais o café moido.

O expresso é
vertido na chavena
num padrao
irregular.

0 café moido foi prensado
de forma irregular.

Certifique-se de que o café moido é
pressionado uniformemente.

Blogueio na cabeca de
extracao ou no porta-
filtro.

Verificar se ndo ha nada
obstrucao da cabeca de extracao
ou o suporte do filtro e limpe-os.

0 vaporizador ndo
faz espuma.

0 icone de toque do vapor
ndo esta iluminado.

0 bocal sé pode ser utilizado para fazer
espuma quando o icone de toque de vapor
estiver aceso.

O recipiente é demasiado
grande ou

a forma nao se ajusta.
Utilizou leite desnatado.

Utilizar um recipiente com uma forma mais
adequada.
Utilize leite gordo ou meio gordo.
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Oicone tatil para
expresso simples
y’ ou expresso
duplo ®#pisca
simultaneamente.

Atemperatura do
thermoblock é demasiado
alta. 0
botdo de controlo do
vapor/agua quente ndo
estd na posicao OFF
(desligado).

Foram preparados 200 ml
de &gua quente e o botdo
de controlo do vapor /
agua quente nao esta na
posicao OFF.

Preparar agua quente para reduzir a
temperatura.

Rode o botdo de controlo do vapor/agua quente
para a posicao OFF.

O fcone tatil Steam

¢

pisca rapidamente.

0 vaporizador é utilizado
durante 180 segundos e
o bot&o de controlo do
vapor/agua quente nao é
colocado na posicao OFF.

Rode o botdo de controlo do vapor/agua quente
para a posicao OFF.

O icone tatil para
Expresso simples
gj , Expresso
duplo ®® ¢
Vapor 'f pisca
simultaneamente.

0 botdo de controlo do
vapor/agua quente nao
estd na posicao OFF
(desligado).

Rode o bot&o de controlo do vapor/agua quente
para a posicao OFF.

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

c € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta em

conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicdes relevantes dos

regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e

testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da

Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://cecotec.
pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Afbeelding 1

bedieningspaneel
Lekbakrooster
Lekbakboei

Lekbak

Kopjeswarmer
Regelknop voor stoom/heet water
Vaporizer Grip
Verdamper
Stoomuitlaat

Deksel van de watertank
Watertankgreep
Waterreservoir
Portafilter handvat
Enkel en dubbel filter
Portafilter

Presser

TOZZICrASTIONMON D>

Afbeelding 2

1. Aan/uit-knop
Eenvoudig Espresso Touch-pictogram
Long Espresso Touch-pictogram
Aanraakpictogram voor warm water
Dubbele Espresso Touch-pictogram
Vapor Touch-pictogram
Temperatuurindicator voor koffie-extractie

NowvswN

OPMERKING:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met de afbeeldingen op het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het
tijdens transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op een
veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst
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moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u alle
onderdelen op de juiste manier recyclet.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Als de levering ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan contact op met de officiéle
technische klantendienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
Koffiezetapparaat
Filterhouder
Dubbelkopsfilter
Eén-kopsfilter
Maatlepel
Gebruiksaanwijzing

Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat goed traceerbaar blijft
als u hulp nodig hebt.

Het koffiezetapparaat schoonmaken voor het eerste gebruik
Maak het product voor het eerste gebruik schoon om ervoor te zorgen dat uw eerste kopje
koffie heerlijk smaakt. De stappen zijn als volgt:

1.

2.
3.

Controleer of alle onderdelen intact zijn.

Verwijder de plug aan de onderkant van de tank.

Giet gefilterd water in het waterreservoir. Het waterniveau mag niet hoger zijn dan
de "MAX"-markering op het waterreservoir. Sluit vervolgens het deksel van het
reservoir.

Let op: U kunt het waterreservoir eerst met water vullen en het vervolgens in het apparaat

plaatsen.
4,

Verwijder de stickers die de onderdelen bij elkaar houden. Verwijder de
waarschuwingsstickers niet.

Plaats het filter (1 kopje of 2 kopjes, naar behoefte) in de filterhouder . (Fig. 3)

Plaats de filterhouder in de daarvoor bestemde gleuf in het koffiezetapparaat.
U kunt hem stevig vastzetten door hem tegen de klok in te draaien van de
"ONTGRENDELING"-stand naar de "VERGRENDELING"-stand.

Plaats een grote kop onder de koffie-uitloop. Zorg ervoor dat de stoom-/
heetwaterknop in de horizontale (UIT) stand staat.

Let op: Het apparaat is niet uitgerust met een kan. Gebruik uw huidige kan of kaffiekopje.

8.

Sluit het apparaat aan op het lichtnet en druk op de aan/uitknop@ De knop licht
op en vervolgens knipperen de Espresso Touch-pictogrammen totdat het apparaat
volledig is opgewarmd.

aanraakpictogrammen voor Single , @ Double ®¥cn Long v Espresso continu
branden, is het voorverwarmen voltooid. Druk op de aanraakpictogrammen voor
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®%/Single, Double of Long L Espresso g , wacht even en er komt water uit de
koffie-uitloop.
Let op: De eerste keer dat u water pompt, kunt u een geluid horen; dit is normaal; het apparaat
laat lucht uit de pomp ontsnappen. Na ongeveer 20 seconden verdwijnt het geluid.
Let op: Het wordt aanbevolen om het apparaat de eerste keer zonder gemalen koffie te starten.
Zorg ervoor dat het filter goed in de filterhouder zit.
Waarschuwing: Zorg ervoor dat het filter is afgekoeld voordat u het uit de filterhouder haalt.

De juiste koffie kiezen
Het is aan te raden om verse koffie te kiezen met een medium tot intense branding.

Het waterreservoir vullen

1. Vul het waterreservoir. U kunt het direct met een kan vullen of het uit het
koffiezetapparaat halen en onder de kraan vullen. Vul het reservoir met de gewenste
hoeveelheid water, onder het “MAX"-niveau. Gebruik nooit heet water om het
waterreservoir te vullen; gebruik altijd water op kamertemperatuur of koud water.

2. Sluit het deksel van het waterreservoir. Als u het reservoir van het koffiezetapparaat
hebt verwijderd om het met water te vullen, zorg er dan voor dat u het goed
terugplaatst.

Het plaatsen van de koffiekop
a. Plaats het kopje op het lekrek als u één kopje koffie wilt zetten.
b.  Verwijder het uitneembare lekbakje en plaats een grotere kop als u een cappuccino
of een melkproduct maakt.

Het voorverwarmen van de machine

Om een goede , hete espresso te zetten , is het noodzakelijk om het koffiezetapparaat voor
te verwarmen voordat u de koffie gaat zetten, inclusief filterhouder , filter en kopje, zodat de
smaak van de koffie niet wordt beinvloed door koude delen.

1. Giet gefilterd water in het waterreservoir. Het waterniveau mag niet hoger zijn dan
de "MAX"-markering op het waterreservoir. Sluit vervolgens het deksel van het
reservoir.

Let op: U kunt het waterreservoir eerst met water vullen en het vervolgens in het
koffiezetapparaat plaatsen.

2. Plaats het filter (1 kopje of 2 kopjes) in de filterhouder .

3. Plaats de filterhouder in de daarvoor bestemde gleuf in het koffiezetapparaat.
U kunt hem stevig vastzetten door hem tegen de klok in te draaien van de
“ONTGRENDELING"-stand naar de "VERGRENDELING"-stand. (Fig. 4)

4. Plaats een kopje koffie op de kopjeswarmer.

5. Sluit het apparaat aan op het lichtnet en druk op de aan/uitknop@. De knop licht
op en vervolgens knipperen de Espresso Touch-pictogrammen totdat het apparaat
volledig is opgewarmd.
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6. aanraakpictogrammen voor Single , ﬂ Double ¥ en Long g Espresso continu
branden, is het voorverwarmen voltooid. Druk op de aanraakpictogrammen voor
!!Single, Double of Long L Espresso g , wacht even en er komt water uit de
koffie-uitloop.

7.  Zodra het water is doorgelopen, zijn het koffiezetapparaat en de elementen die
nodig zijn voor de koffieverschaffing voorverwarmd.

3. BEDIENING

enkele, dubbele of lange espresso bereiden
1. Vulhet filter met fijngemalen verse koffie tot 2 mm van de rand (NIET te vol).
2. Gebruik het stampgedeelte van de schep om de koffiedik zo ver mogelijk naar
beneden te duwen, zodat er een compacte, gelijkmatige espresso ontstaat .
3. Veeg overtollige koffie van de rand, zodat het filter goed onder de zetgroep past.
(Fig. 5)
4. Plaats de filterhouder in de daarvoor bestemde gleuf in het koffiezetapparaat.
U kunt hem stevig vastzetten door hem tegen de klok in te draaien van de
“ONTGRENDELING"-stand naar de "VERGRENDELING"-stand. (Fig. 4)
5. Plaats een kopje koffie op de kopjeswarmer.
6. enkele g , dubbele @ of lange L Espresso- aanraakpictogram, afhankelijk van
uw wensen, wacht even en de koffie komt uit de koffie-uitloop.
7. Het koffiezetapparaat stopt automatisch met zetten als de koffie klaar is. Uw koffie
is dan klaar.
Let op: Vul het waterreservoir met water voordat het tijdens het koffiezetten opraakt. Als
het water in uw apparaat tijdens het koffiezetten opraakt, kunt u de overtollige lucht via het
stoompijpje laten ontsnappen (vul het waterreservoir eerst met water).
Schakel het apparaat niet in als het waterreservoir leeg is. Anders zal de pomp vreemde
geluiden maken.
8. Wanneer u klaar bent met het zetten van koffie, verwijdert u de filterhouder door
deze met de klok mee te draaien van de "LOCK"-positie naar de "UNLOCK"-positie.

Warm water bereiden:

1. Zodra het voorverwarmen is voltooid, draait u de stoom-/heetwaterregelaar
naar de heetwaterstand. Er komt heet water uit de stoomgenerator. Schakel het
koffiezetapparaat uit zodra de gewenste hoeveelheid heet water is gestroomd.
Plaats een kopje onder de stoomgenerator voordat u heet water gaat zetten.

Melk opschuimen/Cappuccino bereiden:

Om een cappuccino te bereiden, meng je espresso en opgeschuimde melk met behulp van een
stoomapparaat.
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1. Druk op het Steam-aanraakpictogram @ en het begint te knipperen. Wanneer het
Steam-aanraakpictogram & continu brandt, is het voorverwarmen voltooid.

2. Bereid vervolgens een espresso door de stappen te volgen die beschreven staan in
het hoofdstuk “Een enkele, dubbele of grote espresso bereiden " in een voldoende
grote kan.

3. Vul een metalen kan met ongeveer 100 ml melk voor elke cappuccino die je gaat
zetten. Het is aan te raden volle melk op koelkasttemperatuur te gebruiken (nooit
hete!).

Let op: Bij het kiezen van de grootte van de kan wordt aanbevolen dat de diameter niet kleiner
isdan 70 + 5 mm. Houd er rekening mee dat het melkvolume 2 keer zo groot wordt. Zorg ervoor
dat de kan hoog genoeg is.

4. Steek het stoompijpje ongeveer twee centimeter in de melk en draai de stoom-/
heetwaterknop naar de stoomstand.

5. Schuim de melk op door de kan op en neer te bewegen.

Waarschuwing: Ga voorzichtig te werk, want stoom kan brandwonden veroorzaken.

6. Zodra het gewenste doel bereikt is, draait u de stoom-/heetwaterregelknop naar
de UIT-stand.

Let op: Veeg de stoomuitlaat direct na het stoppen van de stoom af met een vochtige doek.
Wees uiterst voorzichtig; de stoomgenerator is heet.

7. Giet het opgeschuimde melk bij de bereide espresso ; de cappuccino is nu klaar. Zoet
naar smaak en bestrooi het schuim eventueel met een beetje cacaopoeder.

Let op: Om de druk van de melkopschuimer te verhogen tijdens het opschuimen van melk,
moet het portafilter geplaatst zijn. Laat de stoom 10 seconden ontsnappen voordat u melk
opschuimt.

Waarschuwing: Draai na het stomen de stoom-/heetwaterregelaar naar de UIT-stand. Om
stoom te maken, verhoogt het koffiezetapparaat de temperatuur, dus als u weer koffie wilt
zetten, moet u de temperatuur eerst verlagen. Draai hiervoor de stoomregelaar naar de
heetwaterstand. Hierdoor komt er water door de stoomgenerator. Na een paar seconden heet
water kunt u weer koffie zetten.

Pas de hoeveelheid afgegeven koffie aan

1. Single W@ Espresso- aanraakpictogram
aanraakpictogram voor de Single @ Espresso 3 seconden ingedrukt om de modus voor het
instellen van de dosering te openen. Druk vervolgens nogmaals op het aanraakpictogram voor
de Single @ Espresso . De koffie begint te lopen en het aanraakpictogram knippert tegelijkertijd.
Wanneer de gewenste hoeveelheid is bereikt, drukt u nogmaals op het aanraakpictogram
voor de Single @ Espresso om de extractie te stoppen . De instelling voor de dosering is nu
voltooid en wordt opgeslagen voor de volgende keer dat u de dosering instelt. De instelbare
dosering voor de Single Espresso varieert van 25 mltot 60 ml.

2. Dubbele ®#Espresso- aanraakpictogram
aanraakpictogram voor Dubbele !!Espresso 3 seconden ingedrukt om de modus voor het
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instellen van de dosering te openen. Druk vervolgens nogmaals op het aanraakpictogram voor
Dubbele ®#Espresso . De koffie begint te lopen en het aanraakpictogram knippert tegelijkertijd.
Wanneer de gewenste hoeveelheid is bereikt, drukt u nogmaals op het aanraakpictogram voor
Dubbele !!Espresso om de dosering te stoppen . De instelling voor de dosering is nu voltooid
en wordt opgeslagen voor de volgende keer dat u de dosering instelt. De instelbare dosering
voor Dubbele Espresso varieert van 45 mltot 120 mL

aanraakpictogrammen Single @ Espresso en Double ®WEspresso 3 seconden lang
tegelijkertijd ingedrukt om de afgegeven hoeveelheid koffie terug te zetten naar de
fabrieksinstellingen.

Handleiding voor slaap- /automatisch uitschakelfunctie

1. unahetindrukkenvan de aan/uit-knop @25 minuten lang geen handeling uitvoert,
schakelt het apparaat automatisch uit

2. nahetindrukkenvan de aan/uitknop@geen handeling wordt uitgevoerd, terwijl de
pomp continu 200 mlwater pompt, stopt.de pomp automatisch.

3. na het indrukken van de aan/uitknop Qgeen handeling wordt uitgevoerd nadat
de pomp 180 seconden onafgebroken stoom heeft gegenereerd, stopt de pomp
automatisch.

4. REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker van het koffiezetapparaat uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen
voordat u het schoonmaakt. Veeg de behuizing van het koffiezetapparaat regelmatig af met
een vochtige doek en spoel regelmatig het waterreservoir, de lekbak en het melkreservoir
schoon.

Let op: Reinig het apparaat niet met alcohol of oplosmiddelen. Dompel het koffiezetapparaat
nooit onder in water om het schoon te maken.

Verwijder de filterhouder door deze met de klok mee te draaien. Verwijder eventuele
koffieresten en spoel de filterhouder af met schoon water.
Maak alle accessoires schoon en droog ze grondig af.

Reinigen van de afzuiggroep, filterhouder en filters
1. Drukopde aan/uitknop@om het apparaat uit te schakelen en haal de stekker van
het koffiezetapparaat uit het stopcontact.
2. Sommige metalen onderdelen kunnen nog heet zijn. Raak ze niet met blote handen
aan totdat ze zijn afgekoeld.
3. Verwijder het filter en gooi het koffiedik weg. Was het filter en de filter grondig met
warm zeepsop. Spoel ze goed af en droog ze goed af.
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4. Veeg de koffie-uitloop schoon met een vochtige doek om eventuele achtergebleven
koffiedik te verwijderen.

5. Plaats de filterhouder (zonder filters) terug in de afzuiggroep van het apparaat en
klik deze vast.

6. Plaats een grote lege mok onder de filterhouder .

7. Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de schakelaar om het apparaat in te
schakelen .

8. Single W Espresso- aanraakpictogram en laat het koffiezetapparaat koffie zetten
totdat het automatisch stopt.

Het waterreservoir schoonmaken
1. Verwijder overtollig water door de watertank te verwijderen. Het is raadzaam de
watertank tussen gebruik te legen.
2. Was het waterreservoir en het deksel grondig met warm zeepsop. Zorg ervoor dat u
ze goed afspoelt en droogt.
LET OP: Maak het waterreservoir en het deksel niet schoon in de vaatwasser.
LET OP: Dompel het apparaat zelf, het netsnoer en de stekker niet onder in water of een andere
vloeistof.

Het koffiezetapparaat schoonmaken
1. Reinig de behuizing met een zachte, vochtige doek. Gebruik geen schuurmiddelen of
schuursponsjes, omdat deze krassen op de afwerking veroorzaken.
2. Bewaar geen van de portafilters in de zetgroep. Dit kan de afdichting tussen de
zetkop en het portafilter tijdens het zetten van espresso negatief beinvloeden .
LET OP: Dompel het apparaat zelf, het netsnoer en de stekker niet onder in water of een andere
vloeistof.

Ontkalken

Minerale afzettingen in uw koffiezetapparaat hebben invloed op de prestaties. Ontkalk
uw koffiezetapparaat wanneer u merkt dat het langer duurt om een espresso te zetten , of
wanneer er veel stoom vrijkomt. Daarnaast kan er witte afzetting op het oppervlak van de
zetgroep ontstaan.

1. Het waterreservoir ontkalken

1. Vulde watertank met witte azijn.

2. Laathetvolle reservoir een nacht staan met de azijnoplossing in het waterreservoir.

3. Gooide azijn weg.

4. Spoel het waterreservoir grondig om met kraanwater. Vul het reservoir hiervoor
voor de helft en giet het water terug in de gootsteen. Herhaal deze stap totdat er
geen azijn meer in het reservoir zit.

2. Ontkalken van interne componenten
1. Zorg ervoor dat u eerst de binnenkant van de watertank ontkalkt door de
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bovenstaande stappen voor ontkalken te volgen.

Zorg ervoor dat het koffiezetapparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is. Vul het reservoir met een ontkalkingsmiddel dat geschikt is voor
koffiezetapparaten. Volg de instructies van de fabrikant van het ontkalkingsmiddel.
De ontkalkingswaarschuwing verschijnt wanneer het koffiezetapparaat 500 cycli
heeft voltooid. Op dat moment knipperen alle aanraakpictogrammen vijf keer, wat
aangeeft dat het koffiezetapparaat moet worden ontkalkt. Het koffiezetapparaat
keert vervolgens terug naar de normale werking. De ontkalkingswaarschuwing
verschijnt elke keer dat u het apparaat aanzet.

Plaats het filter (met filter en zonder koffie) en plaats een grote lege kop op de lekbak
en onder het filter.

aanraakpictogram voor Dubbele ®#Espresso en bereid vervolgens ongeveer 100
ml heet water volgens de stappen in het gedeelte ‘Heet water bereiden’ Schakel
vervolgens het apparaat uit en laat de ontkalkingsoplossing 5 minuten in het
apparaat zitten.

Schakel het apparaat in en herhaal stap 5 drie keer achter elkaar.

Leeg vervolgens het reservoir als er nog ontkalkingsproduct in zit en vul het met
gefilterd water tot het maximum van de “MAX"-markering. Herhaal stap 5 nog drie
keer achter elkaar (u hoeft geen 5 minuten te wachten).

Zodra het ontkalken voltooid is, moet u het ontkalken annuleren: houd de
aanraakpictogrammen Single @ Espresso en Double ®WEspresso tegelijkertijd
ingedrukt. en stoom @ gedurende 3 seconden.
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5. PROBLEEMOPLOSSING

Symptoom

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De machine werkt niet

Het apparaat is niet goed
aangesloten op een
stopcontact.

Sluit het apparaat goed aan op
een stopcontact.

Je espresso smaakt
zuur

Het is niet goed
schoongemaakt. Maak het
schoon.

met koud gefilterd water om
de ontkalkingsoplossing te
verwijderen .

Zet pas koffie nadat u het
apparaat hebt ontkalkt, om
de ontkalkingsoplossing te
verwijderen .

Koffie die lang op een
warme, vochtige plek wordt
bewaard, zal bederven.

Bewaar ongebruikte koffie op een
koele, droge plaats.

Er zijn waterlekken

Er zit teveel water in de
lekbak.

Maak de lekbak schoon.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met de officiéle
Technische Ondersteuningsdienst
van Cecotec.

Wanneer de watertank
verwijderd is

Het is normaal dat er na
gebruik wat water op tafel
blijft staan.

Omdat de wateruitlaat zich aan
de onderkant van de watertank
bevindt en een bewegend
onderdeel is.

Geluiden na het
aanzetten van het
apparaat en geluiden
na het inschenken van
de koffie.

De geluiden worden
veroorzaakt door de
waterpomp.

Dat is normaal.
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De machine doet
waterige koffie.

De grootte van de gemalen
koffie
het is te dik.

Gebruik fijner gemalen koffie.

De hoeveelheid gemalen
koffie is onvoldoende.

Niet genoeg gemalen koffie,
gebruik meer gemalen koffie.

Gemalen koffie
er wordt te weinig druk
uitgeoefend.

Druk de gemalen koffie harder
aan.

portafilter in de
afzuiggroep niet
draaien .

De siliconen pakking op de
kop is nieuw.

Blijf het gebruiken. Deze
verbinding zal na de eerste
paar keer gebruiken inslijten en
gemakkelijker te draaien zijn.

Te veel gemalen koffie in het
filter.

Voeg minder gemalen koffie toe
aan het portafilter

Het filter zit los of
komt eruit tijdens
het zetten van de
espresso .

Het portafilter is niet
correct gerepareerd.

Zorg ervoor dat alle drie de lipjes
op het filter goed op hun plaats
zitten.

ingevoegd in de extractiegroep

filterhouder geplaatst .

Plaats het filter in de filterhouder .

De siliconenafdichting
van de afzuiggroep is
beschadigd of versleten

Neem contact op met de officiéle
Technische Ondersteuningsdienst
van Cecotec .
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druppelt de koffie
langs de zijkant van
het filter.

Te veel gemalen koffie.

Gebruik minder gemalen koffie.

Te hard aangedrukte
gemalen koffie.

Oefen minder druk uit op de
gemalen koffie.

De bovenrand van het filter
is niet schoongemaakt
losse koffiebonen.

Maak de rand van het filter schoon
voordat u het in de afzuigkop
plaatst.

De rand van de afzuigkop,
de siliconen afdichting of de
douchekop is vuil.

Maak de onderdelen schoon met
het reinigingsborsteltje en een
vochtige doek.

De siliconen afdichting op de
afzuigkop is beschadigd of
versleten.

Neem contact op met de officiéle
Technische Ondersteuningsdienst
van Cecotec.

Het portafilter is niet
correct geinstalleerd.

Installeer het opnieuw op de juiste
manier.

De twee uitlaatgaten van de
filterhouder
zijn verstopt.

Maak de gaten schoon.

De filtergaten
zijn verstopt.

Laat het filter ongeveer een half
uur in schoon water weken en
maak het daarna schoon.

met een kwast.

De koffie komt er koud
uit

De koffie wordt in de
koelkast of vriezer bewaard.

Zet de koffie in een koele, donkere
kast.

Het kopje of glas was koud
voordat de espresso werd
ingeschonken .

Giet heet water uit de stoompan
in het kopje voordat u de espresso
eruit haalt, of plaats het kopje op
de warmhoudplaat.

De afzuigkop of het filter is
voor gebruik niet verwarmd.

Houd het filter onder de zetgroep
en druk op de koffieknop. Laat het
hete water lopen.
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Er komt geen koffie uit

Er zit geen water in de tank.

Vul het waterreservoir met koud,
gefilterd water. Ontlucht het
apparaat om overtollige lucht te
verwijderen. Laat het water lopen.

Eris teveel koffie gebruikt.

Gebruik minder gemalen koffie.

Te hard aangedrukte
gemalen koffie.

Oefen minder druk uit op de
gemalen koffie.

zeer kort extractievolume
ingesteld .

Stel het extractievolume in op de
fabrieksinstellingen.

Het filter is verstopt.

Laat het filter ongeveer een half
uur in schoon water weken en
maak het daarna schoon.

met een kwast.

De afzuigkop is verstopt.

Ontkalken is noodzakelijk.

De afzuigkop is vuil.

Schoonmaken noodzakelijk.

Lucht binnenin blokkeert de
uitgang van water/stoom.

aanraakpictogram voor Single &
Espresso of Double ®#Espresso,
wacht even en het water komt uit
de koffie-uitloop. U hoort mogelijk
een geluid; dit is normaal; het
apparaat laat lucht ontsnappen.
Na ongeveer 20 seconden
verdwijnt het geluid.
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De espresso valtin
druppels

Eris teveel koffie gebruikt.

Gebruik minder gemalen koffie.

Te hard aangedrukte
gemalen koffie.

Oefen minder druk uit op de
gemalen koffie.

Het koffiezetapparaat heeft
kalkaanslag
opgehoopt.

Ontkalken is noodzakelijk.

De espresso doet het
niet
heeft room.

De koffie is te gaar.

Gebruik verse, medium of donker
gebrande koffie.

Eris niet genoeg gemalen
koffie gebruikt.

Voeg meer gemalen koffie toe.

De gemalen koffie is niet
voldoende aangedrukt.

Oefen meer druk uit op de
gemalen koffie.

Espresso -volume
te hoog of te laag .

Het extractievolume is te
kort of te lang ingesteld .

Stel het extractievolume in op de
fabrieksinstellingen.

De koffiepuck komt
er na extractie heel
nat uit.

Er zit nog een beetje water
op de koffiedik.

Ditis normaal. Als u grover
gemalen koffie toevoegt, wordt de
tablet minder vochtig.

Eris niet genoeg gemalen
koffie gebruikt.

Voeg meer gemalen koffie toe.

De gemalen koffie is niet
voldoende aangedrukt.

Druk de gemalen koffie verder aan.

De espresso wordt
ongelijkmatig in het
kopje gegoten.

De gemalen koffie is
ongelijkmatig aangedrukt.

Zorg ervoor dat de gemalen koffie
gelijkmatig wordt aangedrukt

Verstopping in de afzuigkop
of in de filterhouder .

Controleer of er niets is

die de extractiekop blokkeert
of de filterhouder en maak deze
schoon.
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De stoommachine kan
geen schuim maken.

Het Steam Touch-pictogram
het is niet verlicht.

Alleen wanneer het
stoomaanraakpictogram brandt,
kan de stomer worden gebruikt
om melk op te schuimen.

De container is te groot of
de vorm past niet.

U hebt magere melk
gebruikt.

Gebruik een glas dat qua vorm
geschikter is.
Gebruik volle of halfvolle melk.

aanraakpictogram
voor Single &
Espresso of Double
@ Espresso knippert
tegelijkertijd.

temperatuur van

het thermoblok is te

hoog. De stoom-/
heetwaterregelknop staat
niet op UIT.

Er zijn 200 ml heet water
bereid en de stoom-/
heetwaterregelknop staat
niet op de UIT-stand.

Zet heet water klaar om de
temperatuur te verlagen.
Draai de stoom-/
heetwaterregelknop naar de
UIT-stand.

Het Vapor touch-icoon

knippert snel.

De stomer wordt

180 seconden lang
gebruikt en de stoom-/
heetwaterregelknop staat
niet op de UIT-stand.

Draai de stoom-/
heetwaterregelknop naar de
UIT-stand.

Het aanraakpictogram
voor Single &
Espresso, Double
®WEspresso en
Steam# knipperen
tegelijkertijd.

De stoom-/
heetwaterregelknop staat
niet op de UIT-stand.

Draai de stoom-/
heetwaterregelknop naar de
UIT-stand.

6. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een retrievalsysteem, verzonden
of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door middel van fotokopie,
opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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7. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
c € eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing

is in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest in
overeenstemming met de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende internetadres: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys.

Rys.

NOTATKA:
Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie odpowiadac

1

NouprwNn =N

TOZZICrASTIONMON D>

Panel sterowania

Kratka tacki ociekowej

Boja tacki ociekowej

Tacka ociekowa
Podgrzewacz do kubkéw
Pokretto sterujgce para/gorgcag wodg
Uchwyt do waporyzatora
Odparowalnik

Wyijscie pary

Pokrywa zbiornika na wode
Uchwyt zbiornika na wode
Zbiornik na wode

Uchwyt filtra

Filtr pojedynczy i podwaéjny
Uchwyt filtra

Prasowacz

Przycisk wtgczania/wytaczania

Prosta ikona Espresso Touch

Ikona dotykowa dtugiego espresso
Ikona dotykowa goracej wody

Ilkona podwdjnego espresso

lkona Vapor Touch

Wskaznik temperatury ekstrakcji kawy

doktadnie tym widocznym na produkcie.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest dostarczane w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Mozesz chcie¢ przechowywac oryginalne pudetko i inne elementy opakowania w
bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, jesli bedziesz musiat je
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transportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, upewnij
sie, ze wszystkie elementy zostaty prawidtowo poddane recyklingowi.
- natychmiast z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec .

Zawartosé pudetka

- Ekspres do kawy

- Uchwytfiltra

- Podwajny filtr do kubkéw
- Filtr jednofilizankowy

- tyzka miarowa

- Instrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby zachowac¢ mozliwos¢ prawidtowego
Sledzenia sprzetu na wypadek koniecznosci uzyskania pomocy.

Czyszczenie ekspresu do kawy przed pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem wyczys$¢ produkt, aby mie¢ pewnos¢, ze Twoja pierwsza filizanka
kawy bedzie smakowac wysmienicie. Oto kroki:

1.

2.
3.

Sprawdz, czy wszystkie czesci sg nienaruszone.

Wyjmij korek znajdujgcy sie na dnie zbiornika.

Wlej przefiltrowang wode do zbiornika na wode. Poziom wody nie powinien
przekracza¢ znaku ,MAX" na zbiorniku na wode. Nastepnie zamknij pokrywe
zbiornika.

Uwaga: Mozesz najpierw napetni¢ zbiornik woda, a dopiero potem umiesci¢ go w urzgdzeniu.

4,
5.
6.

Usun naklejki trzymaijgce czesci razem. Nie usuwaj naklejek ostrzegawczych.
Umies¢ filtr (1 lub 2 filizanki, w zaleznosci od potrzeb) w uchwycie filtra . (Rys. 3)
Witéz uchwyt filtra do wyznaczonego gniazda w ekspresie do kawy. Mozesz go
mocno zabezpieczy¢, obracajgc go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara z pozycji
,UNLOCK" do pozycji ,LOCK".

Umies¢ duza filizanke pod wylewka kawy. Upewnij sie, ze pokretto regulacji pary/
gorgcej wody jest w pozycji poziomej (OFF).

Uwaga: Urzadzenie nie jest wyposazone w dzbanek, nalezy uzywac posiadanego dzbanka lub
kubka do kawy.

8.

Podtacz urzadzenie do sieci i nacisnij przycisk On/Off 0 Przycisk zaswieci sie,
a nastepnie ikony Espresso touch zaczng miga¢, az do catkowitego nagrzania
urzadzenia.

Gdy ikony dotykowe Single g , Double ®® | Long v Espresso zaczng Swiecic
Swiattem ciggtym, podgrzewanie jest zakoriczone. Nacisnij ikony @9 dotykowe
Single, Double, lub Long ¥ Espresso g , odczekaj chwile, a zwylotu kawy zacznie
wyptywac woda.

Uwaga: Za pierwszym razem, gdy pompujesz wode, mozesz ustysze¢ hatas; jest to normalne;
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urzgdzenie wypuszcza powietrze z wnetrza. Po okoto 20 sekundach hatas zniknie.

Uwaga: Zaleca sie, aby po raz pierwszy uruchomi¢ maszyne bez mielonej kawy. Upewnij sie, ze
filtr jest prawidtowo wtozony do uchwytu filtra .

Ostrzezenie: Przed wyjeciem filtra z uchwytu nalezy upewnic sie, ze ostygt.

Wybér odpowiedniej kawy
Zaleca sie wybdr Swiezej kawy o Srednim lub intensywnym paleniu.

Napetnianie zbiornika na wode
1. Napetnij zbiornik na wode. Mozesz uzy¢ dzbanka, aby napetni¢ go bezposrednio
lub wyjg¢ go z ekspresu do kawy i napetni¢ pod kranem. Napetnij zbiornik zgdana
iloscig wody, ponizej poziomu ,MAX". Nigdy nie uzywaj gorgcej wody do napetniania
zbiornika na wode; zawsze uzywaj wody o temperaturze pokojowej lub zimnej.
2. Zamknij pokrywe zbiornika na wode. Jesli wyjates zbiornik ekspresu do kawy, aby
napetni¢ go woda, pamietaj, aby doktadnie go wtozyc.

Ustawianie filizanki kawy
a. lesliprzygotowujesz pojedynczafilizanke kawy, umies¢filizanke na kratce ociekowe;j.
b. Jesli przygotowujesz cappuccino lub napéj mleczny, wyjmij wyjmowang tacke
ociekowa i umies¢ w niej wiekszg filizanke.

Podgrzewanie maszyny

Aby przygotowac dobre gorgce espresso , konieczne jest wstepne podgrzanie ekspresu do
kawy, w tym uchwytu filtra , filtra i filizanki, aby smak kawy nie ulegt zmianie pod wptywem
zimnych elementéw.

1. Wlej przefiltrowana wode do zbiornika na wode. Poziom wody nie powinien
przekracza¢ znaku ,MAX" na zbiorniku na wode. Nastepnie zamknij pokrywe
zbiornika.

Uwaga: Mozesz najpierw napetni¢ zbiornik woda, a dopiero potem umiesci¢ go w ekspresie
do kawy.

2. Umies¢ filtr (1 lub 2 szklanki) w uchwycie filtra .

3. Witéz uchwyt filtra do wyznaczonego gniazda w ekspresie do kawy. Mozesz go
bezpiecznie zabezpieczy¢, obracajgc go przeciwnie do ruchu wskazdéwek zegara z
pozycji ,UNLOCK" do pozycji ,LOCK". (Rys. 4)

4. Umiesc filizanke z kawa na tacce podgrzewajgcej filizanki.

5. Podtacz urzadzenie do sieci i nacisnij przycisk On/Off 0 Przycisk zaswieci sie,
a nastepnie ikony Espresso touch zaczng miga¢, az do catkowitego nagrzania
urzadzenia.

6. Gdy ikony dotykowe Single g , Double ®® | Long v Espresso zaczng Swiecic
Swiattem ciggtym, podgrzewanie jest zakorczone. Naciénij ikony ®®dotykowe
Single, Double, lub Long L Espresso g ,odczekaj chwile, a zwylotu kawy zacznie
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wyptywac woda.
7. Po zakonczeniu dozowania wody ekspres do kawy i elementy biorgce udziat w
dozowaniu kawy zostang wstepnie nagrzane.

3. DZIAtANIE

Przygotowywanie pojedynczego, podwdéjnego lub duzego espresso
1. Napetnij filtr drobno zmielong, Swiezg kawg do wysokosci 2 mm od krawedzi (NIE
przepetniaj).
2. Za pomoca ubijajgcej czesci tyzki ubijaj zmielong kawe tak gteboko, jak pozwala
ubijak, aby uzyskac¢ zwarta, réwnomierng mase espresso.
3. Wytrzyj nadmiar kawy z krawedzi, aby upewni¢ sie, ze kawa dobrze przylega do
gtowicy zaparzajgcej. (Rys. 5)
4. Witéz uchwyt filtra do wyznaczonego gniazda w ekspresie do kawy. Mozesz go
bezpiecznie zabezpieczy¢, obracajgc go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara z
pozycji ,UNLOCK" do pozycji ,LOCK". (Rys. 4)
5. Umiesc filizanke z kawa na tacce podgrzewajgcej filizanki.
6. Espresso touch pojedynczo g , podwadjnie L) dtugo, W 25leznie od potrzeb,
odczekaj chwile, a kawa wyptynie z wylotu kawy.
7.  Ekspres do kawy automatycznie zatrzyma parzenie po zakonczeniu parzenia, a
kawa bedzie gotowa.
Uwaga: Konieczne jest napetnienie zbiornika na wode, zanim skonczy sie podczas parzenia
kawy. Jesli w urzadzeniu zabraknie wody podczas parzenia kawy, usurh nadmiar powietrza za
pomocg dyszy parowej (wczeséniej napetnij zbiornik woda).
Nie nalezy uruchamia¢ urzadzenia, jesli zbiornik na wode jest pusty, gdyz pompa bedzie
wydawac nietypowe dzwieki.
8.  Po zakonczeniu parzenia kawy wyjmij uchwyt filtra , obracajgc go zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara z pozycji ,LOCK" do pozycji ,UNLOCK".

Przygotowanie goracej wody:

1. Po zakonczeniu podgrzewania przekre¢ pokretto regulacji pary/goracej wody na
pozycje gorgcej wody, a gorgca woda zacznie ptynac z parownika. Gdy wyptynie
pozadana ilos¢ gorgcej wody, wytgcz ekspres do kawy. Przed przygotowaniem
gorgcej wody umiesc filizanke pod parownikiem.

Spienianie mleka/Przygotowanie cappuccino:
Aby przygotowac cappuccino, konieczne bedzie zmieszanie espresso i spienionego mleka za
pomocg spieniacza.
1. Nacisnij ikone Steam touch & , @ zacznie migac. Gdy ikona Steam touch 1‘ stanie sie
stata, podgrzewanie zostanie zakoriczone.
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2. Nastepnie przygotuj espresso , postepujgc zgodnie z instrukcjami opisanymi w
czesci ,Przygotowywanie pojedynczego, podwdjnego lub duzego espresso " w
odpowiednio duzym pojemniku.

3. Napetnij metalowy dzbanek okoto 100 ml mleka na kazde cappuccino, ktére
zamierzasz przygotowac. Zaleca sie uzywanie petnego mleka w temperaturze
lodéwki (nigdy goracego!).

Uwaga: Wybierajgc rozmiar dzbanka, zaleca sie, aby jego Srednica nie byta mniejsza niz 70 + 5
mm. Nalezy pamietaé, ze mleko zwieksza objetos¢ dwukrotnie, dlatego nalezy upewnic sie, ze
wysokos¢ dzbanka jest wystarczajgca.

4. Wtéz dysze pary do mleka na gtebokos¢ okoto dwdéch centymetréw, a nastepnie
ustaw pokretto regulacji pary/gorgcej wody w pozycji pary.

5. Spierh mleko poruszajgc pojemnikiem w gére i w dot.

Ostrzezenie: Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz para moze spowodowac oparzenia.

6. Po osiggnieciu pozadanego efektu nalezy ustawi¢ pokretto regulacji pary/goracej
wody w pozycji WYLACZONE]J.

Uwaga: Wytrzyj wylot pary wilgotng Sciereczka natychmiast po zatrzymaniu pary. Zachowaj
szczegblng ostroznosé; parownik bedzie gorgcy.

7. Wolej spienione mleko do przygotowanego espresso ; cappuccino jest juz gotowe.
Dostédz do smaku i, jesli chcesz, posyp pianke odrobing kakao w proszku.

Uwaga: Aby zwiekszy¢ ciSnienie spieniacza podczas spieniania mleka, uchwyt filtra musi by¢
na swoim miejscu. Przed spienianiem mleka pozwodl parze wydostac sie przez 10 sekund.
Ostrzezenie: Po wytworzeniu pary, przekre¢ pokretto regulacji pary/gorgcej wody do pozycji
WYt. Aby wytworzy¢ pare, ekspres do kawy zwieksza temperature, wiec jesli chcesz ponownie
zaparzy¢ kawe, musisz najpierw obnizy¢ temperature. Aby to zrobi¢, przekre¢ pokretto
regulacji pary do pozycji goracej wody. Spowoduje to wypuszczenie wody przez parownik. Po
kilku sekundach wypuszczania gorgcej wody mozesz ponownie zaparzy¢ kawe.

Dostosuj ilos¢ dozowanej kawy

1. ikony dotykowej Single g Espresso
ikone dotykowa Single ‘@ Espresso przez 3 sekundy, aby przejs¢ do trybu ustawiania ilosci
dozowanej kawy. Nastepnie nacisnij ponownie ikone dotykowa Single @ Espresso , kawa
rozpocznie dozowanie, a ikona dotykowa zacznie miga¢ w tym samym czasie. Po uzyskaniu
zgdanej ilosci nacisnij ponownie ikone dotykowa Single W Espresso , aby zatrzymac
ekstrakcje . W tym momencie ustawianie iloSci dozowanej kawy jest zakoriczone i zostanie
zapisane do nastepnej operacji. Regulowana ilos¢ dozowanej kawy dla Single Espresso miesci
sie w zakresie od 25 mldo 60 mL

2. ikony dotykowej Double ®¥Cspresso
ikone dotykowa Double ®@Espresso przez 3 sekundy, aby przejé¢ do trybu ustawiania iloci
dozowanej kawy. Nastepnie naciénij ponownie ikone dotykowa Double ®#Espresso , kawa
rozpocznie dozowanie, a ikona dotykowa zacznie miga¢ w tym samym czasie. Po uzyskaniu
zadanej iloéci naciénij ponownie ikone dotykowg Double ®@Espresso , aby zatrzymac
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dozowanie . W tym momencie ustawianie iloSci dozowanej kawy jest zakoficzone i zostanie
zapisane do nastepnej operacji. Regulowana ilos¢ dozowanej kawy dla Double Espresso
miesci sie w zakresie od 45 ml do 120 mL.

jednoczesnie ikony pojedynczego g espresso i podwdjnego !'Qespresso przez 3 sekundy,
aby przywrdcic fabryczne ustawienia ilosci nalewanej kawy.

Przewodnik po funkcjach uspienia /automatycznego wytaczania

1. Ponacisnieciu przycisku zasilania ,jezeliw ciggu 25 minut nie zostanie wykonana
zadna czynnos¢, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie

2. Po nacidnieciu  przycisku Wtqczania/wytqczaniag, jezeli po ciggtym
przepompowaniu 200 ml wody nie zostanie wykonana zadna czynnos$¢, pompa
zatrzyma sie automatycznie.

3. Po nacisnieciu przycisku vvtqcz/vvyta;cz@, jezeli nie zostanie wykonana zadna
operacja po tym, jak pompa bedzie pracowac nieprzerwanie przez 180 sekund,
wytwarzajgc pare, pompa zatrzyma sie automatycznie.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Odtacz ekspres do kawy od zasilania i pozwdél mu catkowicie ostygnac przed czyszczeniem.
Czesto przecieraj obudowe ekspresu do kawy wilgotng sciereczka i regularnie ptucz zbiornik
na wode, tacke ociekowa i pojemnik na mleko.

Uwaga: Nie czyscic alkoholem ani rozpuszczalnikami. Nigdy nie zanurzac ekspresu do kawy w
wodzie, aby go wyczyscic.

Wyjmij uchwyt filtra, obracajac go zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, usun wszelkie resztki
kawy ze Srodka i na koniec wyptucz go czystg woda.
Wyczys¢ wszystkie akcesoria i doktadnie je wysusz.

Czyszczenie grupy ekstrakcyjnej, uchwvtu filtra i filtréw

1. Nacisnij przycisk Wt./Wyt. , aby wytgczy¢ urzadzenie i odtgcz ekspres od
gniazdka elektrycznego.

2. Niektére metalowe czesci moga by¢ nadal gorgce. Nie dotykaj ich gotymi rekami,
dopdki nie ostygna.

3. Wyjmijuchwyt filtra i usun fusy kawy. Doktadnie umyj uchwyt filtra i filtr cieptg woda
z mydtem. Pamietaj, aby doktadnie je optukac i osuszyc.

4. Wytrzyj otwdr wylotowy kawy wilgotng Sciereczka, aby usunac resztki zmielonej
kawy .

5. Umies¢ uchwyt filtra (bez filtréw) w zespole wyciggowym urzadzenia i zablokuj go
na miejscu.
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6. Podstaw duzy, pusty kubek pod uchwyt filtra .

7.  Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Nacisnij przetacznik, aby
wtgczy¢ maszyne .

8. ikone Single g Espresso jeden raz i pozwél ekspresowi parzy¢ kawe, az zatrzyma
sie automatycznie.

Czyszczenie zbiornika na wode
1. Usun nadmiar wody, wyjmujac zbiornik na wode. Zaleca sie opréznianie zbiornika na
wode miedzy uzyciami.
2. Doktadnie umyj zbiornik na wode i pokrywke cieptg wodg z mydtem. Pamietaj, aby
doktadnie je optukac i osuszyc.
UWAUGA: Nie myj zbiornika na wode ani jego pokrywy w zmywarce.
UWAUGA: Nie zanurzaj gtéwnej czesci urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie
ani innym ptynie.

Czyszczenie ekspresu do kawy
1. Wyczys¢ obudowe miekka, wilgotng Sciereczka. Nie uzywaj Sciernych srodkéw
czyszczacych ani gabek do szorowania, poniewaz porysujg one wykornczenie.
2. Nie przechowuj zadnego z portafiltrow w jednostce zaparzajacej. Moze to
niekorzystnie wptyng¢ na uszczelnienie miedzy gtowica zaparzajgca a portafiltrem
podczas parzenia espresso .
UWAGA: Nie zanurzaj gtéwnej czesci urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie
ani innym ptynie.

Odkamienianie

Nagromadzenie sie osadéw mineralnych w ekspresie do kawy wptynie na jego dziatanie.
Ekspres do kawy nalezy odkamieni¢, gdy zauwazysz wydtuzenie czasu potrzebnego na
przygotowanie espresso lub gdy wytwarza sie nadmierna ilos¢ pary. Ponadto mozesz
zauwazy¢ nagromadzenie sie biatych osaddw na powierzchni jednostki zaparzajgcej.

1. Odkamienianie zbiornika na wode
1. Napetnij zbiornik na wode biatym octem.
2. Pozostaw petny zbiornik na noc z roztworem octu w zbiorniku na wode.
3. Wylej ocet.
4. Doktadnie wyptucz zbiornik na wode, napetniajgc go do potowy wodg z kranu i
wlewajgc jg z powrotem do zlewu. Powtarzaj te czynnos¢, az w zbiorniku nie bedzie
juz octu.

2. Odkamienianie podzespotéw wewnetrznych

1. Najpierw nalezy odkamieni¢ wnetrze zbiornika na wode, postepujgc zgodnie z
instrukcjami powyzej.
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Upewnij sie, ze ekspres do kawy jest wytgczony, a przewdd zasilajgcy jest
odtgczony. Napetnij zbiornik dowolnym $srodkiem odkamieniajgcym przeznaczonym
do ekspreséw do kawy. Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta Srodka
odkamieniajgcego.

Ostrzezenie o odkamienianiu pojawi sie, gdy ekspres do kawy wykona 500 cykli. W
tym momencie wszystkie ikony dotykowe zamigaja pie¢ razy, wskazujac, ze ekspres
do kawy wymaga odkamieniania. Nastepnie ekspres do kawy powréci do normalnej
pracy. Ostrzezenie o odkamienianiu pojawi sie za kazdym razem, gdy wtaczysz
urzadzenie.

Wt6z uchwyt filtra (z filtrem i bez kawy) i postaw duzg, pustg filizanke na tacce
ociekowej, pod uchwytem filtra .

Double @ Espresso touch , a nastepnie przygotuj okoto 100 ml goracej wody,
postepujac zgodnie z instrukcjami w sekcji ,Przygotowanie gorgcej wody". Nastepnie
wytgcz urzadzenie i pozostaw roztwér odkamieniajgcy w maszynie na 5 minut.
Whtgcz urzadzenie i powtérz krok 5 trzy razy z rzedu.

Nastepnie opréznij zbiornik, jesli pozostat w nim Srodek odkamieniajgcy, i napetnij go
przefiltrowang woda, nie przekraczajac oznaczenia ,MAX". Powtérz krok 5 jeszcze
trzy razy z rzedu (nie musisz czekac 5 minut).

Po zakoriczeniu odkamieniania konieczne jest jego anulowanie: nacisniji przytrzymaij
jednoczesnie ikony dotykowe pojedynczego g espresso , podwéjnego ®®espresso
. i Steam éb na 3 sekundy.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Objaw

Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie

Maszyna nie dziata Urzadzenie nie jest Podtgcz urzadzenie prawidtowo do

prawidtowo podtgczone do | gniazdka Sciennego.
gniazdka elektrycznego.

Twoje espresso ma
kwasny smak

Nie zostat on odpowiednio
wyczyszczony. Wyczys$¢ go. | Po odkamienianiu nalezy przygotowac
zimng, filtrowang woda, kawe, aby usungc¢ roztwaor

aby usunac roztwor odkamieniajacy .

odkamieniajacy .

Kawa przechowywana Niewykorzystang kawe przechowuj w
przez dtugi czas w cieptym | chtodnym i suchym miejscu.

i wilgotnym miejscu ulegnie
zepsuciu.
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S3 przecieki wody

Na tacce ociekowej
znajduje sie zbyt duzo
wody.

Wyczys¢ tacke ociekowa.

Maszyna nie dziata
prawidtowo.

Skontaktuj sie z oficjalnym dziatem
pomocy technicznej Cecotec .

Po wyjeciu zbiornika na
wode

Po uzyciu na stole moze
pozostac odrobina wody.

Poniewaz wylot wody znajduje sie na
dnie zbiornika i jest czescig ruchoma.

DZwieki pojawiajgce
sie po wtaczeniu
urzadzenia i dZzwieki
pojawiajgce sie po
nalaniu kawy.

DZzwieki te sg wydawane
przez pompe wodna.

To normalne.

Maszyna to robi
wodnista kawa.

Wielkos¢ zmielonej kawy
jest za grube.

Uzyj drobniej zmielonej kawy.

Ilo$¢ zmielonej kawy jest
niewystarczajaca.

Za mato zmielonej kawy. Uzyj wiecej
zmielonej kawy.

Kawa mielona
zastosowano zbyt mate
cisnienie.

Ubij zmielong kawe mocniej.

Nie moge obrdécic
uchwytu filtra

w zespole
ekstrakcyjnym.

Uszczelka silikonowa na
gtowicy jest nowa.

Uzywaj go nadal. Ten staw rozbije sie
w ciggu kilku pierwszych uzy¢ i bedzie
tatwiejszy do obracania.

Zbyt duzo zmielonej kawy
w uchwycie filtra .

Dodaj mniej zmielonej kawy do
uchwytu filtra
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Uchwyt filtra jest

Uchwyt filtra nie jest
naprawiono poprawnie.

Sprawdz, czy wszystkie trzy zaczepy
na uchwycie filtra sg catkowicie
zatozone.

wstawiony do grupy ekstrakcyjnej

luzny lub wypada
podczas parzenia
espresso .

Filtr nie zostat wtozony do
uchwytu filtra .

Wtéz filtr do uchwytu filtra .

Uszczelka silikonowa
grupy ekstrakcyjnej jest
uszkodzona lub zuzyta

Skontaktuj sie z oficjalnym dziatem
pomocy technicznej Cecotec .

Za duzo mielonej kawy.

Uzyj mniejszej ilosci kawy mielonej.

Zbyt mocno sprasowana
zmielona kawa.

Stosuj mniejszy nacisk na zmielona
kawe.

Gérna krawedz filtra
nie zostat oczyszczony
luzne ziarna kawy.

Przed wtozeniem filtra do gtowicy
ekstrakcyjnej nalezy oczyscic¢ jego
krawedz.

Podczas ekstrakcji
kawa sptywa po

Krawedz gtowicy
ekstrakcyjnej, uszczelka
silikonowa lub gtowica
prysznica sg zabrudzone.

Wyczys¢ czesci za pomocg szczotki
czyszczacej i wilgotnej szmatki.

Sciance uchwytu
filtra .

Uszczelka silikonowa na
gtowicy ekstrakcyjnej jest
uszkodzona lub zuzyta.

Skontaktuj sie z oficjalnym dziatem
pomocy technicznej Cecotec .

Uchwyt filtra nie jest

zainstalowano poprawnie.

Prosze zainstalowac go ponownie
poprawnie.

Dwa otwory wylotowe
uchwytu filtra
sg zatkane.

Wyczys¢ otwory.

Otwory filtrujgce
sg zatkane.

Namocz filtr w czystej wodzie na okoto
pét godziny. Nastepnie wyczyscé go.
za pomocg pedzla.
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Kawa jest zimna

Kawe przechowuje sie w
lodéwece lub zamrazarce.

Umies¢ kawe w chtodnej, ciemnej
szafce.

espresso filizanka lub
szklanka byta zimna .

Wlej gorgca wode z parownika

do filizanki przed zaparzeniem
Espresso lub umies¢ filizanke na tacce
do podgrzewania filizanek.

Gtowica ekstrakcyjna lub
filtr nie byty podgrzewane
przed uzyciem.

Przytrzymaj uchwyt filtra pod gtowicg
zaparzajgca i nacisnij przycisk kawy.
Pozwdl, aby gorgca woda ptyneta.

Nie wychodzi kawa

W zbiorniku nie ma wody.

Napetnij zbiornik zimna, filtrowana
woda. Odpowietrz maszyne, aby
usung¢ nadmiar powietrza. Pozwaol
wodzie ptyngc.

Uzyto zbyt duzej ilosci
kawy.

Uzyj mniejszej ilosci kawy mielone;j.

Zbyt mocno sprasowana
zmielona kawa.

Stosuj mniejszy nacisk na zmielona
kawe.

Ustawiono bardzo mata
objetos¢ ekstrakeji .

Przywré¢ ustawienia fabryczne
objetosci ekstrakgiji.

Filtr jest zablokowany.

Namocz filtr w czystej wodzie na okoto
pét godziny. Nastepnie wyczys€ go.
za pomocg pedzla.

Gtowica ekstrakcyjna jest
zablokowana.

Wymagane jest odkamienianie.

Gtowica ekstrakcyjna jest
brudna.

Wymagane czyszczenie.

Powietrze wewnatrz
blokuje ujscie wody/pary.

Single g Espresso lub Double -
Espresso touch, odczekaj chwile,

a woda wyptynie z wylotu kawy.
Mozesz ustyszec hatas; to normalne;
urzgdzenie wypuszcza powietrze z
wnetrza. Po okoto 20 sekundach hatas
zniknie.
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Uzyto zbyt duzej ilosci
kawy.

Uzyj mniejszej ilosci kawy mielone;j.

Espresso spada
kroplami

Zbyt mocno sprasowana
zmielona kawa.

Stosuj mniejszy nacisk na zmielong
kawe.

Ekspres do kawy ma osad
wapienny
skumulowane.

Wymagane jest odkamienianie.

Kawa jest za mocno
zaparzona.

Uzyj Swiezej, Srednio lub ciemno
palonej kawy.

Espresso nie
ma $mietanke.

Uzyto za mato zmielonej
kawy.

Dodaj wiecej zmielonej kawy.

Zmielona kawa nie zostata
wystarczajgco ubita.

Wywieraj wiekszg presje na zmielong
kawe.

Objetos¢ espresso
za wysoko lub za

Ustawiono zbyt mata
lub zbyt duzg objetos¢

Przywré¢ ustawienia fabryczne
objetosci ekstrakgiji.

ekstrakgji jest bardzo
mokry.

Uzyto za mato zmielonej
kawy.

nisko . ekstrakgji .
To normalne. Jesli dodasz grubiej
fusach kawy pozostata ) ) "
) zmielong kawe, tabletka bedzie mniej
odrobina wody . )
wilgotna.
Krazek kawy po

Dodaj wiecej zmielonej kawy.

Zmielona kawa nie zostata
wystarczajgco ubita.

Docisnij zmielong kawe jeszcze
bardziej.

Espresso wlewane
jest do filizanki

Zmielona kawa zostata
nieréwnomiernie
sprasowana.

Upewnij sie, ze zmielona kawa jest
réwnomiernie ubita

nieréwnomiernie .

Zablokowanie gtowicy
ekstrakcyjnej lub uchwytu
filtra .

Sprawd?, czy nic nie ma
ktéry blokuje gtowice ekstrakcyjng
lub uchwyt filtra i wyczysé je.
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|lkona Steam Touch
nie jest oswietlony.

Parowar mozna uzywac do spieniania
mleka tylko wtedy, gdy Swieci sie ikona
pary.

Parowiec nie moze

wytwarzaé piany. Pojemnik jest za duzy lub

ksztatt nie pasuje.
Uzytes mleka
odttuszczonego.

Uzyj szklanki o bardziej odpowiednim
ksztatcie.
Uzyj mleka petnego lub potttustego.

Temperatura termobloku
jest zbyt wysoka. Pokretto
sterowania para/goraca

Ikona pojedynczego wodag nie jest ustawione w

g’ espresso lub pozycji OFF.

podwdjnego & Przygotowano 200 ml

espresso bedzie gorgcej wody, a pokretto

migac jednoczesnie. pary/gorgcej wody nie
jest ustawione w pozycji
WYLACZONE].

Przygotuj gorgca wode, aby obnizy¢
temperature.

Przekre¢ pokretto regulacji pary/
gorgcej wody do pozycji WYtACZONEJ.

Parowar jest uzywany
przez 180 sekund, a
Ikona Vapor touch # pokretto regulacji pary/
mruga szybko. gorgcej wody nie jest
ustawione w pozycji
WYLACZONEJ.

Przekre¢ pokretto regulacji pary/
goracej wody do pozycji WYLtACZONEJ.

|kona dotykowa
dla pojedynczego
g’ espresso,
podwdjnego W@

Pokretto regulacji pary/
goracej wody nie jest
ustawione w pozycji

Przekre¢ pokretto regulacji pary/
gorgcej wody do pozycji WYtACZONEJ.

. WYtACZONE].
espresso i pary @
mrugaja jednoczesnie.
6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ w
catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani
dystrybuowana w zaden sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie
lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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7. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Cecoteclnnovaciones niniejszym oswiadcza, zeten produktjest zgodny z zasadniczymi
c € wymaganiami i innymi stosownymi przepisami przepiséw obowigzujgcych w Unii

Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
zgodnie z wymaganymi normami bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst Deklaracji zgodnosci
UE mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

0Obr. 1

Obr.

NouvswN =N

TOZZICrASTIONMON D>

ovladaci panel
odkapavaci misky

s odkapavaci miskou
Odkapavaci miska
Ohrivac salka

Ovladac pary/horké vody
Rukojet vaporizéru
Vaporizér

Vystup pary

Kryt nddrze na vodu
Rukojet nadrze na vodu
Vodni nadrz

Rukojet portafiltru
Jednoduchy a dvojity filtr
Portafiltr

Lisovaci stroj

Tlacitko Zap/Vyp

Jednoducha dotykova ikona espressa
lkona dotyku dlouhého espressa

Dotykova ikona horké vody

Dotykova ikona dvojitého espressa

|kona dotykové pary

Ukazatel teploty extrakce kavy

POZNAMKA:
Obréazky v této priru€ce jsou schematické a nemusi presné odpovidat obrazku na produktu.

2. PRED POUZITIM

N

E

CAFELIZZIA 20 TOUCH
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TINA

Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery je urcen k jeho ochrané béhem prepravy. Vyjméte
spotrebic z krabice a odstrante veskery obalovy material. Originalni krabici a dalSi obalové
materidly uloZte na bezpecné misto, abyste zabranili poSkozeni spotrebice v pripadé jeho
budouci prepravy. Pokud chcete originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Zze jste vSechny
polozky radné recyklovali.
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- okamzité kontaktujte oficidlni technickou podporu spole¢nosti Cecotec .

Obsah krabice

- Kavovar

- Drzakfiltru

- Dvojity filtr

- Filtr na jeden Salek
- Odmeérka

- Navod k pouziti

- Neodstranujte sériové ¢islo z produktu, abyste zachovali fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeni v pripadé, Ze byste pozadali o pomoc.

Citéni kdvovaru pFed prvnim pouZitim
Pred prvnim pouzitim vyrobek ocistéte, aby vam prvni Salek kavy chutnal skvéle. Postupujte
nasledovné:

1. Ujistéte se, ze vSechny ¢asti jsou neporusené.

2. Odstrante zatku umisténou ve spodni ¢asti nadrze.

3. Nalijte filtrovanou vodu do nadrzky na vodu. Hladina vody by neméla prekrocit
znacku ,MAX" na nadrzce na vodu. Poté zavrete viko nadrzky.

Pozndmka: Nadrzku na vodu mdzete nejprve naplnit vodou a poté ji vlozit do spotfebice.

4. Odstrante nalepky, které drzi dily pohromadé. Neodstranujte varovné nélepky.

5. Vlozte filtr (1 alek nebo 2 salky, dle potfeby) do drzaku filtru . (Obr. 3)

6. VloZte drzak filtru do urc¢eného otvoru v kdvovaru. Pevné jej zajistite otocenim proti
sméru hodinovych ruci¢ek z polohy ,0DEMKNUTO" do polohy ,ZAMOCENO".

7. Umistéte velky Salek pod vypust kavy. Ujistéte se, ze je knoflik pro ovladani pary/
horké vody v horizontalni poloze (VYP).

Poznadmka: Spotrebic neni vybaven karafou, pouZijte prosim svou stavajici karafu nebo Salek
na kavu.

8. Zapojte spotrebic¢ do elektrické sité a stisknéte tlacitko Zap/Vyp 0 Tlacitko
se rozsviti a poté budou blikat dotykové ikony Espresso , dokud se kavovar zcela
nezahreje.

9. dotykové ikony Jednoduché @ , Dvojité ®®a Dlouhé L espresso rozsviti trvale,
predehfivani je dokongeno. Stisknéte dotykové ikony ®® jednoduché, Dvojité nebo
Dlouhe @ espresso @ , chvili pockejte a z vypusti kavy vytece voda .

Poznamka: PFi prvnim cerpanivody mlzete slyset hluk; to je normalni; zafizeni uvoliuje vzduch
zevnitf. Po priblizné 20 sekundach hluk zmizi.

Poznédmka: Doporucuje se poprvé spustit kavovar bez mleté kavy. Ujistéte se, Ze je filtr spravné
vlozen do drzaku filtru .

Varovani: Pred vyjmutim filtru z drzéku se ujistéte, ze vychladl.
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Vybér spravné kavy
Doporucuje se volit Cerstvou kavu se stfednim az intenzivnim prazenim.

Plnéni nadrZe na vodu
1. Naplite zasobnik na vodu. M(Zete jej naplnit pfimo konvici nebo jej vyjmout z
kavovaru a naplnit pod tekouci vodou. Naplrite zasobnik pozadovanym mnozstvim
vody pod rysku ,MAX". K naplnéni zasobniku na vodu nikdy nepouzivejte horkou
vodu; vzdy pouzivejte vodu pokojové teploty nebo studenou vodu.
2. Zavrete viko zasobniku vody. Pokud jste vyjmuli zdsobnik kavovaru, abyste ho
naplnili vodou, nezapomerite jej pevné nasadit zpét.

Umisténi Salku kavy
a.  Pokud pfipravujete jeden Salek kavy, umistéte Salek na odkapavaci mrizku.
b.  Pokud pfipravujete cappuccino nebo mlécny ndpoj, vyjméte odkapavaci misku a
vlozte vétsi salek.

Predehrati stroje
Pro pfipravu dobrého horkého espressa je nutné kadvovar predehrat pred pripravou kavy,
véetné portafiltru, filtru a Salku, aby chut kadvy nebyla ovlivnéna studenymi ¢astmi.

1. Nalijte filtrovanou vodu do nadrzky na vodu. Hladina vody by neméla prekrocit
znacku ,MAX" na nadrzce na vodu. Poté zavrete viko nadrzky.

Poznamka: Nadrzku na vodu miZete nejprve naplnit vodou a poté ji vloZzit do kadvovaru.

2. Vlozte filtr (1 alek nebo 2 3alky) do drzaku filtru .

3. Vlozte drzak filtru do ur¢eného otvoru v kavovaru. Bezpecné jej zajistite otocenim
proti sméru hodinovych ruci¢ek z polohy ,0DEMKNUTQ" do polohy ,ZAMOCENQ".
(Obr. 4)

. Umistéte Salek kavy na ohfivac salka.

5. Zapojte spotrebi¢ do elektrické sité a stisknéte tlacitko Zap/Vyp 0 Tlacitko
se rozsviti a poté budou blikat dotykové ikony Espresso , dokud se kavovar zcela
nezahreje.

6. dotykové ikony Jednoduché g . Dvojité ®#3 Dlouhé L espresso rozsviti trvale,
predehfivani je dokongeno. Stisknéte dotykové ikony ®®jednoduché, Dvojité nebo
Dlouhe @ espresso ﬂ , chvili pockejte a z vypusti kdvy vytece voda .

7. Podokoncenivydeje vody se kavovar a prvky zapojené do vydeje kadvy predehreji.
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3. PROVOZ

Pfiprava jednoduchého, dvojitého nebo dlouhého espressa

1. Naplnte filtr jemné mletou cerstvou kavou tak, aby sahala do 2 mm pod okraj
(NEPREPLNUITE).

2. Pomoci péchovaci ¢asti odmérky zatlacte mletou kdvu co nejdale doll, abyste
dosahli kompaktni a rovnomérné mleté kavy .

3. Otfete pFebytecnou kavu z okraje, aby spravné sedéla pod spafovaci hlavou. (Obr. 5)

4, Vlozte drzak filtru do urceného otvoru v kdvovaru. Bezpecné jej zajistite otocenim
proti sméru hodinovych rucicek z polohy ,0DEMKNUTO" do polohy ,ZAMOCENO",
(Obr. 4)

5. Umistéte Salek kdvy na ohfivac salku.

6. ikonu Espresso jednou ‘@ , dvakrat ®#cho dlouze W podle potreby, chvili

pockejte a kava vytece z vypustu kavy.

7. Kavovar po dokonceni vareni automaticky zastavi a vase kava bude pripravena.
Poznémka: Je nutné naplnit nadrzku na vodu dfive, nez béhem pfipravy kavy dojde voda. Pokud
v kdvovaru béhem pfipravy kavy dojde voda, uvolnéte prebytecny vzduch pomoci parni trysky
(pFedtim nadrzku na vodu naplfite vodou).

Nenechavejte spotrebic v provozu, pokud je nadrzka na vodu prézdna, jinak bude cerpadlo
vydavat abnormalni zvuky.

8. Po dokonceni pripravy kavy vyjméte drzak filtru otocenim ve sméru hodinovych

rucicek z polohy ,LOCK" do polohy ,UNLOCK",

PFiprava horké vody:

1. Jakmile je predehrati dokonceno, otocte knoflik pro ovladani pary/horké vody
do polohy horka voda a z naparovace zacne vytékat horka voda. Jakmile protece
pozadované mnozstvi horké vody, vypnéte kdvovar. Pfed pfipravou horké vody
postavte pod napafrovac salek.

Napénéni mléka/PFiprava cappuccina:
Pro pfipravu cappuccina budete muset smichat espresso a napénéné mléko pomoci
naparovace.

1. Stisknéte dotykovou ikonu pary # a ta bude blikat. Jakmile dotykova ikona pary #
sviti trvale, pfedehfivani je dokonceno.

2. Ddle si pripravte espresso podle krokd popsanych v ¢asti ,Pfiprava jednoduchého,
dvojitého nebo dlouhého espressa " v dostatecné velké nadobé.

3. Naplite kovovou konvici asi 100 ml mléka na kazdé cappuccino, které budete
pfipravovat. Doporucuje se pouzit plnotu¢né mléko o teploté z lednice (nikdy ne
horké!).

Poznamka: Pri vybéru velikosti konvice se doporucuje, aby primeér nebyl mensi nez 705 mm.
Mégjte prosim na paméti, Zze mléko se zvétsi dvakrat, proto se ujistéte, ze je vySka konvice
dostatecna.
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4. Zasunte parni trysku do mléka asi dva centimetry a poté otocte knoflik pro regulaci
péary/horké vody do polohy para.
5. Napénte mléko pohybem nadoby nahoru a dold.
Varovani: Budte opatrni, protoze para mdze zplsobit popaleniny.
6. Jakmile doséhnete pozadovaného cile, otocte knoflik pro ovladani pary/horké vody
do polohy VYPNUTO.
Poznamka: Ihned po zastaveni vystupu pary otfete vlhkym hadrikem. Budte velmi opatrni;
naparovac bude horky.
7. Nalijte napénéné mléko do pfipraveného espressa ; cappuccino je nyni hotové.
Osladte dle chuti a v pfipadé potfeby posypte pénu trochou kakaového prasku.
Poznédmka: Pro zvyseni tlaku napénovace pri napénovani mléka musi byt nasazen portafiltr .
Pred napénénim mléka nechte 10 sekund unikat paru.
Varovani: Po pfipravé péary otocte knoflik pro ovladani pary/horké vody do polohy VYP. Pro
pfipravu pary kavovar zvysuje teplotu, takZze pokud chcete znovu pfipravit kavu, musite
nejprve teplotu snizit. Chcete-Lli to provést, otocte knoflik pro ovladani pary do polohy horka
voda. Tim se voda uvolni z naparovace. Po nékolika sekundéach, kdy se zacne uvolfiovat horka
voda, mizete kdvu znovu pripravit.

Upravte mnozZstvi vydavané kavy

1. ikony projedno @ espresso
dotykovou ikonu Single '@ Espresso po dobu 3 sekund pro vstup do rezimu nastaveni mnozstvi
kavy. Poté znovu stisknéte dotykovou ikonu Single @ Espresso , kdva se spusti a dotykova
ikona bude blikat souc¢asné. Po dosazeni pozadovaného mnozstvi stisknéte znovu dotykovou
ikonu Single @ Espresso pro zastaveni extrakce . Nastaveni mnozstvi kavy je dokonceno a
bude ulozeno pro dalsi pouziti. Nastavitelné mnozstvi kdvy pro Single Espresso se pohybuje
od 25 mldo 60 ml.

2. ikony Dvojité @@ espresso
dotykovou ikonu Dvoijité !!espresso po dobu 3 sekund pro vstup do rezimu nastaveni
mnoZstvi kdvy. Poté znovu stisknéte dotykovou ikonu Dvojité @ espresso , kdva se spusti a
dotykova ikona bude blikat soucasné. Po dosazeni poZadovaného mnozstvi stisknéte znovu
dotykovou ikonu Dvojité @ espresso pro zastaveni vydeje . V tomto okamziku je nastaveni
mnozstvi kavy dokonceno a bude uloZeno pro dalsi pouziti. Nastavitelné mnozstvi kavy pro
Dvojité espresso se pohybuje od 45 mldo 120 mL
Soucasnym stisknutim a podrzenim dotykovych ikon pro jedno ﬂ espresso a dvoji @@
espresso po dobu 3 sekund se mnozstvi vydavané kavy vrati na tovarni nastaveni.

Priivodce funkcemi spanku / automatického vypnuti
1. Po stisknuti tlacitka napajeni ™ se jednotka automaticky vypne, pokud do 25 minut
neprovedete zadnou operaci.
2. po stisknuti tlacitka zap/vyp neprovedete zadnou operaci poté, co cerpadlo
nepretrzité precerpa 200 mlvody, cerpadlo se automaticky zastavi.
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3. po stisknuti tlacitka zap/vyp Qneprovedete z&dnou operaci po dobu 180 sekund
nepretrzitého provozu Cerpadla a jeho generovani pary se automaticky zastavi.

4, CISTENI A UDRZBA

Odpojte kadvovar ze sité a pred Cisténim jej nechte zcela vychladnout. Plast kdvovaru Casto
otirejte vihkym hadfikem a pravidelné oplachujte nadrzku na vodu, odkapévaci misku a nddobu
na mléko.

Poznédmka: Necistéte kdvovar alkoholem ani rozpoustédly. Nikdy neponofujte kdvovar do vody
za Ucelem cisteéni.

Vyjméte drzak filtru otocenim ve sméru hodinovych rucicek, odstrante vSechny zbytky kavy
uvnitr a nakonec jej opléchnéte Cistou vodou.
Veskeré prislusenstvi ocistéte a diikladné osuste.

Cisténi odsavaci jednotky, drzaku filtr a filtrh
1. Stisknéte tlacitko Zap/Vyp pro vypnuti kdvovaru a odpojte jej od elektrické
zasuvky.
2. Neékteré kovové ¢asti mohou byt stéle horké. Nedotykejte se jich holyma rukama,
dokud nevychladnou.
3. Vyjméte portafiltr a vyhodte mletou kavu. Portafiltr a filtr dikladné omyjte teplou
mydlovou vodou. Nezapomerite je dikladné oplachnout a osusit.
Otrete vypust kavy vlihkym hadfikem, abyste odstranili zbytky kdvové sedliny .
Vlozte drzak filtru (bez filtrd) zpét do odsavaci jednotky a zajistéte jej.
portafiltr umistéte velky prazdny hrnek .
Zapojte napajeci kabel do zasuvky. Stisknutim vypinace zapnéte stroj @
jednou dotykovou ikonu Single W@ Espresso a nechte kavovar varfit, dokud se
automaticky nezastavi.

oo v

Cisténi nadrzky na vodu
1. Odstrante prebytec¢nou vodu vyjmutim nadrzky na vodu. Doporucuje se nadrzku na
vodu mezi jednotlivymi pouzitimi vyprazdnit.
2. Dlkladné omyjte nadrzku na vodu a viko teplou mydlovou vodou. Nezapomente je
oplachnout a ddkladné osusit.
POZNAMKA: Nemyijte nadrzku na vodu ani jeji viko v myéce nadobf,
UPOZORNENI: Neponofuijte hlavni ¢ast spotfebice, napajeci kabel ani zastréku do vody ani jiné
kapaliny.
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Cisténi kédvovaru

1

2.

Cistéte kryt mékkym, vihkym had¥ikem. NepouZivejte abrazivni ¢istici prostiedky ani
draténky, mohlo by dojit k poskrabani povrchu.

Neskladujte zadné portafiltry v spafovaci jednotce. BEhem pripravy espressa by to
mohlo nepfiznivé ovlivnit tésnéni mezi sparovaci hlavou a portafiltrem .

UPOZORNENI: Neponofuijte hlavni ¢ast spotiebice, napajeci kabel ani zastréku do vody ani jiné

kapaliny.

Odvapnovani

Usazovani mineralnich usazenin ve vasem kavovaru ovliviiuje jeho vykon. Z k&vovaru byste
méli odvapnit, kdyz si vS§imnete prodlouzeni doby pripravy espressa nebo kdyz se v kdvovaru
tvofi nadmérné mnozstvi pary. Dale si mizete vSimnout usazovani bilych usazenin na povrchu
sparovaci jednotky.

1. Odvapnéni nadrzky na vodu

1.

2.
3.
4

Naplrite nadrzku na vodu bilym octem.

Nechte plnou nadrzku pFes noc plsobit s roztokem octa ve vodni nédrzce.

Ocet wylijte.

Ddkladné proplachnéte nadrzku na vodu vodou z kohoutku tak, Ze ji naplnite do
poloviny a nalijete zpét do drfezu. Tento krok opakujte, dokud v nadrzce nezlstane
zadny ocet.

2. Odvapnéni vnitfnich souéasti

1.

Nejprve nezapomerite odstranit vodni kdmen z vnitfku nadrzky na vodu podle vyse
uvedenych krok{ pro odstranéni vodniho kamene.

Ujistéte se, Ze je kdvovar vypnuty a napdjeci kabel odpojeny ze zasuvky. Naplnte
zasobnik odvapriovacim prostfedkem uréenym pro kévovary. Ridte se pokyny
vyrobce odvapriovaciho prostredku.

Varovani pred odvapnénim se zobrazi po dokonceni 500 cykld kdvovaru. V tomto
okamziku vsechny dotykové ikony pétkrat bliknou, coZz znamend, Zze kavovar
potfebuje odvapnéni. Kavovar se poté vrati do normalniho provozu. Varovani pred
odvapnénim se zobrazi pfi kazdém zapnuti spotrebice.

Vlozte portafiltr (s filtrem a bez kdvy) a umistéte velky prazdny alek na odkapavaci
misku a pod portafiltr .

dotykovou ikonu Dvojité @ espresso a poté pipravte priblizng 100 ml horké
vody podle krokd v ¢asti ,PFiprava horké vody" Poté spotfebic vypnéte a nechte
odvapnovaci roztok v pfistroji 5 minut.

Zapnéte spotrebic a opakujte krok 5 trikrat po sobé.

Poté vyprézdnéte nadrzku, pokud v ni zlstal néjaky odvéprnovaci prostfedek, a
naplrite ji filtrovanou vodou, neprekracujte znacku ,MAX" Krok 5 opakujte jesté
trikrat po sobé (nemusite ¢ekat 5 minut).
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8. Po dokonceni odvapriovani je nutné proces zrusit: Soucasné stisknéte a podrzte
dotykové ikony Jedno @ espresso a Dvojité @@ espresso . a para " po dobu 3
sekund.

5. RESENi PROBLEMU

Priznak

MoZna pricina

Mozné Feseni

Stroj nefunguje

Stroj neni sprévné zapojen
do elektrické zasuvky.

Zapojte stroj spravné do zasuvky ve
zdi.

VaSe espresso ma
kyselou chut

Nebylo to radneé vycisténo.
Vycistéte to.

studenou filtrovanou
vodou, abyste odstranili
odvapnovaci roztok .

Po odvapnéni pripravte kavu, abyste
odstranili odvapnovaci roztok .

Kava dlouhodobé
skladovana na teplém a
vlhkém misté se zkazi.

Nespotifebovanou kavu skladujte na
chladném a suchém miste.

Dochazi k tnikdm
vody

V odkapavaci misce je prilis
mnoho vody.

Vycistéte odkapavaci misku.

Stroj nefunguje spravné.

Kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec .

Po vyjmuti nadrze na vodu
Po pouziti je normalni, Ze na
stole zlstane trochu vody.

Protoze se vystup vody nachazi ve
spodni ¢asti nadrze na vodu a je
pohyblivou soucasti.

Zvuky po zapnuti
pristroje a zvuky po
naliti kavy.

Zvuky jsou zptsobeny
vodnim Cerpadlem.

Je to normalni.

Stroj to déla
vodnatd kava.

Velikost mleté kavy
je to moc tlusté.

PouzZijte jemnéji mletou kavu.

Mnozstvi mleté kavy je
nedostatecné.

Nedostatek mleté kdvy, pouzijte vice
mleté kavy.

Mleta kava
je vyvijen pfilis maly tlak.

Mletou kavu pritlacte silngji.
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Nem0zu otocit
portafiltrem v
odsévaci skupiné.

Silikonové tésnéni na hlavé
je nové.

Pouzivejte ho i nadale. Tento kloub
se béhem prvnich nékolika pouziti
zabéhne a bude se s nim snadnéji

otacet.

PFiliS mnoho mleté kavy v
portafiltru .

portafiltru pridejte méné mleté kavy

Portafiltr je
uvolnény nebo se
béhem extrakce
espressa vyndava.

Portafiltr neni
spravné opraveno.

Ujistéte se, Ze vSechny tfi zapadky na
portafiltru jsou zcela na svém misté.
vlozeno do extrakéni skupiny

Filtr nebyl vloZen do drzaku
filtru .

Vlozte filtr do drzaku filtru .

Silikonové tésnéni odsavaci
jednotky je posSkozené nebo
opotrebované

Kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec .
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Béhem extrakce
kava stéka po

PFiliS mnoho mleté kavy.

Déavkujte méné mleté kavy.

PFilis lisovana mletd kava.

Na mletou ka&vu tlacte méné.

Horni okraj filtru
nebylo vycisténo z
sypana kavova zrna.

Pred vlozenim filtru do odsavaci
hlavy ocistéte jeho okraj.

Okraj odsavaci hlavice,
silikonové tésnéni nebo
sprchova hlavice je
znecistény.

Ocistéte soucasti Cisticim kartacem a
vlhkym hadrikem.

strané portafiltru .

Silikonové tésnéni na
odsavaci hlavé je poskozené
nebo opotrebované.

Kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec .

Portafiltr neni
spravné nainstalovano.

Prosim, znovu jej spravné
nainstalujte.

Dva vystupni otvory drzéku
filtru

Vycistéte otvory.

jsou ucpané.

Otvory filtru Namoite ﬁl‘tr' dlo (‘fivs'tévvody asina pul
. . hodiny. Poté jej vycistéte.

jsou ucpané.

Stétcem.

Kava vychazi
studena

Kava se skladuje v lednici
nebo mrazaku.

Ulozte kdvu do chladné a tmavé
skrinky.

Salek nebo sklenice byly
pred nalitim espressa
studené.

Nalijte horkou vodu z napafrovace
do salku pred pFipravou espressa
nebo Salek umistéte na ohfivaci
misku na Salky.

Odsavaci hlava nebo filtr
nebyly pred pouzitim
zahraté.

Drzte portafiltr pod spafovaci hlavou
a stisknéte tlacitko kavy. Nechte
vytéct horkou vodu.
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Netece kava

V nadrzi nenivoda.

Naplrite nadrzku na vodu studenou
filtrovanou vodou. OdvzdusSnéte
pfistroj, abyste odstranili prebytecny
vzduch. Nechte vodu odtéct.

Bylo pouzito pfilis mnoho
kavy.

Davkujte méné mleté kavy.

PFilis lisovana mletd kava.

Na mletou ka&vu tlacte méné.

Byl nastaven velmi kratky
objem extrakce .

Nastavte objem odsavani na tovarni
nastaveni.

Filtr je ucpany.

Namocte filtr do ¢isté vody asi na pal
hodiny. Poté jej vycistéte.
Stétcem.

Odsavaci hlava je
zablokovana.

Je nutné odvépnit.

Odsavaci hlava je
znecisténa.

Nutné cisténi.

Vzduch uvnitf blokuje vystup
vody/pary.

dotykovou ikonu pro jedno &
espresso nebo dvoji ®® espresso

, chvili pockejte a z vypusti kdvy
vytece voda. M(iZete slySet zvuk; to
je normalnf; pfistroj uvolruje vzduch
zevnitr. Po priblizné 20 sekundach
zvuk zmizi.

Espresso pada po
kapkach

Bylo pouzito pfilis mnoho
kavy.

Déavkujte méné mleté kavy.

PFilis lisovana mletd kava.

Na mletou ka&vu tlacte méné.

Kavovar mé vodni kamen
nahromadéné.

Je nutné odvapnit.
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Espresso ne
ma krém.

Kava je prevarena.

Pouzivejte cerstvé stfedné nebo
tmavé prazenou kavu.

Nebylo pouzito dostatecné
mnozstvi mleté kavy.

Davkuijte vice mleté kavy.

Mleta kava nebyla
dostatecné slisovana.

Na mletou kavu pritlacte vice.

Objem espressa
prilis vysoké nebo

Objem odsavani byl
nastaven prilis kratky nebo

Nastavte objem odsévani na tovarni
nastaveni.

extrakci vychazi
velmi mokry.

Nebylo pouzito dostatecné
mnozstvi mleté kavy.

pFilis nizké . prilis dlouhy .
kavové sedling zbylo trochu Toje I’]OI’I’l’]a[I’]I. Pokud prldate/hrvubejl
vod mletou kavu, tableta bude méné
& vihka.
Kévovy puk po

Davkuijte vice mleté kavy.

Mleta kava nebyla
dostatecné slisovana.

Mletou kavu dale protlacte.

Espresso se do
Salku naléva
nerovnomerne.

Mletd kava byla
nerovnomeérné stlacena.

Ujistéte se, ze je mletd kava
rovnomeérné stlacena

Ucpéaniv odsavaci hlavé
nebo v drzaku filtru .

Zkontrolujte, zda tam nic neni
ktery blokuje odsavaci hlavu
nebo pakovy filtr a vycistéte je.

Naparovac neumi
vytvaret pénu.

|lkona Steam Touch
neni osvétlené.

Naparovac lze pouzit k napériovani
pouze tehdy, kdyz sviti ikona pary.

Nadoba je pfilis velka nebo
tvar nesed;.

Pouzili jste odstfedéné
mléko.

Pouzijte sklenici, kterd ma vhodngjsi
tvar.

Pouzivejte plnotucné nebo polotucné
mléko.

134 | careuzzia 20 Touck




N«
VX

ESTINA

Soucasné bude
blikat dotykova
ikona pro jedno '@
espresso nebo dvoji
®¥ospresso .

Teplota termobloku je pfilis
vysoka. Ovladaci knoflik
pary/horké vody neni otocen
do polohy VYP.

Bylo pripraveno 200 ml
horké vody a knoflik pro
ovladani pary/horké vody
neni otocen do polohy VYP.

Pripravte si horkou vodu pro snizeni
teploty.

Otocte ovladaci knoflik pary/horké
vody do polohy VYPNUTO.

Dotykové ikona

Vapor @
rychle blika.

Naparovac se pouziva po
dobu 180 sekund a ovladaci
knoflik pary/horké vody neni
otocen do polohy VYPNUTO.

Otocte ovladaci knoflik pary/horké
vody do polohy VYPNUTO.

Dotykova ikona
pro jednoduché g
espresso , dvojité
®W ospresso a
péaru @ soucasné
blikat.

Ovladaci knoflik pary/horké
vody neni otoceny do polohy
VYPNUTO.

Otocte ovladaci knoflik pary/horké
vody do polohy VYPNUTO.

6. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvik textim v této prirucce patri spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z&asti,
reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, prendsen ani distribuovan jakymikoli
prostfedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahrdvanim nebo podobnymi) bez
predchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje zakladni
c € pozadavky a dalsi pfislusnd ustanoveni predpist platnych v Evropské unii. Tento

vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi
a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlageni EU o shodé naleznete na nésledujici webové
adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
A.  kontrol Paneli
B. Damlama tepsisiizgarasi
C.  Damlama tepsisi samandirasi
D. Damlama tepsisi
E. Bardakisiticisi
F.  Buhar/sicak su kontrol diigmesi
G.  Buharlastirici Tutacagi
H.  Buharlastirici
I Buhar cikisi
J. Sudeposu kapagi
K. Sutanki tutacagi
L. Sutanki
M. Portafiltre kolu
N.  Tekve cift filtre
0. Portafiltre
P.  Basin
Sekil 2
1. Acma/Kapama diugmesi
2. Basit Espresso Dokunmatik Simgesi
3. Uzun Espresso Dokunmatik Simgesi
4. Sicak Su Dokunmatik Simgesi
5. Cift Espresso Dokunmatik Simgesi
6. Buhar Dokunma Simgesi
7. Kahve cikarma sicakligl gostergesi
NOT:

Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve trlindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korumak icin tasarlanmis bir ambalajla gelir. Cihazi kutusundan
cikarin ve tiim ambalaj malzemelerini cikarin. Gelecekte tasimaniz gerekirse cihazin hasar
gérmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini gtivenli bir yerde
saklamak isteyebilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, lutfen tUm 6geleri uygun
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sekilde geri donustlrdiginizden emin olun.
- Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi

- Kahve makinesi

- Filtre tutucu

- Ciftfincan filtresi
- Birfincanfiltre

- Olciikasigi

- Kullanim kilavuzu

- Ekipmaninizin yardim talebinde bulunmaniz halinde uygun sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini trtinden cikarmayin.

Kahve makinesini ilk kullanimdan énce temizleme
ilk kullanimdan énce, ilk fincan kahvenizin harika bir tada sahip olmasini saglamak icin Griinii
temizleyin. Adimlar su sekildedir:

1. Tim parcalarin saglam oldugundan emin olun.

2. Tankin alt kisminda bulunan tapayi cikarin.

3. Filtrelenmis suyu su tankina dokin. Su seviyesi su tanki tUzerindeki “MAX" isaretini
gecmemelidir. Ardindan tank kapagini kapatin.

Not: Oncelikle su haznesini suyla doldurup, daha sonra cihaza yerlestirebilirsiniz.

4. Parcalar bir arada tutan cikartmalari cikarin. Uyari etiketlerini cikarmayin.

5. Filtreyi (ihtiyaca gore 1veya 2 fincan) filtre tutucusuna yerlestirin . (Sekil 3)

6.  Filtre tutucuyu kahve makinesindeki belirlenmis yuvaya yerlestirin . "UNLOCK" (KiLIT
ACIK) konumundan “LOCK" (KILITLI) konumuna saat yéniiniin tersine cevirerek sikica
sabitleyebilirsiniz.

7. Kahve agzinin altina blylk bir fincan yerlestirin. Buhar/sicak su kontrol digmesinin
yatay (KAPALI) konumda oldugundan emin olun.

Not: Cihazinizda slrahi bulunmamaktadir, mevcut sirahinizi veya kahve fincaninizi
kullanabilirsiniz.

8. (ihazi sebekeye baglayin ve Acma/Kapama digmesine basin @ Dugme yanacak
ve ardindan Espresso dokunmatik simgeleri makine tamamen isinana kadar yanip
sOnecektir.

9. Tek W . Cift 9,0 Uzun @ Espresso dokunmatik simgeleri sabitlendiginde, 6n
Isitma tamamlanmustir. Tek, Cift veya Uzun v Espresso ‘@ dokunmatik simgelerine
basin ®®  bir an bekleyin ve kahve cikisindan su gelecektir.

Not: ilk defa su pompaladiginizda bir ses duyabilirsiniz; bu normaldir; cihaz iceriden havayi
bosaltmaktadir. Yaklasik 20 saniye sonra ses kaybolacaktir.

Not: Makineyi ilk kez cekilmis kahve olmadan calistirmaniz 6nerilir. Filtrenin filtre tutucusuna
dlzgun bir sekilde yerlestirildiginden emin olun .

filtre tutucusundan cikarmadan énce sogudugundan emin olun .
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Dogru kahveyi secmek
Orta ve yogun kavrulmus, taze kahve secmeniz dnerilir.

Su deposunun doldurulmasi
1. Suhaznesini doldurun. Bir stirahiyi dogrudan doldurmak icin kullanabilir veya kahve
makinesinden cikarip muslugun altinda doldurabilirsiniz. Hazneyi “MAX" seviyesinin
altinda, istediginiz miktarda suyla doldurun. Su haznesini doldurmak icin asla sicak
su kullanmayin; her zaman oda sicakliginda veya soguk su kullanin.
2. Su haznesi kapagini kapatin. Kahve makinesinin haznesini suyla doldurmak icin
cikardiysaniz, sikica yerine taktiginizdan emin olun.

Kahve fincaninin yerlestirilmesi
a. Tekkisilik kahve yapiyorsaniz, fincani damlama rafina yerlestirin.
b.  Eger kapucino veya sutll icecek hazirliyorsaniz, cikarilabilir damlama tepsisini
cikarin ve daha buyuk bir fincan koyun.

Makinenin énceden isitilmasi

espresso hazirlamak icin , kahveyi hazirlamadan 6nce portafiltre , filtre ve fincan dahil olmak
lizere kahve makinesini dnceden isitmak gerekir, boylece kahvenin aromasi soguk kisimlardan
etkilenmez.

1. Filtrelenmis suyu su tankina dokin. Su seviyesi su tanki Gzerindeki "MAX" isaretini
gecmemelidir. Ardindan tank kapagini kapatin.

Not: Once su haznesini suyla doldurup, daha sonra kahve makinenize yerlestirebilirsiniz.

2. Filtreyi (1 su bardagi veya 2 su bardag)) filtre tutucusuna yerlestirin .

3. Filtre tutucuyu kahve makinesindeki belirlenmis yuvaya yerlestirin . "UNLOCK"
(KILIT ACIK) konumundan “LOCK" (KILITLI) konumuna saat yéniiniin tersine cevirerek
glivenli bir sekilde sabitleyebilirsiniz. (Sekil 4)

4. Fincanisitici tepsisine bir kahve fincani yerlestirin.

5. Cihazi sebekeye baglayin ve Acma/Kapama dugmesine basin 0 Dugme yanacak
ve ardindan Espresso dokunmatik simgeleri makine tamamen isinana kadar yanip
sOnecektir.

6. Tek W, Cift ®¥\c Uzun L Espresso dokunmatik simgeleri sabitlendiginde, 6n
Isitma tamamlanmistir. Tek, Cift veya Uzun L Espresso W dokunmatik simgelerine
basin 4 bir an bekleyin ve kahve cikisindan su gelecektir.

7. Su dagitimi tamamlandiginda, kahve makinesi ve kahve dagitiminda kullanilan
elemanlar 6nceden isitilmis olacaktir.
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3. OPERASYON

Tek, cift veya uzun espresso hazirlama

1

Filtreyi agiz kismindan 2 mm bosluk kalacak sekilde ince 6gutlilmus taze kahveyle
doldurun (ASIRI DOLDURMAYIN).

Kepcenin sikistirma kismini kullanarak, sikistiricinin gidebildigi kadar kahve telvesini
asaglya dogru itin; boylece kompakt, esit bir espresso telvesi elde edin.

Demleme basliginin altina tam olarak oturdugundan emin olmak icin agiz kismindaki
fazla kahveyi silin. (Sekil 5)

Filtre tutucuyu kahve makinesindeki belirlenmis yuvaya yerlestirin . "UNLOCK"
(KILIT ACIK) konumundan “LOCK" (KiLITLI) konumuna saat yéninin tersine cevirerek
glvenli bir sekilde sabitleyebilirsiniz. (Sekil 4)

Fincan isitici tepsisine bir kahve fincani yerlestirin.

tek @ , gift!gveya uzun v Espresso dokunmatik ikonuna basin, bir stire bekleyin,
kahveniz kahve cikisindan cikacaktir.

Kahve makineniz bittig§inde demleme islemini otomatik olarak durduracak ve
kahveniz hazir olacaktir.

Not: Kahve yapma islemi sirasinda su haznesini su bitmeden 6nce suyla doldurmak gerekir.
Kahve islemi sirasinda makinenizin suyu biterse, buhar nozulunu kullanarak fazla havayi
bosaltin (su haznesini 6nceden suyla doldurun).

Su deposu bosken cihazi calistirmayiniz, aksi takdirde pompadan anormal sesler gelir.

8.

Kahve demleme islemini tamamladiktan sonra filtre tutucuyu saat yontnde “LOCK"
(KILITLI) konumundan “"UNLOCK" (KILIT ACIK) konumuna cevirerek cikarin.

Sicak su hazirlama:

1.

On isitma tamamlandiktan sonra, buhar/sicak su kontrol digmesini sicak su
konumuna getirin ve buharlayicidan sicak su akacaktir. istenilen miktarda sicak su
aktiginda, kahve makinesini kapatin. Sicak su hazirlamadan 6nce, buharlayicinin
altina bir fincan yerlestirin.

Siit kdpurtme/Cappuccino hazirlama:
espresso ve kdpurttilmis sitd bir buhar makinesi kullanarak karistirmaniz gerekir .

1.

Steam touch simgesine basin @ ve yanip sOnecektir. Steam touch simgesi # sabit
hale geldiginde, 6n i1sitma tamamlanmistir.

Daha sonra “Tek, cift veya uzun espresso hazirlama” bolumuiinde anlatilan adimlari
izleyerek yeterli buyuklikte bir kapta espresso hazirlayin.

Hazirlayacaginiz her bir kapucino icin metal bir strahiyi yaklasik 100 ml sitle
doldurun. Buzdolabi sicakligindaki tam yagli sttt kullanmaniz 6nerilir (asla sicak
degil!).

Not: Stirahi boyutunu secerken capinin 70£5mm’den kiiciik olmamasi 6nerilir ve stitiin hacminin
2 kat arttigini goz 6ntinde bulundurarak strahinin ylksekliginin yeterli oldugundan emin olun.
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4. Buhar cubugunu site yaklasik iki santimetre kadar batirin, ardindan buhar/sicak su
kontrol digmesini buhar konumuna getirin.
5. Sdtd, kabrasagi yukari hareket ettirerek kopurttn.
Uyarr: Buharin insanlarda yaniklara neden olabileceginden dikkatli calistiginizdan emin olun.
6. Istenilen hedefe ulasildiginda buhar/sicak su kontrol diigmesini KAPALI konumuna
getirin.
Not: Buhar durduktan hemen sonra buhar cikisini nemli bir bezle silin. Cok dikkatli olun;
buharlayici sicak olacaktir.
7. espressoya kopurtilmus sttt dokin ; cappuccino artik hazir. Damak tadiniza goére
tatlandirin ve isterseniz kopUgun tzerine biraz kakao tozu serpin.
Not: Sttt buharlastirirken kdpurttictiniin basincini artirmak icin portafiltrenin yerinde olmasi
gerekir. Sttl képlrtmeden énce buharin 10 saniye boyunca disari citkmasina izin verin.
Uyari: Buhar yaptiktan sonra buhar/sicak su kontrol diigmesini KAPALI konuma getirin. Buhar
yapmak icin kahve makinesi sicakligl artirir, bu nedenle tekrar kahve yapmak istiyorsaniz dnce
sicakligr distrmelisiniz. Bunu yapmak icin buhar kontrol digmesini sicak su konumuna getirin.
Bu, buharlayicidan su bosaltacaktir. Birkag saniye sicak su bosaltildiktan sonra tekrar kahve
yapabilirsiniz.

Dagitilan kahve miktarini ayarlayin

1. Tek g Espresso dokunmatik simgesinden dagitilan miktar
Dagitim miktari ayar moduna girmek icin Single W@ Espresso dokunmatik simgesini 3 saniye
boyunca strekli basili tutun. Ardindan Single @ Espresso dokunmatik simgesine tekrar basin,
kahve dagitimi baslayacak ve dokunmatik simge ayni anda yanip sénecektir. istenilen miktar
elde edildiginde, ekstraksiyonu durdurmak icin Single '@ Espresso dokunmatik simgesine
tekrar basin . Bu sirada, kahve dagitim miktari ayari tamamlanir ve bir sonraki islem icin
kaydedilir. Single Espresso icin ayarlanabilir dagitim miktari 25 mlile 60 mlarasinda degisir.

2. Double ®@Espresso dokunmatik simgesinden dagitilan miktar
Dagitim miktari ayar moduna girmek icin Double ®#Espresso dokunmatik simgesine 3 saniye
boyunca strekli basin. Ardindan Double Espresso dokunmatik simgesine tekrar basin, kahve
dagitimi baslayacak ve dokunmatik simge ayni anda yanip sénecektir. istenilen miktar elde
edildiginde ¥ dagitimi durdurmak icin Double @ Espresso dokunmatik simgesine tekrar
basin. Bu noktada, kahve dagitim miktari ayari tamamlanir ve bir sonraki islem icin kaydedilir.
Double Espresso icin ayarlanabilir dagitim miktari 45 mlile 120 ml arasinda degisir.
Tek @ Espresso ve Cift ﬂEspresso dokunmatik ikonlarina ayni anda 3 saniye boyunca basili
tutarak verilen kahve miktarini fabrika ayarlarina déndurebilirsiniz.

Uyku /0tomatik Kapatma Fonksiyonu Kilavuzu
1. Glc dugmesine basildiktan sonra @25 dakika icerisinde herhangi bir islem
yapilmazsa cihaz otomatik olarak kapanacaktir
2. Acma/kapama tusuna basildiktan sonra pompa 200 ml suyu araliksiz
pompaladiktan sonra herhangi bir islem yapilmazsa pompa otomatik olarak durur.
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3. Acma/kapama tusuna basildiktan sonra onmpa 180 saniye araliksiz buhar
Ureterek calistiktan sonra herhangi bir islem yapilmazsa pompa otomatik olarak
durur.

4. TEMIZLIK VE BAKIM

Kahve makinesini glic kaynagindan cikarin ve temizlemeden 6nce tamamen sogumasini
bekleyin. Kahve makinesinin gévdesini nemli bir bezle sik sik silin ve su deposunu, damlama
tepsisini ve sut kabini diizenli olarak durulayin.

Not: Alkol veya solvent temizleyicilerle temizlemeyin. Kahve makinesini temizlemek icin asla
suya daldirmayin.

Filtre tutucuyu saat yonlnde cevirerek cikarin , icindeki kahve artiklarini atin ve son olarak
temiz suyla durulayin .
Tum aksesuarlari temizleyin ve iyice kurulayin.

Ekstraksiyon grubu, filtre tutucusu ve filtrelerin temizlenmesi
1. Acma/Kapama digmesine basin Qve kahve makinesinin fisini elektrik prizinden
cekin.
2. Metal parcalarin bazilari hala sicak olabilir. Soguyana kadar ciplak elle dokunmayin.
3. Portafiltreyi cikarin ve kahve telvelerini atin. Portafiltreyi ve filtreyi ilik, sabunlu suyla
iyice yikayin. Bunlari iyice duruladiginizdan ve kuruttugunuzdan emin olun.
Kalan kahve telvelerini temizlemek icin kahve cikisini nemli bir bezle silin .
5. Filtre tutucusunu (hicbir filtre olmadan) Unitenin ekstraksiyon grubuna yerlestirin ve
yerine kilitleyin.
6. Portafiltrenin altina blylk ve bos bir kupa yerlestirin .
Gl kablosunu prize takin. Makineyi agmak icin digmeye basin 0
8. Tek W Espresso dokunmatik ikonuna bir kez basin ve kahve makinenizin otomatik
olarak durana kadar demlenmesini bekleyin.

~

Su deposunun temizlenmesi
1. Sutankini cikararak fazla suyu giderin. Kullanimlar arasinda su tankini bosaltmaniz
Onerilir.
2. Suhaznesinive kapaginiilik sabunlu suylaiyice yikayin. Bunlariiyice duruladiginizdan
ve kuruttugunuzdan emin olun.
NOT: Su haznesini ve kapagini bulasik makinesinde yikamayin.
DIKKAT: Cihazin ana gévdesini, elektrik kablosunu veya fisini suya veya baska bir siviya
batirmayin.
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Kahve makinesinin temizlenmesi
1. Kasayl yumusak, nemli bir bezle temizleyin. Asindirici temizleyiciler veya bulasik
telleri kullanmayin, clinkl bu kaplamayi cizecektir.
2. Portafiltrelerden hicbirini demleme Unitesinde saklamayin . Bu, espresso demlerken
demleme basligi ile portafiltre arasindaki contayi olumsuz etkileyebilir .
DIKKAT: Cihazin ana gévdesini, elektrik kablosunu veya fisini suya veya baska bir siviya
batirmayin.

Kirec cozme

Espresso hazirlama suresinde artis fark ettiginizde veya asir buhar oldugunda kahve
makinenizin kirecini gidermelisiniz. Ayrica, demleme (Unitesinin ylzeyinde beyaz tortular
biriktigini fark edebilirsiniz.

1. Su deposunun kirecinin ¢éziilmesi
1. Su haznesini beyaz sirke ile doldurun.
2. Suhaznesindeki sirkeli su ile birlikte hazneyi bir gece boyunca dolu tutun.
3. Sirkeyiatin.
4. Su haznesini musluk suyuyla yariya kadar doldurup tekrar lavaboya dokerek iyice
durulaymn. Bu islemi, haznede sirke kalmayana kadar tekrarlayin.

2. Dahili bilegenlerin kirecten arindirilmasi

1. Oncelikle yukaridaki kirec c6zme adimlarini izleyerek su haznesinin icini kirecten
arindirdiginizdan emin olun.

2. Kahve makinesinin kapali ve glic kablosunun takili olmadigindan emin olun. Hazneyi
kahve makineleri icin tasarlanmis herhangi bir kirec ¢ozlict Urlinle doldurun. Kirec
cOzUcl Urln Ureticisinin talimatlarini izleyin.

3. Kahve makinesi 500 cevrimi tamamladiginda kirec cézme uyarisi goruntilenir. Bu
noktada, tim dokunmatik simgeler bes kez yanip sdnerek kahve makinesinin kirec
cozmeye ihtiyaci oldugunu belirtir. Kahve makinesi daha sonra normal calismasina
geri doner. Kirec c6zme uyarisi, cihazi her actiginizda gorintilenir.

4. Portafiltreyi (filtreli ve kahvesiz) takin ve damlama tepsisinin listiine ve portafiltrenin
altina buylk ve bos bir fincan yerlestirin .

5. Double ®@Espresso dokunmatik simgesine basin , ardindan "Sicak Su Hazirlama”
bélumundeki adimlari izleyerek yaklasik 100 ml sicak su hazirlayin. Ardindan cihazi
kapatin ve kirec cézticl solisyonu makinede 5 dakika bekletin.

6. Cihaziacinve 5. adimi Uc kez Ust Uste tekrarlayin.

7. Daha sonra, herhangi bir kirec cdzlic Griin kalmissa tanki bosaltin ve "MAX" isaretini
gecmeyecek sekilde filtrelenmis suyla doldurun. 5. adimi Ust Uste Uc kez daha
tekrarlayin (5 dakika beklemenize gerek yok).

8.  Kirec ¢c6zme islemi tamamlandiktan sonra kire¢ cézme islemini iptal etmek gerekir:
Tekli '@ Espresso , Ciftli !!Espresso dokunmatik simgelerine ayni anda basili
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5. PROBLEM COZME
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Belirti

Olasi neden

Olasi cozim

Makine calismiyor

Makine elektrik prizine
dlizguin bir sekilde
takilmamis.

Makineyi diizglin bir sekilde duvar
prizine takin.

Espressonuz eksi
bir tada sahip

lyi temizlenmemis.
Temizleyin.

Kirec cozucu soltisyonu
cikarmak icin soguk
filtrelenmis su ile yikayin .

kirec cozlcu solusyondan arindirin .

Uzun slre sicak ve nemli
yerde bekletilen kahve
bozulur.

Kullanilmayan kahveyi serin ve kuru
bir yerde saklayin.

Su sizintilari var

Damlama tepsisinde cok
fazla suvar.

Damlama tepsisini temizleyin.

Makine arizali.

Cecotec'in resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gecin .

Su deposu cikarildiginda
Kullanimdan sonra masanin
lizerinde bir miktar su
kalmasi normaldir.

Su cikisi su tankinin alt kisminda yer
aldigindan hareketli bir parcadir.

Makineyi actiktan
sonra gelen
sesler ve kahveyi
doktikten sonra
gelen sesler.

Sesler su pompasindan
kaynaklaniyor.

Normaldir.

Makine bunu yapar
sulu kahve.

Cekilmis kahvenin buyukligu
cok kalin.

Daha ince cekilmis kahve kullanin.

Cekilmis kahve miktari
yetersiz.

Cekilmis kahve miktari yetersiz, daha
fazla cekilmis kahve kullanin.

Cekilmis kahve
cok az basing uygulaniyor.

Ogutilmiis kahveyi daha sert
bastirin.
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Ekstraksiyon
grubundaki
portafiltreyi
ceviremiyorum.

Kafasindaki silikon conta
yeni.

Kullanmaya devam edin. Bu eklem
ilk birkac kullanimda kirilacak ve
dénmesi daha kolay hale gelecektir.

Portafiltrede cok fazla
cekilmis kahve var .

Portafiltreye daha az cekilmis kahve
ekleyin

Portafiltre gevsiyor
veya espresso
cekimi sirasinda
disari cikiyor.

Portafiltre degil
dogru bir sekilde diizeltildi.

Portafiltre lizerindeki Uic tirnagin da
tam olarak yerinde oldugundan emin
olun.

cikarma grubuna eklendi

, filtre tutucusuna
yerlestirilmemis .

Filtreyi filtre tutucusuna yerlestirin .

Cikarma grubunun silikon
contasi hasarli veya asinmis

Cecotec'in resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gecin .
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ekstraksiyon
sirasinda
portafiltrenin yan
taraflarindan asagi
damuiyor.

Cok fazla cekilmis kahve.

Daha az cekilmis kahve kullanin.

Asiri preslenmis cekilmis
kahve.

Cekilmis kahveye daha az baski
uygulayin.

Filtrenin Ust kenari
temizlenmemis
gevsek kahve cekirdekleri.

Filtreyi emis basligina
yerlestirmeden dnce kenarlarini
temizleyin.

Ekstraksiyon basliginin agzi,
silikon contasi veya dus
basligi kirlidir.

Temizleme fircasi ve nemli bez
yardimiyla parcalari temizleyin.

Ekstraksiyon basligindaki
silikon conta hasarli veya
asinmis.

Cecotec'in resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gegin .

Portafiltre degil
dogru sekilde kuruldu.

Litfen dogru sekilde yeniden
yukleyin.

Filtre tutucunun iki cikis
deligi
tikanmis.

Delikleri temizleyin.

Filtre delikleri
tikanmis.

Filtreyi temiz suda yaklasik yarim
saat kadar bekletin. Daha sonra
temizleyin.

Bir fircaile.

Kahve soguk cikiyor

Kahve buzdolabinda veya
dondurucuda saklanir.

Kahveyi serin ve karanlik bir dolaba
koyun.

Espresso dokilmeden dnce

fincan veya bardak soguktu .

Buharli pisiriciden sicak su dokiin
Espresso'yu cikarmadan Once
fincana dokin veya fincani fincan
Isitma tepsisine yerlestirin.

Kullanimdan dnce
ekstraksiyon basligi veya
filtre isititmamis.

Portafiltreyi demleme basliginin
altina tutun ve kahve digmesine
basin. Sicak suyu akitin.
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Kahve cikmiyor

Tankta su yok.

Su deposunu soguk, filtrelenmis
suyla doldurun. Makineyi
havalandirarak fazla havayi alin.
Suyun akmasina izin verin.

Cok fazla kahve kullanitmis.

Daha az cekilmis kahve kullanin.

Asiri preslenmis cekilmis
kahve.

Cekilmis kahveye daha az baski
uygulayin.

Cok kisa bir ekstraksiyon
hacmi ayarland .

sesini fabrika ayarlarina getirin .

Filtre tikali.

Filtreyi temiz suda yaklasik yarim
saat kadar bekletin. Daha sonra
temizleyin.

Bir fircaile.

Ekstraksiyon baslig tikali.

Kirec c6zme islemi gereklidir.

Ekstraksiyon basligi kirli.

Temizlik gerekli.

icerideki hava su/buharin
cikisini engelliyor.

Single '@ Espresso veya Double
@w Espresso dokunmatik simgesine
basin, bir an bekleyin ve su kahve
cikisindan cikacaktir. Bir ses
duyabilirsiniz; bu normaldir; cihaz
iceriden havayi bosaltmaktadir.
Yaklasik 20 saniye sonra ses
kaybolacaktir.
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Espresso damlalar
halinde dustyor

Cok fazla kahve kullanitmis.

Daha az cekilmis kahve kullanin.

Asiri preslenmis cekilmis
kahve.

Cekilmis kahveye daha az baski
uygulayin.

Kahve makinesinde kirec var
birikmis.

Kirec c6zme islemi gereklidir.

Espresso yapmaz
kremasi var.

Kahve cok pismis.

Taze, orta veya koyu kavrulmus
kahve kullanin.

Yeterli miktarda cekilmis
kahve kullanitmadi.

Daha fazla cekilmis kahve ekleyin.

Cekilmis kahve yeteri kadar
preslenmemis.

Cekilmis kahveye daha fazla baski
uygulayin.

Espresso hacmi
cok ytiksek veya cok
disuk.

Ekstraksiyon hacmi cok kisa
veya cok uzun ayarlanmis .

sesini fabrika ayarlarina getirin .

Kahve cekirdegi
cikarildiktan sonra
cok islak cikiyor.

telvesinde bir miktar su
kalmis .

Bu normaldir. Daha iri cekilmis kahve
eklerseniz, tablet daha az nemli
olacaktir.

Yeterli miktarda cekilmis
kahve kullanilmadi.

Daha fazla cekilmis kahve ekleyin.

Cekilmis kahve yeteri kadar
preslenmemis.

Cekilmis kahveyi daha fazla bastirin.

Espresso fincana
esit olmayan bir
sekilde dokuliyor.

Cekilmis kahve esit sekilde
preslenmemis.

Ogutilmiis kahvenin esit sekilde
preslendiginden emin olun

Ekstraksiyon basliginda veya
filtre tutucusunda tikaniklik .

Hicbir sey olmadigini kontrol edin
ekstraksiyon basligini tikayan
veya portafiltreyi takip
temizleyebilirsiniz.
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Vapur kdpuk
lretemez.

Steam Touch Simgesi
Aydinlatitmamus.

Sadece buhar dokunmatik ikonu
yandiginda buharlayici képlurtme
islemi icin kullanilabilir.

Konteyner cok blytk veya
sekil uymuyor.
Yagsiz sut kullandiniz.

Sekline daha uygun bir bardak
kullanin.
Tam yagli veya yarim yagli st
kullanin.

Tek @ Espresso
veya Cift @@
Espresso
dokunmatik simgesi
ayni anda yanip
sOnecektir.

Termoblok sicakligi cok
ylksek. Buhar/sicak su
kontrol digmesi KAPALI
konumuna getirilmemis.
200 mlsicak su hazirlanmis
ve buhar/sicak su kontrol
digmesi KAPALI konumuna
getirilmemis.

Sicaklig distirmek icin sicak su
hazirlayin.

Buhar/sicak su kontrol digmesini
KAPALI konumuna getirin.

Vapor touch simgesi

¢

hizla yanip soner.

Buharli pisirici 180 saniye
boyunca kullaniliyor ve
buhar/sicak su kontrol
digmesi KAPALI konuma
getirilmiyor.

Buhar/sicak su kontrol diigmesini
KAPALI konumuna getirin.

Tek W Espresso
, Cift @@ Espresso
ve Buhar 'f icin
dokunmatik simge
ayni anda g0z
kirpmak.

Buhar/sicak su kontrol
digmesi KAPALI konumuna
getirilmemis.

Buhar/sicak su kontrol digmesini
KAPALI konumuna getirin.

6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SU'ye aittir. Tum haklari
saklidir. Bu yaymnin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden izni olmadan tamamen
veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik,
mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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7. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovaciones, bu lrtinn Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin temel
c € gerekliliklerine ve diger ilgili hukimlerine uydugunu beyan eder. Bu urln, gerekli

glvenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test
edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni su web adresinde bulunabilir: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

Zxnua 1

Mivakag eAéyxou

MAéypa diokou GUAAOYAG UYPWV
MAwTApag pe dioko atdAagng
Aiokog OUANOYAG Uypwv
Oeppavtipag GAITZavILY
KoupTri eAéyxou aTpou/feaTol vepou
AaBR atyoTroinTn

AtpoTtrointAg

‘E€0d0¢g aTyou

Ké&Auppa de€apevig vepou
Nan degapevig vepou
AeCapevr) vepou

NaBn Portafilter

Mové kai dITTAS @iATpo
MopTagiAtpo

218epwTAG

POZZICrASTIONMON D>

Zxnua 2
1. KoupTri evepyoTtroinong/atrevepyotroinong
ATTAG €IKOVIBIO ARG E0TTPECO
Eikovidio Long Espresso Touch
Eikovidio agng {eoTou vepou
Eikovidio dITTANG agrg e0TTpéco
Eikovidio agrig atpuou
‘Evdeign Bepuokpaciag ekXUANIONG KaQE

N ok wN

>HMEIQMA:
Ta ypa@ikd o€ auTd TO EYXEIPIDIO €ival OXNMATIKEG OVATIAPAOTACEIG KAl EVOEXETAl VO NV
QaVTIOTOIXOUV OKPIBWG O€ QUTA TTOU OTTEIKOVICOVTAl OTO TTPOIOV.

2. NPIN ANO TH XPHZH

- AuTh n ouokeuny BIATIOETAI O€ OUOKEUACOia OXEDIOOMEVN va TNV TTPOOTATEUEl KATA TN
HETaPOPA. AQaIPETTE TN CUCKEUN ATTO TO KOUTI TNG KAl apalp€oTe OAa Ta UAIKG cUuOKeEuaaiag.
‘lowg BeAfoeTe va atmoBnkeUoeTE TO APXIKO KOUTI KOl GAAa €idn OUCKEUOTIag o€ aOPAAEG
MEPOG VIO va aTToQUYETE {NUIEG OTN GUOKEUN O€ TTEPITITWON TTOU XPEIOOTE VO TN UETAPEPETE
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oT1o WéAAov. Edv emBupeite va atroppiyeTe TNV apXIK cuoKeuaaoia, BeRaiwbeite 0TI €xeTe
QAVOKUKAWOEI OAa Ta €idn owoTd.
- apéowg pe TV Emionun Ymnpeoia Texviking YmooTtApigng Tng Cecotec .

Mepiexdpeva KouTioU

- Kagetiépa

- ©Onkn @iATpou

- AImTAG @iATpo KUTTEAAOU
- ®iATpo evog pAITdaviol
- MeloUpa koutaAioU

- Eyxeipidio odnyiwv

- Mnv agaipeite ToV oe€Ipiokd apiBud ammdé TO TPOIdV, yia va dIaTnPACETE TNV 0pOn
IXvNAaoIuoTNTO TOU €EOTTAICUOU OAG O€ TTEPITITWON TTou ¢nTrioeTe BonBeia.

KaBapiopo6g TG KAPETIEPAG TTPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON
Mpiv arrd TNV TpwTn XpAOoN, KaBapioTe To TTPOIOV yia va BeBaiwbeite 6TI To TTPWTO 0ag GAITZavI
Kagé €xel uTTépoxn yeuon. Ta BApata gival Ta €EAG:

1.
2.
3.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta pépn eival GBIKTA.

A@aIpéoTeE TO TTWMPA TTOU BPIOKETAI OTO KATW PEPOG TNG OEEAUEVAG.

Pigte @iATpapiopévo vepd otn deCapevh vepou. H oTdBun Tou vepou dev TTPETTEl va
utrepPaivel TNV évdeiEn “MAX” oTn degapevr vepoU. ZTn CUVEXEIQ, KAEIOTE TO KATTAKI
NG BECANEVAG.

Inueiwon: MTopeite TTPWTA va yeUioeTe TN deEaPEVA VEPOU PE VEPO KAl OTN GUVEXEID va TV
TOTTOOETAOETE OTN CUOKEUNR.

4.

A@aipéoTe Ta QUTOKOAANTA TTOU OuykpaTtoUv Ta eCapTApaTa PETAEU TOoug. Mnv
QQPAIPEITE Ta AUTOKOAANTA TTPOEIBOTTOINCNG.

TomroBeTAOTE TO QiATPO (1 PAITCAVI i} 2 AITCAvia, avaAoya e TIG avAykeg) oTn BAkn
@iAtpou . (Eik. 3)

TotmmoBeTOTE TN BrKN @iATPOU OTNV KABopPIoPEVN UTTOdOXK TNG KaPeTIEPAG. MTTopEiTe
va TNV ao@alioeTe aTaBepd yupidovTag Tnv apiatepdaTpopa amod tn Bon “UNLOCK”
oTtn 8éon “LOCK”.

TomroBeTAOTE £va peyAAo GAITCAVI KATw aTTO TO OTOUIO KaE. BeBaiwBeite 611 TO KouuTTi
eAéyxou aTpoU/CeaTol vepoU BpiokeTal oTnv opilovTia Béon (OFF).

Znueiwon: H ouokeuny dev eival €EOTTAICUEVN PE KOPAPA, XPNOIUOTIOIAOTE TNV UTTApXousa
Kapdea ) 1o @AIT¢avI KagE 00G.

8.

>uvd£aTeE TN OUCKEUN OTNV TIPida Kal TTaTAaTE To KoupTr On/Off @ To koupTri Ba
avAayel Kal oTn CUVEXEID Ta eIKoVidia a@ng Tou Espresso Ba avaBoofrivouv péxpl va
CeoTaBEi TTANPWG N UNXav.

gikovidia agnig Movog g , AITAGC @@ ko1 MakpUg L Eotmpéoo avaywouv otabepd,
n TPoBépuavon £xel OAOKANPWOEL. MaTAoTE Ta ikovidia B apric Movag, ATAdS 1
Makpug Eompéoco g , TrepIpéveTe Aiyo kai Ba Byel vepd atrd Tnv €£0d0 Tou KaPE.
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Znueiwon: Tnv TTPWTN @OPd TTOU AVTAEITE vEPO, EVOEXETAI VO aKOUOETE £vav BOpuRo. AuTo ivai
@uololoyikd. H ouokeun) atreAeuBepwvel aépa atrd péaa. Metd atmod trepitrou 20 deuTePOAETTTA,
0 B6puBog Ba egapavioTei.

Znueiwon: ZuvioTaTal va AEITOUPYACETE TN PNXAVA yid TTPWTN QOPA XWPIG AAECUEVO KOPE.
BeBaiwBeite 611 TO QiATPO £XEI TOTTOBETNOEI CWOTA OTN BriKn TOu YIATPOU .

Mpoeidotroinon: BeBaiwOeite 6T To QIATPO EXEI KOUWOEI TIPIV ETTIXEIPAOETE VA TO APAIPETETE ATTO
TN BAKN Tou QIATPOU .

EmAéyovtag Tov cwaoTo Kapé
SUVIOTATAI VA ETTIAEYETE PPECKO KAPE PE PETPIO WG EVTOVO KOBoUPdIoHA.

[épiopa Tng degapevig vepou

1. TepioTte Tn Oegapevh vepol. MTTOpEiTE va XPNOIPOTIOINCETE Hia KAVATA YId va Tn
VEMIOETE ATTEUBEIOG A VA TNV 0QAIPETETE OTTO TNV KAPETIEPA KAl VO TN YEUIOETE KATW
amé TN Bpuon. epioTe TN de€apevr) e TNV €mMOUPNTA TTOOOTNTA VEPOU, KATW OTTO
TN oT14OuN “MAX”. TloTé Pnv xpnoiyoTroleiTe {e0TO vEPOS YIA va YeUioeTe Tn deapevn
vepoU. XpNnOIYOTIOIEITE TTAVTA VEPO O€ Beppokpaaia dwuaTiou A KpUo.

2. KheioTe 10 KaTTAKI TNG de€apevAG vepoU. EQv agaipéoarte Tn deEapevr TNG KAPETIEPAG
yla va Tn YePIoETe pE vePd, PPOVTIOTE va TV TOTTOBETAOETE KAAG oTn Bé0n TnG.

TotroB€TNON ToUu PAIT{avIOU TOU KOE
a.  TommoBetrioTe T0 PAITCAVI 0T OXAPA GUANOYAG UYPWYV €AV QTIAXVETE £va HOVO QAITCAVI
KOQE.
b.  AgaipéoTe Tov apaipoUpevo dioko CUAAOYAG UYPWV Kal TOTTOBETAOTE éva HEYOAUTEPO
QAITCAVI €AV PTIAYVETE KATTOUTOIVO i pOPNUA YAAAKTOG.

MpoBépuavan Tou PnxavAuaTog
MNa va eToipdoete évav Kahd (eoTd EOTTPECO , Eival ATTAPAITNTO VA TTPOBEPUAVETE TNV KAPETIEPA
TIPIV OTTO TNV TTPOETOINOCIA TOU KOYE, CUUTTEPIAOMBAVOUEVOU TOU pOPNTOU QIATPOU , TOU QIATPOU
Kal Tou @AIT¢avioU, £€T01 WOTE N YEUON TOU KAPE va pnv emnpeddeTal atmo Ta kpua Pépn.
1.  Pigte @iATpapiopévo vepd otn deCapevn vepol. H o1dBun Tou vepou dev TTIPETTEN Va
utrepBaivel Tnv évdeign “MAX” otn degapevr vepoU. ZTn OUVEXEIA, KAEIOTE TO KATTAKI
NG deCaNEVAG.
Znueiwon: M1ropeite TpwTa va yeuioeTe TN deCapevh vepou PE vePS KAl OTN CUVEXEID va TNV
TOTTOBETAOETE OTNV KAPETIEPQ.
2. TomoBetAoTe 10 QiATPO (1 PAIT¢AVI fy 2 PAIT¢avia) aTn Brikn @iATpoU .
3. TomoBetAoTe TN BAKN @QiATPOU GTNV KaBopiouévn UTTOBOXN TNG KAPETIEPAG. MTTOpEiTE
va TNV aoQalioeTe TTEPIOTPEPOVTAG TNV aploTEPOaTpo@a atd Tn Béon “UNLOCK” otn
0¢on “LOCK”. (Eik. 4)
4.  TomoBetAoTE éva GAITCAVI KOQE OTO Bioko BEpUavang AITCavIwy.
5. ZuvdEoTe Tn OUOKeUr oTnVv TIPida Kal TTaTroTe To KoupTri On/Off @ To koupTri Ba
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aVAWYEl Kal 0TN OUVEXEID Ta €IKOVidIa a®rg Tou Espresso Ba avaBoafrivouv péxpl va
CeaTaBei TTANPWG N UNXaV.

6. ekovidia aprg Movég g , AITAGG % a1 MokpUg v Eomrpéoo avayouv otabepq,
n TpoBépuavon éxel oAokANpweei. MatioTe Ta eikovidia B apric Movog, AITAGS 1
Makpug L Eompéoo g , TTepIPEVETE Aiyo Kal Ba Byel vepd atrd Tnv 6080 Tou KAPE.

7. Otav oAokAnpwoei n TTapoxr Tou VEPoU, N KAQETIEPA KAl TO OTOIXEIQ TTOU EUTTAEKOVTAI
oTNV TTAPOXH ToU Kagé Ba éxouv TTpoBepuavOei.

3. AEITOYPIIA

Mapaokeun evog povou, SiITAoU | peydAou eoTTpéco

1. TepioTe TO GIATPO PE AETTITOAAEGPEVO PPECKO KAPE O€ ATTO0TACN 2 mm atrd 1o XeiAog
(MHN T0 yepiCete uTTEPBOAIKA).

2. XpnoIYoTiolwvTag TO PEPOG CUMTTIEONG TNG KOUTAAAG, TTIECTE TOV KAME TTOU EXEI
KOTakd&O! TTpog Ta KATW 600 To SUVATOV TTEPICOOTEPO VIO VO TTIETUXETE £VAV GUUTTAYN,
OUOIOUOPPO OAECUEVO ECTTPEDCO.

3. ZkouTrioTe Tuydv Trepiooeia KagE amd 1o Xeihog yia va BeBaiwbeite 6T e@apuodlel
OwOoTA KATW aTTd TNV KEPOAN TTapaockeung. (EIk. 5)

4.  TomoBetraTe Tn BAKN QiIATPoU aTnv KaBopiopévn uttodoxr TNG KaPeTIEPpag. MTTopeite
Va TNV aoQaAiTETE TTEPICTPEPOVTAG TNV aploTepOoTpo@a atd Tn Béon “UNLOCK” oTn
B¢on “LOCK”. (Eik. 4)

5. TomoBetAoTE £va GAITZAVI KapE oTo dioko BEpuavang GAITaviwy.

6. eikovidlo a@ng povou g , OITAoU @y eyGAou XPOVIKOU SIACTHUATOC L yia
Espresso avaloya pe TIG avAyKeg 0ag, TTEPIMEVETE Aiyo Kal 0 KO@EG Ba Byel atmd TNV
££000 KO®E.

7. HkageTiépa Ba OTAUOTACEI AQUTOPATA TNV TTAPACTKEUH 0TAV OAOKANpwoOEei n diadikacia
Kal €101 0 Ka@EG oag Ba gival ETOINOG.

Znueiwon: Eival atmmapaitnto va yepioete Tn de€apevr) vepoUu pe vepd TIpIv autd €EQVTANOEi
KOTA TNV TTopackeun ka@é. EAv n pnxavh oag dev £Xel vepod KaTd Tn SIAPKEIA TNG TTAPACKEUNG
KOQE, atreAEUBEPWOTE TNV TTEPICOEIN AEPA XPNOIMOTTOILVTAG TO AKPOPUGIO aTUoU (YepioTe Tn
degapevh vepoU PE VEPO €K TWV TTPOTEPWV).

Mnv agrveTe Tn oUOKeURA va AeiToupyei v n degapevn vepou eival ddeia, dIOQOPETIKG N avTAia
Ba pokaAéoel aouviBioToug BopuBoug.

8. Otav OMNOKANPWOETE TNV TIOPAOKEUR KaQE, a@aipéoTe Tn OAKN Tou @iATpou
TTEPIOTPEPOVTAG TNV BegidoTpopa  amd T Béon «KAEIAQMA» otn  6¢éon
«=ZEKAEIAQMAY.

MpoeToipacia {eoToU vepoU:
1. MOAiG oAokAnpwOei N TTpoBEpUavVaN, YUPIOTE TO KOUMTTI EAEyXOU aTPOU/CEaTOU VEPOU
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oTn Béon CeoTou vepoU Kal Ba Tpégel (eoTO vePO aTTd TOV aTHopdyelpa. OTav TpEgel
n €mouunTA TToodTNTA {EGTOU VEPOU, ATTEVEPYOTTOINCTE TNV KaQeTIEPA. MNpIv aTTd TNV
TIpogToIpacia {eaToU vePOU, TOTTOBETATTE éva GAITCAVI KATW OTTO TOV OTUOMAYEIPA.

A@poyala/llpoeToipacia KATTOUTGIVO:
Ma va eTmidéete éva katouToivo, Ba xpelaoTel va avapiteTe Evav e0TTPECO Kal appd YEAOKTOG
XPNOIYOTTOIWVTAG VAV ATHOMAYEIPQ.

1. MaTAoTe TO €IKOVIdIO APAG aTUOU 'f Kol Ba avaBooBrioel. OTav 10 €IKOVIdIO aQAG
aTpou @ avawyel oTabepd, n TTPoBEpUavon £xel OAOKANPWOEI.

2. XTn OUVEXEIQ, ETOINAOTE €vav E0TTPECO AKOAOUBWVTAG Ta BAATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
oTnv evoTnTa «lpogToipacia evog povou, BITTAOU ) HEYAAOU ECTTPECO » O€ £VA APKETA
HeyaAo doxeio.

3. TepioTe pia petaAAikn kavdra pe Trepimou 100 ml ydAa yia kdBe KAtroutoivo TTou
TIPOKEITAI VA ETOINACETE. ZUVIOTATAI VA XPNOIUOTIOIEITE TTARPES YAAa O€ Bepuokpaacia
wuyeiou (TToTé CeaTO!).

Znueiwaon: Otav emMAEYETE TO PEYEDOG TNG KAVATAG, GUVIOTATAI N SIGPETPOG VA PNV gival JIKPOTEPN
a6 705 mm kai AGBeTe uTTOWN OTI TO YAAQ augavetal o€ OyKo KATA 2 PopEG. BeBaiwbeite OTI
T0 UWOG TNG KAVATAG €ival ETTAPKEG.

4.  TomroBETAOTE TO OKPOPUOIO ATHOU OTO YAAQ TTEPITTOU GUO €KATOOTA KO, OTN OUVEXEI,
YUPIOTE TO KOUUTTI EAEyXOU aTPOU/CeaTOU VEPOU OTN BEaN OTUOU.

5.  A@poyaAdgte 1o yGAQ HETOKIVWVTAG TO SOXEIO TTAVW Kal KATW.

Mpoeidotroinon: BefaiwBeite 0TI XeIPIEOTE TTPOOEKTIKG, KABWG O ATPOG UTTOPET VO TTPOKAAETE!
eykavpara.

6. MOoAig emiTeuxBei 0 €mBUPNTOG OTOXOG, YupioTe TO KOUMTH €Aéyxou aTtpou/CeoTou
vepoU atn Béon OFF.

Znueiwon: ZkouTrioTe TNV £€£000 aTpoU pe éva uypd TTavi apéowg HOAIG OTauaTAOEN 0 aTUOG. Na
€ioTe 1IBIQITEPO TIPOTEKTIKOI, KABWG 0 aTpopdyelpag Ba eival (eoToG.

7. Pigte 10 appdyala OTOV TTOPACKEUAOHEVO €0TTPECO . O KATTOUTOIVO €ival £TOINOG.
Aukd@veTte KaTG BoUAnaN Kai, av BEAeTe, TTAOTTOAIOTE TOV A@PO PE Aiyn okdvn KaKdo.

Inueiwon: MNa va au§AoeTe TNV TTiEGN TOU APPOTTOINTH KATA TNV TTAPACKEUR a@poU YAAOKTOG,
TPETTEl va gival oTn B€on Tou To opnTd PiATpO . MpIv aTTd TNV TTOPACKEUR a®poU YEAAKTOG,
a@noTe Tov aTPo va Byel yia 10 SeuTepOAETITA.

Mpoeidotroinon: AQou @TIAEETE aTud, YUpPioTe TO KOUUTTI EAEyXOU aTpoU/feaTol vepoU OTn Béan
OFF. Na va @Tiagete atud, n KaQeTIEpa audvel Tn Beppokpaaia, ETTOUEVWG av BEAETE va PTIAEETE
gavd Kagé, TTPETTElI TTPWTA VA TN MEIWOETE. MNa va To KAVETE AUTO, YUPIOTE TO KOUUTTI EAEyyOU
aThou oTn Béon CeaTol vepoU. AuTo Ba atreAeuBepwioel vepd Héaw Tou aTpopdyeipa. MeTd atmd
Aiya deuTepOAeTTTa aTTEAEUBEPWONG {€OTOU VEPOU, UTTOPEITE VO PTIAEETE EAVA KAPE.

PuBpioTe TNV TTOGOTNTA TOU KAPE TTOU TTAPAYETAI

1. eovidio agrg Single '@ Espresso
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€IKovidlo agrig Single '@ Espresso yia 3 deuTepdAeTTTa yia va PETAREITE OTN AsiToupyia pUBpIong
TOoATNTAG EKXUAIONG. ZTN CUVEXEI, TIATAOTE §avd To eikovidio agrg Single '@ Espresso . O
Ka@Qég Ba ekivioel va ekXUAICeTal Kal To €lkovidlo agrg Ba avaBoofrivel Tautoxpova. Otav
emTeuxBei N emBupuNT TTOoATNTA, TTOTACTE avd To €ikovidio agng Single g/ Espresso yia
vVa OTOMATACETE TNV €KXUNION . Z€ autd TO onueio, N pUBUION TNG TTOCATNTAG EKXUAIONG Ka®E
€x€l OAOKANPwWOEi kal Ba atrobnkeuTei yia TNV €mouevn Aeitoupyia. H puBuifduevn moodtnTa
€KXUAIONG yia Single Espresso kupaivetal ammo 25 ml éwg 60 ml.

2. eikovidio agric Double ®® Espresso
eIkovidio a@ric Double ®WEspresso yia 3 SeUTEPOAETITA YIG Vo WETAREITE OTN Aemoupyia
puUBuIoNG TTOOOTNTAG SIAVOUAG. XTn CUVEXEID, TTATACTE {avd To €ikovidlo a@ng Double %
Espresso . O ka@ég Ba ekiviiael va diavEPETal Kal To EIKovidio agrg Ba avaBoafrvel Tautdxpova.
‘Otav emTeUXBEi N EMOUPNTA TTOCATATA, TIATAOTE Eava To €IKovidio agric Double @ Espresso
yia va S1akOWeTe TN dIavour . & autd To onueio, n pUBuIoN TNG TTO0OTNTAG OIAVOUNG KAPE
£X€l OAOKANPwWOEi ka1 Ba atTobnkeuTei yia TNV €mépevn Aeiroupyia. H puBuifduevn mmoodtnTa
diavopng yia To Double Espresso kupaiveral amé 45 ml éwg 120 ml.
Single @ Espresso Kai Double ®@Espresso Tautoxpovd yid 3 OSeUTEPOAETITA VIO VO
ETTAVOQEPETE TIG TTOTOTNTEG KAPE TTOU £XOUV TTapaxDEi OTIG EPYOOTATIAKEG PUBUITEIG.

03nyog Asitoupyiag "Ymrvou /Autéparng Atrevenyotroinong

1. A@oU TTaTACETE TO KOUWTTI A&IToupyiag , Qv Oev eKTEAEOTE Kapia AsIToupyia eviog
25 ATV, N povada Ba atrevepyoTToindei autdpaTa.

2. A@oU TIaTACETE TO KOUWTI €VEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG @ eqav  dev
TTpayparotroinBei kapia Aeitoupyia agou n avtAia avtAfoel 200 ml vepou ouvexwg, N
avTAia Ba oTaPOTACEN AQUTOUOTA.

3. A@oU TIOTAOETE TO KOUMTTI EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG @ €dv Oev eKTEAEDTET
Kapia Aeitoupyia a@ou n avTtAia Acitoupyrioel TTapdyovtag aTuo yia 180 deutepdAeTiTa
ouvexoueva, n avrAia Ba oTapaTRoEl aUTOUATO.

4. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

ATTOCUVOEDTE TNV KAPETIEPA OTTO TNV TTAPOXA PEUPATOS KAl AQFOTE TNV VO KPUWOEI EVTEAWG TTPIV
TOV KOBAPIOPO. ZKOUTTICETE TUXVA TO TTEPIBANMA TNG KAPETIEPAG PE Eva UYPO TTAVI KOl EETTAEVETE
TAKTIKA TN 8eCapev vepou, To dioko GUAAOYAG UYPWV Kal TO BOXEIO YAAOKTOG.

Inueiwon: Mnv kaBapilete pe oIivoTTVEUPa R KaBapPIOTIKA e dIaAlTn. MoTté pnv Bubidete TNV
KOQETIEPA O€ VEPD YIO va TNV KABaPIoETE.

A@aipéoTe TN BAKN Tou QIATPOU TTEPIOTPEPOVTAG TNV BECIOOTPOPA, TTETAETE TUXOV UTTOAEIMpATA

KOQE OTO ECWTEPIKO Kal TEAOG EETTAUVETE TNV PE KaBapod vepod.
KaBapioTe OAa Ta a§eTOUAp Kal OTEYVWOTE TA KOAQ.
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KaBapiopog Tng opddag e§aywyng, Tng BAKNG @iATpouU Kal TwV QiATpwv

1. MatAoTe 10 KOuuTTi ON/Off @yla Va OTTEVEPYOTTIOINCETE TN PNXOVH KOl ATTOCUVOEDTE
TNV KAQETIEPA ATTO TNV TTPIla.

2.  Opiopéva amd Ta HeTAAAIKG PEPN evOEXETAI va gival akOpa (eoTd. Mnv Ta ayyileTe pe
YUMVE XEPIQ PEXPI VO KPUWOOUV.

3. AogaipéoTe TO @IATpO Kal TTETAETE TOV KOPE TTOU €xel KaTakdBeTal. MAUveTe KOAd TO
@iATPO Kal To QiATPO e {eaTd vepo Kal aatTouvi. PpovTioTe va Ta EETTAUVETE Kal va Ta
OTEYVWOETE KOAA.

4.  XxoutrioTe TNV £€6000 KO®E Pe €va UYPO TTAVi YIO VO AQAIPECETE TUXOV UTTOAEIPATA
KagE .

5. EmavatomoBetAoTe TN OnKn @iATpou (Xwpig @iATpa) otnv opdda egaywynAs Tng
povadag kal ag@aAioTe Tnv oTn Bé0n TNG.

6. TommoBeToTE pia peyaAn ddeia kouTra KATw atd 1o portafilter .

7. ZXuvdéote TO KOAWdIO pevpatog otnv TIpida. lMatAote Tov OIaKOTITN yia va
EVEPYOTIOINOETE TO PINXAVNUO @

8. uia gopd To eikovidio agrig Single W Espresso kal a@rioTe TNV KAPETIEPA VO
TIAPOOKEUAOEI KAPE PEXPI VA OTAPATACEI QUTOPATA.

KaBapiopog tng de§apeving vepol
1. AgaipéoTe TuxOV TTEpioCEIa vEPOU a@AIpWVTAG Tn Oegapevr vepou. ZUVICTATAl va
adelddete Tn degapevr) vepoU PETALU TwV XPATEWV.
2. TIAOvete KOAG Tn Segapevr) vepoU Kal To KATTAKI PE CeaTO vePO Kal oatrouvi. DpovTioTe
Va Ta EETTAUVETE KOI VO TO OTEYVWOETE KOAQ.
YHMEIQZH: Mnv AéveTte Tn SeCapevr) vepoU 1 TO KATTAKI TNG OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
MPOZOXH: Mnv BuBileTe To KUPIWG GWHA TNG CUOKEUNG, TO KAAWDIO PEUPATOG 1) TO PIG OE VEPO
Il 0TT0100ATTOTE GAAO UYPO.

KaBapiopdg TNG KageTiEpag
1. KaBopioTte 10 TTEPIBANMA pE €va palako, uypd travi. Mnv xpnoidoTToIEiTeE AslavTIKG
KaBapIoTIKG A opouyydpia TpIwiyaTog, KaBwg auTd Ba ypaToouvioel To @Ivipioua.
2. Mnv amoBnkeleTe kavéva atmd Ta @opnTd QIATpa OTn povdada TTapaoKeUnG. AUt
JTTOpEi va eTTnpedoel apvnTIKa TN oTeyavoTroinon WETagl TNG KEQAAARG TTAPACKEUNG
KQI TOU @OopNTOU QIATPOU KATA TNV TTAPATKEUN ECTTPECO .
MPOXZOXH: Mnv BuBifeTe TO KUPIWG CWHA TNG CUOKEUNG, TO KOAWDIO PEUUATOG ) TO PIG OE VEPO
1 oTT0I08ATTOTE GAAO UYPO.

Ag@aldTwon

H ocuoowpeuon aAdTwy oTnv Ka@eTIEpa oag Ba emrnpedaoel TNV amddoon TNG. H KageTiépa oag
Ba TrpéTTel va kabapileTal aTTé Ta GAaTa GTAV TTAPATNEFCETE AUENON OTOV XPAVO TTOoU XPEIAdeTal
yIO TNV TTOPACKEUR VOGS 0TTPECO A 6TaV UTTAPYEl UTTEPBOAIKOG aTuds. ETiTAfov, evdéxeTal va
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TTOPATNPNOETE CUOCWPEUCN AEUKWYV ETTIKOBICEWY OTNV ETTIQAVEIA TNG HOVADAG TTOPACKEUAG.

1. ApaAdTwon Tng de§apeving vepou

1.
2.

[epioTe TN de€apevr) vepol pe Aeukd EUdI.

AopnoTe Tnv yepdrn deCapevh va kaBioel 6An Tn vuxta pe 10 SidAupa &iIdiIou OoTn
degapevni vepoU.

Metdgre 1O EidI.

=eTTAUVETE KOAG TN Oe€apevr) vepoU He vEPO BPUONG YEUICOVTAG TNV PEXPI TN PEOT Kal
PiXVOVTag TNV TTiow oToV VEPOXUTN, eTavaAauBdavovtag autd To BAPA PEXP! VO Unv
£xel peivel §idl oTn degapevn.

2. AQaAGTWON ECWTEPIKWYV EEAPTNMATWV

1.

BeBaiwBeite 0TI €xeTe TTPWTA aQaIpEécel Ta GAATA ATTO TO ECWTEPIKO TNG Segapevig
vEPOU aKOAOUBWVTAG Ta TTaPATTdvw BAMOTA a@aipeong aAdTwy.

BeBaiwBeite 0TI N KageTIEpa gival atrevepyoTroinuévn Kal 1o KaAwdio Tpogodoaiag
atroouvoedepévo atmé Tnv Tipida. lepioTe Tn defapevr) Pe OTTOIOBNTIOTE TTPOIGV
a@OAATWONG TTOU  TTPOOPICETal YIO KAQETIEPES. AKOAOUBRoTE TIG 0Onyieg Tou
KOTOOKEUOOTH TOU TTPOIOVTOG APOAATWONG.

H mpoeidomoinon agaAdtwong Ba epgpaviaTei étav n KageTiépa oAokAnpwaoel 500
KUKAOUG. Z& auTd To anueio, 6Aa Ta eikovidia aerg Ba avaBooBrioouv TTévTe QOPEG,
UTTOBEIKVUOVTAG OTI N KAPETIEPA XPEIAZETAI AQAAATWAON. XTN CUVEXEID, N KAPETIEPA Ba
EMOTPEWEI OTNV KAVOVIKH AglIToupyia. H TTpogidoTroinon apaAdrwaong Ba epgavigetal
KABE POPA TTOU EVEPYOTTOIEITE Tr) CUCKEUN.

TotroBeTAOTE TO POPNTO PIATPO (HE PIATPO Kal XWPIG KAPE) KAl TOTTOBETAOTE éva peyaAo
ade10 GAIT¢AvVI TTAvWw aTTd TO BioKo CUANOYAG UYPWV Kal KATW atré 10 opnTd QIATPO .
€IKovidio agric Double ®@Espresso kal, 0Tn CUVEXEI, ToINGoTE TrepiTTou 100 ml
CeaToU vepoU akoAouBwvTag Ta BAuaTa oTnv evoTnta «lpogToipyacia {eaToU vEPOU».
3TN OUVEXEIQ, OTTEVEPYOTTOINOTE T GUCKEUN KAl APr)OTE TO SIGAUPA aQaAdTWONG OTN
pnxavn yia 5 Aettd.

EvepyotroioTe Tn ouokeun Kail eTTavaAdBeTe 1o Brpa 5 Tpeig opég aTn oeIpd.

31N ouvéxela, adeldoTe Tn OeaEVr €GV €XEl OTTOMEIVEI TTPOIOV AQOAATWONG Kal
YEMIOTE TNV HE QIATPAPIOUEVO VEPD, TO OTTOIO dev TTPETTEI va uTTEPRaivel TNV EvOeEIEn
“MAX”. EmravaAdBeTe To BrApa 5 Tpeig akdun @opég otn oeipd (dev XpelddeTal va
TTEPIUEVETE 5 AETTTA).

A@OoU OAOKANPWOETE TNV APOAATWON, EiVal ATTAPAITATO VA AKUPWOETE TNV PAAdTWON:
MoTtroTe TTapaTeTapéva Ta eiKovidia agrg Tou Single @ Espresso kai Tou Double
@ Espresso TaUTOXPOVA. kal Steam @ yla 3 deuTEPOAETTTA.
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5. EMIAYZH MPOBAHMATQN

Z0pTITwa

MBeavn artia

MBavA Auon

To pnxdavnua dev
Aerroupyei

H pnxavn dev givai
OowoTd ouvOEedEPEVN
aTtnv Tpida.

2uvdEOTE OWOTA TN PNXavr o€ pia TTpia.

O eoTTpéco gou €xel
&iv) yeuon

Agv €xel kaBapioTei
owoTd. KabapioTe T0.
ME KpUO QIATPOPICHEVO
VEPO VIO VA APAIPECETE
10 dIGAUPa aQaAdTWONg

DTI6ETE KAPEDEG PETA TNV APAAATWAN VIO
va a@aipéaeTe To SIGAUPA apaAdTwong .

O ka@ég TTou
armmoBnkeleTal og 0TO,
uypo PEPOG yia peydAo
XPOVIKO didaTnua Ba
XaAdoel.

DuA&ETE TOV OXPNOIKOTIOINTO KOYE OF
Opooepd Kal ENPo PEPOG.

YTmdapxouv dlappoég
vepou

Ymdpxel uttepBoAIKn
TT00OTNTA VEPOU OTO
8ioko GUANOYAG UYPWV.

KaBapioTe 10 ioko GUANOYAG UypwV.

To pnxdvnua
TTaPOUCIAdel
duoAeiToupyia.

EmikoivwvAoTE Pe TNV eTTionun YTnpeoia
TexvikAg YmoaTtApiEng Tng Cecotec .

Ortav agaipebei n
degapevn vepou

Metd T xprion,

gival euoioAoyikd va
Trapapével Aiyo vepd ato
TPOTTE].

Aedopévou 0TI N £€000¢ vepOU BpiokeTal
OTO KATW PEPOG TNG DEEAPEVAG vEPOU Kal
gival €va KIVOUPEVO PEPOG.

"Hxol ueta TNV
evepyoTToinan Tng
MNXavAg Kal Axol
META TO OgpRipiopa
TOU Ka®E.

O1 ixol TTpokaAouvTal
atrd TNV avTAia vepou.

Eival @uoioAoyIko.
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To pnxavnua Kavel
VEPOUAS Ka@E.

To péyebog Tou
aAEGPEVOU KOQE
gival TTOAU XovTpo.

XPNOIYOTTOINGTE TTI0 AETITOKOKKO
OAECUEVO KOPE.

H TroootnTa aAeopévou
KO@E €ival aQVETTOPKAG.

Agv UTTAPYEI APKETOG AAETPEVOG KAPEG,
XPNOIUOTTOINGTE TTEPICTAOTEPO OAETHEVO
KagE.

AANECUEVOG KAPES
QAOKEITAI TTOAU WIKPN
miean.

MéaTe TTI0 duvaTA TOV AAECHEVO KOPE .

Agv pTTopw va
yupiow To portafilter
oTnVv opada
€gaywyng.

H @Adavtla alhikévng
oTNV KEPOAN gival
Kaivoupyia.

uveyioTe va 1O XpNoIYoTToIEiTeE. AUTh N
€vwaon Ba oTTdoel PE TIG TIPWTEG XPAOEIG
Kal Ba yivel o €UKOAN OTNV TTEPIOTPOPN.

Y1epBoAIkA TToaéTNTA
aAeCpEVOU KapE OTO
portafilter .

MpooBéoTe AiyoTEPO AAETUEVO KAPE OTO
@opnTd PiATPO

To portafilter givai
XaAapo ) Byaivel
KaTté TNV €KXUAION
TOU £0TTPECO .

To @opnT6 QiATpO dev
eivai
owaTa dlopBwpévo.

BeBaiwBeite 611 kal o1 TPEIG YAWTTIOEG OTO
portafilter ivar TAfpwg aTn B€on Toug.
€iI0dyeTal oTNV opdada ekxUAIoNG

To @iATpo dev €xel
TOTT00eTNOEI OTN BAKN
TOU @QIATPOU .

TotroBeTAOTE TO QIATPO OTN OriKN TOU
@iATpou .

H a1AikovoUyxa o@pdyion
NG opddag egaywyng
gival KaTeoTpAPPEVN
®Bappévn

EmikoIvwvAoTE Pe TV eTTionun YTTnpeoia
TexvikAg YToaTtApiEng Tng Cecotec .
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O ka@ég oTddel aTO
TIAGI TOU @opnToU
@iATpOU KaTA TNV
ekxUAION.

Mapa oAU akecpévo
KOPE.

KatavaAwoTe Alyotepn 800N aAecuévou
KOQE.

Y1repBoAIKa TTIEGUEVOG
AAECHEVOG KAPEG.

AoknoTE AlyOTEPN TTIECN OTOV OAETUEVO
KagE.

To TTévw GKPO Tou
@iATpou

Oev €xel KABAPIOTEN ATTO
XUpQa KOKKOI Ka®E.

KaBapioTe Tnv Gkpn Tou @iATpOU TTPIV TO
TOTTOBETAOETE OTNV KEQAAN EEQYWYNAG.

To xeihog TNG KEPAANG
€€aywyng, n oIAikévn N
N KEYAAN TOU VTOUG €ivai
Bpwuika.

KaBapioTte 10 e€aptApaTa pe TN Bouptoa
KaBapiopou Kal £va uypo Travi.

H oiAikovouxa
aTeyavoTToinan oTnv
KEPAAR €EaYWYNAG
€ival KATEOTPAUPEVN 1)
@BapuEvn.

EmikoIvwvAoTE We TNV eTTionun YTTnpeaia
TexvikAg YmoaTtApi§ng Tng Cecotec .

To @opnT6 YiATpO dev
eivai
eykataoTabei cwoTd.

MopakaAw eykaTaoTAOTE TO {ava owoTd.

O1 dUo oTTég £€0B0U TNG
kNG @iATpou
gival epaypuéva.

KaBapioTe TIG TpUTTEG.

O1 o1ég TOU PiATpOU
gival @payuéva.

MouANidaTe 10 @iATpO O€ KaBapod vepd
YIO TTEPITIOU MIOT) WPA. XTn CUVEXEIQ,
KoBapioTe TO.
ME éva TTIVEAO.
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O ko@ég Byaivel
KpUOG

O Ko@ég atroBnkeveTal
OTO Yuyeio f oTnv
KOTAWUEnN.

ToTroBeTAOTE TOV KAYE O€ Eva OpoaePO,
OKOTEIVO VTOUAQTTI.

To @NiT¢avi A TO
TIOTAPI ATAV KPUO TIPIV
oepPRipeTe TOV E0TTPECO .

Pigte CeaTd vepd atTd TOoV aTpoudyeElpa
aT10 GAIT¢avI TIpIv BYAAETE TOV EOTTPECO
I} TOTTOBETHOTE TO PAITCAVI OTO BioKO
Béppavaong GAITAVIWV.

H ke@aAni eCaywyng A 10
@iATpO dev BepudvOnkav
TTPIV 1T TN Xpron.

KpatoTte 10 @opnTtd QIATPO KATW atrd
TNV KEPAAN TTAPOACKEUNG KaI TTATAOTE TO
KOUUTTi TOU Ka@é. AQroTe To LeaTO vEPO
va TPEEEL.
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Aev Byaivel kKapég

Agv uttdpyel vepo oTn
de€apevn.

[epioTe TN de€apevr) vepouU ue KpUo,
@IATpapiopévo vepo. EGaepwoTe

TN PNXAVH YIO VO AQaIPECETE TUXOV
Trepiooela aépa. AQroTe To vePO va
TPECE.

‘Exel xpnoigotroinoei
UTTEPPBOAIKT) TTOOOTNTA
KOQE.

KatavaAwoTe Aiyotepn 860n aAecuévou
KOQE.

YTrepBoAIKd TTIECUEVOG
QAAECPEVOG KAPEG.

AokioTe AlydTepn Trieon O0TOV AAEOPEVO
KOQE.

‘EX€l OPIOTEI TTOAU PIKPOG
OYKOG eKXUAIONG .

PuBuioTe Tnv évtaon egaywyng oTig
£PYOOTACIOKEG PUBIOEIG.

To @iATpo €ival
MTTAOKAPIOHEVO.

MouANidaTe 10 @iATpO o€ KaBapod vepd
YIQ TTEPITTIOU WIOT) WPA. TN CUVEXEIQ,
KoBapioTe TO.
Je €va mvéAo.

H kepaAni egaywyng givai
MTTAOKApPIOHEVN.

ATrarTeital apaAdTwon.

H ke@ahn eCaywyng eivai
Bpwpikn.

Atmraiteital kaBapIopog.

A€pag OTO ECWTEPIKO
10U €UTTOdICEI TNV £€000
vepou/aTuoU.

eiKovidlo agng Single @ Espresso n
Double W Espresso , TrepipéveTe Aiyo
Kal 70 vepod Ba Byer atd Tnv £€€0d0 Tou
Kagé. Mmopei va akouoeTe évav B6pufo.
AuTO €ival ualoloyikd. H ouokeun
atreAeuBepwivel aépa atto péoa. Metd
atd epitou 20 dEUTEPOAETTTA, O
B86pupog Ba eEapaviaTei.
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O eomrpéoo TEQPTEI
o€ OTayOVeG

‘Exel xpnoigotroinoei
uTTEPROAIKA TTOCOTNTA
KOQE.

KatavaAwoTe Aiyotepn 860n aAecuévou
KOQE.

YTrepBoAIKd TTIEOUEVOG
QAAECHPEVOG KAPEG.

AokAoTe AiydTepn Trieon oTOV aAeOpEVO
KOQE.

H kageTiépa £xel dAaTa
OUCOWPEUPEVOG.

ATraiteital a@aAdTwon.

O eomrpéco dev
EXEI KPEUQ.

O ka@ég eival
uTTEPROAIKG BPacuévog.

XPNOIPOTIOINOTE PPECKO KAPE PETPIOG N
oKoUpag YnaoiyaTog.

Agv €xel xpnoipoTtroinBei
QAPKETOG AAECPEVOG
KOQEG.

Abon TTEPICCETEPOU AAETUEVOU KAPE.

O aAeopévog KapEG eV
EXEI TNIEOTEI APKETA.

AoKnOoTE peYOAUTEPN TTIECN OTOV
AAECUEVO KOQE.

‘Eviaon eoTrpéco
TTOAU WnAd A TTOAU
XOUNAG .

OYKOG £gaywyng EXEl
opIoTEl TTOAU HIKPOG
TTOAU PEYAAOG .

PuBuioTe TNV évraon e€aywyng oTig
€PYOOTACIOKEG PUBIOEIG.

To doxeio kaé
Byaivel TTOAU uypd
META TNV eKXUAIOT.

‘Exel peiver Aiyo vepo
OTOV KATOKGBO TOU KaQE.

AuTo gival pualoloyikd. Av TTpoaBEéoeTe
TTIO XOVTPOKOUUEVO KAPE, N TAUTTAETA Ba
gival Aiyotepo uypr.

Aev éxel xpnoiuotroinBei
QAPKETOG AAETUEVOG
KOQEG.

Abon TTEPIOCOTEPOU AAETUEVOU KAPE.

O oAeopévog KapEg dev
EXEI TIIEOTET APKETA.

MéoTe TTEPIOCOTEPO TOV OAECHEVO KAPE.

O eomrpéoo xuveTtal
avopoléuopPa aTo
PAITZavI.

O oAeopEVOg KOPEG EXEI
TTECTEI AVOUOIOPOPPA.

BeBaiwBeite 6T 0 aAeOPEVOG KOPES
TNECETAI OUOIOHOPPO

Améppatn oTnv KEQaAn
eCaywyng f otn Brkn Tou
@iATpoOU .

EAéyETe 611 Oev uTTdpXEl TiITTOTO
TToU €UTTOdICEl TNV KEPOAN £§aywyng
f 1o portafilter kal kaBapioTe Ta.
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O atpopdyeipag dev
UTTOPEI VO TTapAyeEl
agpo.

To eikovidio apng Steam
O¢ev gival QWTIOPEVO.

Mévo 6tav 10 gIkovidlo ang aTuou gival
QAvVOUUEVO, O ATHOUAYEIPAG PTTOPET va
XpnoigotroinBei yia a@poyaAa.

To doxeio €ival TTOAU
peydio n

TO OXAUa dev TAIPIALEL.
‘EXETE XPNOIUOTTOIRTEI
dmayo yaAa.

XpPNOIUOTIOINOTE £V TTOTAPI TTOU €XEI TTIO
KATAAANAO oxnua.

XpnaoipotroinoTe TTANPEG A
NUIOTTOROUTUPWHEVO YAAQ.

€IKOVIBIO aPng
Single '@ Espresso
1} Double @
Espresso 6a
avaBooBrvel
TaQUTOXPOVA.

Beppokpaaia Tou
BeppoUTTAOK €ival
TTOAU uynAn. To
KOUPTTI EAEyXou aTpou/
CeoTou vepou dev eival
oTpapuévo otn Béon
OFF.

‘EXOUV TTapOCKEUAOTEI

200 ml CeaToU vepoU
KO TO KOUMTTi EAEyXOU
aTpou/CecTou vepou dev
gival oTpappévo otn
0éon OFF.

MpoeTtoipdoTe (eoTd VEPD YIA VA PEIWOETE
Tn Bepuokpaaia.

[upioTe TO KOUWTTi EAéyxOU aTPOU/CeaTOU
vepou atn Béon OFF.

To eikovidIo agnig

Vapor é
avaBooBrvel

ypriyopa.

O atpopdyeipag
xpnoigotrolgital yia 180
OeUTEPOAETTTA KAl TO
KOUMTTi EAéyxou aTuou/
CeoToU vepou Oev eivai
oTpappévo otn Béon
OFF.

['upioTe TO KOUPTTI EAEyXOU aTpoU/{eaToU
vepou atn Béon OFF.

To €Ikovidio apAg
yia Movo &
Eomrpéoo , ArTAO
®¥Eompéco

Kal ATpé és
avapBooBrivouv
TAUTOXPOVA.

To koupTri EAéyxou
aTpou/ecTou vepou dev
gival oTpappévo oTn
06¢on OFF.

[upioTe TO KOUWTTI EAéyYOU aTPOU/CEaTOU
vepou oTtn Béon OFF.
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6. MINEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKaIWPATA TIVEUATIKAG IOI0KTNCIOG €T TWV KEIPEVWY QUTOU TOU €EYXEIPIDIOU QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Mg em@uUAagn mavtég SIKaIwuaTog. AtrayopeUeTtal
n avarropaywyr), n omobrRkeuon o€ oUCTNUa avaKTnong, n MeETadoon f n diavoun Tou
TIEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KkdOONG, €V OAw 1 v PEPEL, UE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
HNXQVIKO, @WTOTUTTIKG, NXOYPAPNTIKO I TTapOP0I0) Xwpig TNV TTponyoUuevn adeia Tng CECOTEC
INNOVACIONES, SL.

7. ANNAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

H Cecotec Innovaciones dnAwvel ye Tnv Tapouca OTI TO TTAPOV TTPOIGV CUPPOPPWVETAI PE TIG
Baoikég ammaITAOEIG Kal AANEG OXETIKEG DIATAEEIG TWV KAVOVIGUWY TTou 1IaXUouv oTnv EupwTraiki
‘Evwon. To 1apdv TTpoidv €xel oxedIOoTEl, KATAOKEUOOTEI Kal OOKIUAOTEl oUPQWvVA HE TA
aTraitoUpeva TTPOTUTTA ATPAAEIaG Kail TToI0TNTaG. To TTARPES Keipevo TNG ARAWONG ZUPPOPPWONG
EE Bpioketal atnv akdAoubn dievBuvaon 1oToU: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Fig. 1

Fig. 2

NouswN S

NOTA:

Els grafics d'aguest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen

TOZZICrASTIONMON D>

Panell de control

Reixeta de la safata aplegagotes
Boia de la safata recolligotetes
Safata recolligotetes

Escalfa tasses

Comandament de control de vapor/aigua calenta
Prensié de vaporitzador
Vaporitzador

Sortida de vapor

Tapa del diposit daigua

Agafeu el diposit d'aigua

Diposit d'aigua

Manec de portafiltres

Filtre simple i doble

Portafiltre

Premsador

Botd d'encesa/apagada

Icona tactil d' Espresso simple

Icona tactil d' Espresso llarg

Icona tactil d'aigua calenta

Icona tactil d' Espresso doble

Icona tactil de Vapor

Indicador temperatura d'extraccié de cafe

exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquestaparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de
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reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec .

Contingut de la caixa

- (Cafetera

- Portafiltres

- Filtre de doble tassa

- Filtre d'una tassa

- Cullera dosificadora

- Manuald'instruccions

- Notraieu elnimero de serie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.

Neteja de la cafetera abans del primer Gs
Abans del primer Us, netegeu el producte per garantir que la primera tassa de cafe tingui un
sabor excellent. Els passos sén els seglients

1

2.
3.

Assegureu-vos que totes les peces estan intactes.

Traieu el tap situat a la part inferior del diposit.

Aboqui aigua filtrada al diposit d'aigua, el nivell d'aigua no ha de superar la marca
MAX del diposit d'aigua. A continuacid, tanqueu la tapa del diposit.

Nota: podeu omplir el diposit d'aigua amb aigua en primer lloc, i després collocar-lo a l'aparell.

4,

Traieu els adhesius que mantenen juntes les peces. No traieu els adhesius
d'advertiment.

Collogueu el filtre (1 tassa o 2 tasses, segons calgui) al portafiltres . (Fig. 3)

Inseriu el portafiltres a lespai destinat a la cafetera. Podeu fixar-lo fermament
girant-lo en sentit contrari a les agulles del rellotge des de la posicié UNLOCK fins a
la posicié LOCK.

Col - loqueu una tassa gran sota la sortida de cafe. Assegureu-vos que el
comandament de control de vapor/aigua calenta esta en posicié horitzontal (posicié
OFF).

Nota: l'aparell no esta equipat amb gerra, si us plau utilitzeu la gerra o tassa de café

8.

Connecteu l'aparell a la xarxa electrica i premeu el boté ences/apagat @ Aquest
boté s'itlluminara, ia continuacié, les icones tactils d' Espresso parpellejaran fins que
la cafetera estigui completament calenta.

Quan les icones tactils d' Espresso simple @ , doble 99 larg L es quedin fixes,
indicara que el preescalfament s'haura acabat. Premeu la icona tactil d' Espresso
simple @ , Espresso doble ®# o Espresso llarg g espereu un moment i l'aigua
sortira per la sortida de cafe.
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Nota: La primera vegada que bomba aigua pot ser que se senti un soroll, és normal, l'aparell
esta alliberant aire a l'interior. Després d'uns 20 segons, el soroll desapareixera.

Nota: Es recomana posar en funcionament la maquina per primera vegada sense cafe molt.
Assegureu-vos que el filtre esta collocat correctament al portafiltres .

Advertencia: Assegureu-vos que el filtre s'ha refredat abans d'intentar extreure'l del portafiltre

Eleccié de cafe adequat
Es recomana triar cafe fresc i de torrat mitja a intens.

Ompliment del diposit d’aigua
1. Ompliu el diposit d'aigua. Podeu utilitzar una gerra per omplir-lo directament o
extreure'l de la cafetera i omplir-lo sota l'aixeta. Ompliu el diposit amb la quantitat
d'aigua desitjada per sota del nivell «MAX» del diposit. No utilitzeu mai aigua calenta
per omplir el diposit d'aigua, sempre a temperatura ambient o freda.
2. Tanqueu la tapa del diposit d'aigua. Si heu retirat el tanc de la cafetera per omplir-la
d'aigua, assegureu-vos de tornar a collocar-la fermament al seu lloc.

Collocacié de la tassa de cafe
a. (ol loqueu la tassa a la reixeta de degoteig si voleu fer un sol cafe.
b.  Traieulasafata de degoteigextraiblei poseu unatassa més gran sifeu un cappuccino
o0 una beguda amb llet.

Preescalfament de la maquina
Per preparar un bon espresso calent, cal preescalfar la cafetera abans de preparar el cafe,
incloent-hi el portafiltres, el filtre i la tassa, perqué el sabor del cafe no es vegi influenciat per
les parts fredes.
1. Aboqui aigua filtrada al diposit d'aigua, el nivell d'aigua no ha de superar la marca
MAX del diposit d'aigua. A continuacid, tanqueu la tapa del diposit.
Nota: podeu omplir el diposit d'aigua amb aigua en primer lloc, i després collocar-lo a la
cafetera.
2. Colloqueu elfiltre (1tassa o 2 tasses) al portafiltres .
Inseriu el portafiltres a l'espai destinat a la cafetera.
Col - loqueu una tassa de café a la safata escalfa tasses.
Connecteu l'aparell a la xarxa electrica i premeu el botd encés/apagat @
Quan les icones tactils d' Espresso simple g , doble ®# Llargges quedin fixes,
indicara que el preescalfament s'haura acabat. Premeu la icona tactil d' Espresso
simple '@ , Espresso doble ®® o Espresso llarg ! espereu un moment i l'aigua
sortira per la sortida de cafe.
7. Quan acabi de sortir aigua, la cafetera, i els elements que intervenen a la sortida de
cafe s’hauran preescalfat.

ouv s w
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3. FUNCIONAMENT

Preparacié d'un café Espresso simple, doble o llarg
1. Ompliu el filtre amb cafeé fresc molt fia uns 2 mm de la vora (NO lompli en excés).
2. Utilitzant la part de piconat de la cullera, empenyeu els posits de cafe cap avall fins
on arribi el piconador per aconseguir que els posits de café exprés quedin compactes
i uniformes.
3. Netegeu qualsevol excés de cafe de la vora per garantir un ajust adequat sota el
capcal d'infusié. (Fig. 5)
4. Inseriu el portafiltres a lespai destinat a la cafetera. Podeu fixar-lo fermament
girant-lo en sentit contrari a les agulles del rellotge des de la posicié UNLOCK fins a
la posicié LOCK. (Fig. 4)
5. Col:logueu unatassa de cafe a la safata escalfa tasses.
6. Feuclica laicona tactil d' Espresso simple @ , doble ¥# o Llarg!d'acord amb les
vostres necessitats, espereu un moment i el cafe sortira per la sortida de cafe.
7. La cafetera s'aturara automaticament quan finalitzi la preparacié del cafe, i llavors
el cafe ja estara llest.
Nota: Cal omplir d'aigua el diposit abans que es quedi buit durant la preparacié de cafée. Si
la vostra maquina s'ha quedat sense aigua durant el procés de cafe, allibereu l'aire sobrant
mitjancant el vaporitzador (ompliu el diposit d'aigua amb aigua préviament).
No deixeu que l'aparell funcioni si el diposit d'aigua és buit, altrament la bomba causara sorolls
anormals.
8. Quan acabeu de preparar el cafe, traieu el portafiltres girant-lo en el sentit a les
agulles del rellotge des de la posicié «LOCK» fins a la posicié «UNLOCK».

Preparaci6 d'aigua calenta:

1. Un cop finalitzat el preescalfament, gireu el comandament de control de vapor /
aigua calenta a la posicié aigua calenta i, a continuacid, sortira aigua calenta del
vaporitzador. Quan hagi sortit la quantitat desitjada d'aigua calenta, apagueu la
cafetera. Abans de preparar aigua calenta, poseu una tassa sota el vaporitzador.

Escumar llet/ Preparacié d'un Cappuccino:
Per preparar un cappuccino caldra barrejar un espresso i llet escumada mitjancant el
vaporitzador.
1. Feuclicalaiconatactilde Vapor @ ,iaquesta icona parpellejara. Quan la icona tactil
de vapor @ s'encengui sense parpellejar, el preescalfament s’haura acabat.
2. A continuaci6, prepareu un cafe espresso seguint els passos descrits a l'apartat
“Preparacié d'un cafe Espresso simple, doble o llarg" en un recipient prou gran.
3. Omplivunagerra metallicaamb uns 100 mlde llet per cada cappuccino que prepareu,
es recomana utilitzar llet sencera a temperatura de frigorific (mai calenta!).
Nota: En triar la mida de la gerra, es recomana que el diametre no sigui inferior a 70£5mm, i
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tingueu en compte que la llet augmenta de volum 2 vegades, assegureu-vos que l'alcada de
la gerra és suficient.
4. Introduiu la vareta de vapor a la llet uns dos centimetres, després gireu el
comandament de control de vapor / aigua calenta a la posicié vapor.
5. Escum la llet movent el recipient de dalt a baix.
Advertiment: Assegureu-vos d'operar amb cura ja que el vapor pot provocar cremades a les
persones.
6.  Un cop assolit lobjectiu desitjat, gireu el comandament de control de vapor / aigua
calenta a la posicié OFF.
Nota: Netegeu la sortida de vapor amb un drap humit immediatament després que deixi de
generar-se vapor. Tingueu molta precaucid, el vaporitzador estara calent.
7. Abogquila llet escumada a ' espresso preparat, ara el cappuccino esta llest. Endolciu
al gust i, si voleu, empolvoreu 'escuma amb una mica de cacau en pols.
Nota: per augmentar la pressié del vaporitzador a 'hora de vaporitzar la llet, el portafiltre ha
d'estar muntat a la posicié. Abans d'escumar la llet, deixeu sortir vapor durant 10 segons.
Advertencia: Després de realitzar vapor, gireu el comandament de control de vapor / aigua
calenta a la posicié OFF. Per preparar vapor, la cafetera augmenta la temperatura, per tant, si
a continuacié es vol preparar de nou cafe, cal baixar la temperatura de la cafetera previament.
Per fer-ho, gireu el comandament de control de vapor a la posicid aigua calenta, d'aquesta
manera s'alliberara aigua a través del vaporitzador. Després de diversos segons alliberant
aigua calenta, ja es pot preparar un cafe de nou.

Ajusteu la quantitat de cafeé dispensada

1. Quantitat dispensada de la icona tactil d' Espresso simple @
Mantingueu premuda la icona tactil d' Espresso simple g de forma continua durant 3 segons
perentraren elmode d'ajust de la quantitat dispensada. A continuacié, preminovament laicona
tactil d' Espresso simple g , el cafe comencara a dispensar-se i la icona tactil parpellejara
alhora. Quan s'obtingui la quantitat desitjada, per aturar l'extraccié torneu a prémer la icona
tactil d' Espresso simple g . En aquest moment, l'ajust de la quantitat de café dispensada
haura finalitzat i es guardara per a l'operacié seglient. La quantitat de dispensacié ajustable de
' Espresso simple oscilla entre 25 mli 60 mL

2. Quantitat dispensada de la icona tactil d' Espresso doble @
Mantingueu premuda la icona tactil d’ Espresso doble ®# de forma continua durant 3 segons
per entrar en el mode d'ajust de la quantitat dispensada. A continuacié, premi novament la
iconatactild’ Espresso doble ®# el cafe comencara a dispensar-seila iconatactil parpellejara
alhora. Quan s'obtingui la quantitat desitjada, per aturar l'extraccié torneu a prémer la icona
tactil d' Espresso doble ®®. En aguest moment, L'ajust de la quantitat de café dispensada
haura finalitzat i es guardara per a l'operacié seglient. La quantitat de dispensacié ajustable de
|' Espresso doble oscilla entre 45 mli 120 mL
Mantingueu premut simultaniament les icones tactils de Espresso simple g i Espresso Doble
®% Jurant 3 segons per recuperar L'ajust de fabrica de les quantitats de cafe dispensades.
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Guia de la funcié sleep /auto off

Després de prémer el boté encés/apagat @ si no es realitza cap operacié en 25

1.
minuts, la unitat s'apagara automaticament

2. Després de prémer el boté ences/ apagat , sino es realitza cap operacié després
que la bomba bomba 200 ml d'aigua seguits. la bomba s'aturara automaticament.

3. Desprésde prémer el botd ences/ apagat ,si no es realitza cap operacié després
que la bomba treballi generant vapor durant 180s seguits, la bomba s'aturara
automaticament.

4, NETEJAI MANTENIMENT

Desconnecteu la cafetera de la font d'alimentacié i deixeu que es refredi completament
abans de netejar-la. Netegeu sovint la carcassa de la cafetera amb un drap humit i esbandida
regularment el diposit d'aigua, la safata de degoteig i el diposit de llet.

Nota: No netegeu amb alcohol o netejador dissolvent. No submergiu mai la cafetera en aigua
per netejar-la.

Traieu el portafiltre girant-lo en el sentit de les agulles del rellotge, rebutgeu les restes de cafe
de linterior, finalment ha d'esbandir-lo amb aigua neta.
Netegeu tots els accessoris i assequi'ls bé.

Neteja del grup d'extraccid, portafiltres i filtres

1.

Premeu el boté Ences/ apagat @per apagar la maquina i desendolleu la cafetera
de la presa electrica.

Algunes de les peces metalliques poden estar encara calentes. No les toqueu amb
les mans fins que s'hagin refredat.

Traieu el portafiltre i rebutgi el posit de cafe. Renti a fons el portafiltre i el filtre amb
aigua tebia i sabd. Assegureu-vos d'esbandir-los i assecar-los bé.

Netegeu la sortida de cafe amb un drap humit per eliminar els posits de café que
hagin pogut quedar.

Torneu a collocar el portafiltre (sense cap filtre) al grup d'extraccié de la unitat i
bloquegeu-lo al seu lloc.

Col - loqueu una tassa gran buida sota el portafiltre .

Endolleu el cable d'alimentacié a la presa de corrent. Premeu linterruptor per
engegar la maquina @

Premeu una vegada a la icona tactil Espresso simple @ i deixeu que la cafetera es
prepari el café fins que s'aturi automaticament.
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Neteja del diposit daigua
1. Elimineu l'aigua sobrant traient el diposit d'aigua. Es recomana buidar el diposit
daigua entre usos.
2. Renteu bé el diposit d'aigua i la tapa amb aigua tebia i sabd. Assegureu-vos
d'esbandir-los i assecar-los bé.
NOTA: No renti el diposit d'aigua ni la tapa al rentaplats.
ATENCIO: No submergiu el cos principal de l'aparell ni el cable d'alimentacié ni l'endoll en aigua
ni cap altre liquid.

Neteja de la cafetera
1. Netegeu la carcassa amb un drap suau i humit. No utilitzeu netejadors abrasius ni
fregalls, ja que ratllaria l'acabat.
2. No guardeu cap dels portafiltres al grup d'extraccié. Aixd pot afectar negativament
el segellat entre el capcal d'infusié i el portafiltre mentre es prepara ' espresso .
ATENCIO: No submergiu el cos principal de Uaparell ni el cable d'alimentacié ni lendoll en aigua
ni cap altre liquid.

Descalcificacié

L'acumulacioé de diposits minerals a la cafetera afectara el seu funcionament. La cafetera ha
de descalcificar-se quan comenci a notar un augment en el temps necessari per preparar un
Espresso, o quan hi hagi un excés de vapor. A més, és possible que observeu una acumulacié
de diposits blancs a la superficie del grup d'extraccié.

1. Descalcificacié del diposit daigua

1. Ompliu el diposit d'aigua amb vinagre blanc.

2. Deixeu reposar el diposit ple durant tota la nit amb la solucié de vinagre al diposit
d'aigua.

3. Rebuixa elvinagre.

4. Aclariu bé el diposit d'aigua amb aigua de laixeta omplint-lo fins a la meitat
i abocant-la de nou a l'aigliera, repetint aquest pas fins que no quedin restes de
vinagre al diposit.

2. Descalcificacié de components interns

1. Assegureu-vos de descalcificar primer linterior del diposit daigua seguint els passos
de descalcificacié anteriors.

2. Assegureu-vos que la cafetera esta apagada i que el cable dalimentacié esta
desconnectat de la presa de corrent. Ompliu el diposit de qualsevol producte
destinat a la descalcificacié de les cafeteres. Seguiu les instruccions del fabricant
del producte descalcificador.

3. Lladvertiment de descalcificacié es mostrara quan la cafetera hagi realitzat 500
cicles, en aquell moment, totes les icones tactils parpellejaran durant 5 vegades,
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cosa que significa que la maquina de cafe necessita ser descalcificada. Després la
cafetera tornara al seu estat normal. Ladvertiment de descalcificacié es mostrara
cada vegada que engegueu l'aparell.

Introduiu el portafiltre (@mb filtre i sense cafe) i collogueu una tassa gran buida
damunt de la safata recolligotes i sota el portafiltre .

Premeu la icona tactil d' Espresso doble ®# ia continuacio, prepareu uns 100 ml
d'aigua calenta seguint els passos de lapartat "Preparacié d'Aigua Calenta" A
continuacié, apagueu l'aparell i deixeu la solucié descalcificadora a la cafetera
durant 5 minuts.

Enceneu l'aparellirepetiu el pas 5 tres vegades seguides.

A continuacié, buideu el diposit si queden restes de producte descalcificador, i
ompliu-lo d'aigua filtrada sense sobrepassar la marca de nivell «<MAX» Repetiu el
pas 5 altres tres vegades seguides (no cal esperar 5 minuts).

Després d'acabar la descalcificacid, cal cancellar la descalcificacié: Mantingueu
premudes simultaniament les icones tactils d' Espresso simple ﬂ , Espresso doble
®¥ | Vapor # durant 3 segons.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Simptoma

Possible causa

Possible solucié

La maquina no
funciona

La maquina no esta ben
endollada a una presa
de corrent.

Endolleu la maquina correctament a una
presa de paret.

El seu espresso sap
acid

No s'ha netejat
correctament. Netegeu
amb aigua freda filtrada
per eliminar la solucié
descalcificant.

Feu cafes després de la descalcificacié
per eliminar la solucié descalcificant.

El café s'emmagatzema
en un lloc calid i humit
durant molt de temps. El
cafe es fa malbé.

Deseu el cafe que no hagi utilitzat en un
lloc fresc i sec.
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Hi ha fuites d'aigua

Hi ha massa aigua a la
safata de degoteig.

Netegeu la safata de degoteig.

La maquina funciona
malament.

Poseu-vos en contacte amb el Servei
d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec .

Quan s'extreu el diposit
d'aigua

després del seu Us,

és normal que quedin
restes d'aigua a taula.

Ates que la sortida daigua esta situada a
la part inferior del diposit daigua i és una
peca mobil.

Sons després
d'encendre la
maquina i sons
després de servir
el cafe.

Els sons sén causats per
la bomba daigua.

Es normal.

La maquina fa
cafe aigualit.

La mida del cafe molt
és massa gruixut.

Utilitzeu cafe molt més fi.

La quantitat de cafe
molt és inadequada.

No hi ha prou café molt, utilitzeu més
cafe molt.

El cafe molt
es pressiona massa poc.

Premeu el café molt amb més forca.

No puc girar el
portafiltre al grup
d'extraccié.

La junta de silicona del
capcal és nova.

Seguiu usant-ho. Aquesta junta
s'assentara durant els primers usos i es
tornara més facil de girar.

Massa café molt al
portafiltres.

Afegiu menys café molt al portafiltres

El portafiltre esta
solt o se'n surt
durant U'extraccié
de l'Espresso

El portafiltre no hi és
fixat correctament.

Assegureu-vos que les tres llenglietes
del portafiltre estiguin completament
inserides al grup d'extraccié

No s'ha introduit el filtre
al portafiltre .

Introduiu el filtre al portafiltre .

La junta de silicona del
grup dextraccié esta
danyada o desgastada

Poseu-vos en contacte amb el Servei
d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec .
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El café degota

pel lateral del
portafiltres durant
l'extraccié.

Massa cafe molt.

Dosifiqueu menys cafe molt.

Café molt massa
premsat.

Apliqueu menys pressié al café molt.

La vora superior del
filtre

no s'ha netejat de
grans de café solts.

Netegeu la vora del filtre abans d'inserir-
lo al capcal d'extraccié.

La vora del capcal
dextracci6, la junta de
silicona o la dutxa estan
bruts.

Netegeu les peces amb el raspall de
neteja i un drap humit.

La junta de silicona del
capcal dextracci6 esta
danyada o desgastada.

Poseu-vos en contacte amb el Servei
d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec .

El portafiltre no hi és
installat correctament.

Torneu a installar-lo correctament.

Els dos orificis de
sortida del portafiltre
estan obstruits.

Netegeu els orificis.

Els orificis del filtre
estan obstruits.

Submergiu el filtre en aigua neta durant
aproximadament mitja hora. Després
netegeu-lo

amb un raspall.

El cafe surt fred

El cafe esta
emmagatzemat
alfrigorific o al
congelador.

Col - loqueu el cafe en un armari fosc i
fresc.

La tassa o el got estaven
freds abans d'abocar '
espresso .

Aboqui aigua calenta del vaporitzador
a la tassa abans d'extreure ' Espresso, o
situeu la tassa a la safata escalfa tasses.

El capcal dextraccié o el
filtre no es van escalfar
abans del seu Us.

Agafeu el portafiltre sota el capcal
d'extraccié i premeu el boté de cafe.
Deixeu cérrer l'aigua calenta.
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No surt cafe

No hi ha aigua al diposit.

Ompliu el diposit d'aigua amb aigua
freda filtrada. Purgeu la maquina per
eliminar l'aire sobrant. Deixeu cérrer
l'aigua.

S'ha fet servir massa
cafe.

Dosifiqueu menys cafe molt.

Cafe molt massa
premsat.

Apliqgueu menys pressi6 al cafe molt.

S"ha ajustat un volum
d“extraccié molt curt.

Ajusteu el volum d'extraccié als
parametres de fabrica.

El filtre esta bloquejat.

Submergiu el filtre en aigua neta durant
aproximadament mitja hora. Després
netegeu-lo

amb un raspall.

El capcal d extraccié
esta bloquejat.

Cal descalcificacié.

El capcal dextraccio
esta brut.

Cal netejar.

Aire a linterior
blogquejant la sortida
d'aigua/vapor.

Premeu la icona tactil d’' Espresso simple
W o Espresso doble @9 ospereu un
moment i l'aigua sortira per la sortida
de cafe. Pot ser que se senti un soroll, és
normal, laparell esta alliberant aire al
seu interior. Després d'uns 20 segons, el
soroll desapareixera.

L espresso cau a
gotes

S'ha fet servir massa
cafe.

Dosifiqueu menys cafe molt.

Café molt massa
premsat.

Apliqueu menys pressié al café molt.

La cafetera té calc
acumulada.

Cal descalcificacié.
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L espresso no
té crema.

El cafe esta passat.

Utilitzeu cafe fresc de torrat mitja o fosc.

No s'ha utilitzat prou
cafe molt.

Dosifiqueu més cafe molt.

El café molt no s'ha
premsat prou.

Apliqueu més pressid al cafe molt.

Volum d' espresso
massa alt o massa
baix .

S'ha ajustat un volum
d'extraccié molt curt o
molt llarg .

Ajusteu el volum d'extraccié als
parametres de fabrica.

La pastilla de

cafe surt molt
humida després de
lextraccié.

Queda una mica daigua
sobre les pastilles de
cafe.

Es normal. Si afegiu cafée amb molta
més gruixuda, la pastilla quedara menys
humida.

No s'ha utilitzat prou
cafe molt.

Dosifiqgueu més cafe molt.

El cafée molt no s'ha
pressionat prou.

Premeu més el cafe molt.

L' espresso s'aboca
alatassade
manera irregular.

El cafée molt s'ha
pressionat de manera
irregular.

Assegureu-vos que el cafe molt es
pressiona uniformement

Obstruccié al capcal
d'extraccié o al
portafiltre .

Comproveu que no hi hagires
que obstrueixi el capcal d'extraccié
o el portafiltre i netegeu-los.

Elvaporitzador no
pot fer escuma.

La icona tactil de vapor
no esta illuminat.

Només quan s'itllumina la icona tactil de
vapor, es pot utilitzar el vaporitzador per
escumar.

Elrecipient és massa
grano

la forma no sajusta.
Ha utilitzat llet
desnatada.

Utilitzeu un got més adequat en forma.
Utilitzeu llet sencera o semidesnatada.

CAFELIZZIA 20 TOUCH 177



CATALA

Laicona tactil

d' Espresso
simple @ o
Espresso doble
®% parpellegen
simultaniament.

La temperatura del
thermoblock és massa
alta. EL comandament de
control de vapor/aigua
calentanoesgiraala
posicié OFF.

S'ha preparat 200

ml d'aigua calenta i

el comandament de
control de vapor/aigua
calentanoesgiraala
posicié OFF.

Prepareu aigua calenta per reduir la
temperatura.

Gireu el comandament de control de
vapor / aigua calenta a la posicié OFF.

Laiconatactilde
Vapor @
parpelleja
rapidament.

S'utilitza el vaporitzador
durant 180 segons i

el comandament de
control de vapor/aigua
calentano es giraala
posicié OFF.

Gireu el comandament de control de
vapor / aigua calenta a la posicié OFF.

La icona tactil de
Espresso simple
g’ ., Espresso
doble ®#; apor
éi parpellegen
simultaniament.

El comandament de
control de vapor/aigua
calentano es giraala
posicié OFF.

Gireu el comandament de control de
vapor / aigua calenta a la posicié OFF.

6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o

similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL
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7. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
c € requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables

a la Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié
de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

Y
Qv
(o
=
Q

vezérlépult

Csepptalca racs
Csepegtet( talca bdja
Csepptalca
Csészemelegit6
G6z/forré viz szabalyozé gomb
Vaporizator markolat
Parologtatd

Gézkimenet

Viztartaly fedele
Viztartaly markolat
Viztartaly

Portafilter fogantyu
Egyszeres és dupla sz(rd
Portafilter

Préseld

TOZZICrASTIONMON D>

2. abra
1. Be/Kigomb

2. Egyszerl eszpresszd érintéképernyds ikon

3. HosszUl eszpresszo érintéképernyds ikon

4. Meleg viz érint6 ikon

5. Dupla eszpresszo érint6képernyds ikon

6. Gbzérintéses ikon

7. Kavéextrakcido hémérséklet-jelz6je
JEGYZET:

Akézikonyvben talalhaté grafikdk vazlatos dbrazolasok, és eltérhetnek a terméken lathatdktol.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ez a készulék csomagolasban érkezik, amely a szallitds kozbeni védelmet szolgalja.
Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoléanyagot. Az
eredeti dobozt és a tobbi csomagoldéanyagot biztonsagos helyen tarolja, hogy elkerilje
a készilék kdrosodasat, ha a joviben széallitania kell. Ha az eredeti csomagolést meg
szeretné semmisiteni, kérjuk, gy6z6djon meg arrél, hogy az 6sszes elemet megfelelen
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Gjrahasznositja.
- aCecotec hivatalos mUiszaki tdmogatasi szolgalataval .

Doboz tartalma

- Kavéfézo

- Szlrétartd

- Dupla csésze szlir6é
- Egycsészés szlird

- Mérékanal

- Hasznalati utasitas

- Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy biztositsa a berendezés nyomon
kovethet6ségét, ha segitségre van sziksége.

A kavéfozo tisztitasa az els6 hasznalat el6tt

Elsé hasznalat elétt tisztitsa meg a terméket, hogy az elsd csésze kavéja finom legyen. A

lépések a kovetkezEk:

1. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész ép.

2. Tavolitsa el a tartaly aljan talalhaté dugot.

3. Ontsdn szlrt vizet a viztartalyba. A vizszint nem haladhatja meg a viztartalyon
taldlhatd ,MAX" jelzést. Ezutan zarja le a tartaly fedelét.

Megjegyzés: El6szor feltoltheti vizzel a viztartalyt, majd behelyezheti a késziilékbe.

4. Tavolitsa el az alkatrészeket 0sszetarté matricakat. Ne tévolitsa el a figyelmeztetd
matricakat.

5. Helyezze a sz(ir6t (szlkség szerint 1vagy 2 csészényit) a sz(r6tartéba . (3. abra)

6. Helyezze be aszlr6tartét a kavéfdzd erre a célra kialakitott nyildsaba. A rogzitéshez
forgassa el az ,UNLOCK" (NYITVA) &llasbél a ,LOCK" (ZARVA) allasba az 6ramutatd
jarédsaval ellentétes irdnyba.

7. Helyezzen egy nagy csészét a kavékifoly6 ald. Gy6z6djon meg réla, hogy a géz/forrd
viz szabélyoz6 gomb vizszintes (KI) helyzetben van.

Megjegyzés: A készlilékhez nem tartozik kancsé, kérjlk, hasznélja a meglévé kancsoéjat vagy
kavéscsészéjét.

8. Csatlakoztassa a készuléket a haldézathoz, és nyomja meg a Be/Ki gombot 0 A
gomb vilagitani kezd, majd az Espresso érint6képernyds ikonok villogni kezdenek,
amig a készulék teljesen fel nem melegszik.

9. AmikorazEgyszeres '@ Dupla %55 Hossz( gEspresso érint6ikonokfolyamatosan
vilégitani kezdenek, az elémelegités befejez6ddtt. Nyomja meg az Egyszeres, Dupla
vagy Hosszu !Espresso g érintéikonokat , ®®varjon egy pillanatot , és viz fog
kifolyni a kdvékifolydn.

Megjegyzés: Amikor elészor pumpal vizet, zajt hallhat; ez normalis; a készllék levegét enged
ki belulrél. Korilbeliil 20 masodperc mulva a zaj megsz{inik.
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Megjegyzés: Javasoljuk, hogy elsé alkalommal &rolt kavé nélkul mikodtesse a gépet.
Gy6z6djon meg arrél, hogy a szliré megfeleléen be van helyezve a szlirétartéba .
Figyelmeztetés: Gy6z6djon meg réla, hogy a szlré lehlilt, mielétt megprobalja eltavolitani a
szlr6tartébol .

A megfelelé kavé kivalasztasa
Kézepesen vagy intenziven porkolés friss kavét ajanlott valasztani.

Aviztartaly feltoltése
1. Toltse fel a viztartalyt. Hasznalhat kozvetlenll egy kancsot a feltdltéshez, vagy
kiveheti a kavéfézEbol, és csap alatt is megtoltheti. Toltse fel a tartalyt a kivant
mennyiségl vizzel, a "MAX" jelzés alatt. Soha ne hasznaljon forrd vizet a viztartaly
feltoltéséhez; mindig szobahémeérsékletli vagy hideg vizet.
2. Zarja le a viztartaly fedelét. Ha kivette a kavéféz6 tartalyat, hogy feltoltse vizzel,
Ugyeljen arra, hogy szorosan zarja vissza.

A kavéscsésze elhelyezése
a. Helyezze a csészét a csepptartéra, ha egyetlen csésze kavét készit.
b.  Ha cappuccinét vagy tejes italt készit, vegye ki a kivehetd csepptalcat, és helyezzen
be egy nagyobb csészét.

A gép elémelegitése
eszpresszo elkészitéséhez a kavé elkészitése elétt eld kell melegiteni a kavéfézEt, beleértve a
portafiltert, a sz(ir6t és a csészét is, hogy a kavé izét ne befolyasoljék a hideg részek.

1. Ontsén sz(irt vizet a viztartalyba. A vizszint nem haladhatja meg a viztartalyon
taldlhatd ,MAX" jelzést. Ezutan zarja le a tartaly fedelét.

Megjegyzés: ElGsz0r feltoltheti vizzel a viztartalyt, majd behelyezheti a kavéfézdbe.

2. Helyezze a sz(ir6t (1vagy 2 csésze) a sz(irGtartéba .

3. Helyezze be a szlir6tartdt a kavéfézEé erre a célra kialakitott nyilédsaba. A rogzitéshez
forditsa el biztonsagosan az ,UNLOCK" (NYITVA) allasbél a ,LOCK" (ZARVA) allasba
az éramutatd jarasaval ellentétes irdnyba. (4. dbra)

4. Helyezzen egy kavéscsészét a csészemelegito talcara.

5. Csatlakoztassa a készlléket a halézathoz, és nyomja meg a Be/Ki gombot 0 A
gomb vilagitani kezd, majd az Espresso érint6képernyds ikonok villogni kezdenek,
amig a készulék teljesen fel nem melegszik.

6. Amikor az Egyszeres ‘@ ., Dupla ®¥os Hosszu gEspresso érintéikonok
folyamatosan vilagitani kezdenek. az elémelegités befejez&dott. Nyomja meg
az Egyszeres, Dupla vagy Hosszu gESpI’ESSO W érintSikonokat | ®9\5rjon egy
pillanatot, és viz fog kifolyni a kavékifolyon.

7. Amikor a viz kifolyik, a kadvéfézé és a kavékiadasban részt vevd alkatrészek
elémelegednek.
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3. MUKODES

Egyszeres, dupla vagy hosszii eszpresszé készitése

1. Toltse fel a szlr6t finomra 6rolt friss kavéval, a peremtél szamitott 2 mm-en belul
(NE toltse tal).

2. A kandl tomorit6 részével nyomja le a kavédrleményt ameddig csak lehet, hogy
tomor, egyenletes 6rleményt kapjon.

3. Tordlje le a felesleges kavét a peremrél, hogy biztositsa a megfelel illeszkedést a
f6z6fejald. (5. dbra)

4. Helyezze be a szlrétartdt a kavéfozo erre a célra kialakitott nyilasaba. A rogzitéshez
forditsa el biztonsagosan az ,UNLOCK" (NYITVA) allasbél a ,LOCK" (ZARVA) allasba
az 6ramutato jarasaval ellentétes irdnybd ra)

5. Helyezzen egy kavéscsészét a csészeme'

6. egyszeres ! , dupla ®®yagy hosszy eszpresszd érintéképernyds ikont
igényei szerint, varjon egy pillanatot, és a kavé kifolyik a kavékifolyén.

7. Akavéfdz automatikusan ledllitja a fézést, amikor befejezte, és a kavéja készen all.
Megjegyzés: Kavéfézés kdzben a viztartalyt kifogyas elott fel kell tolteni vizzel. Ha a készlilék
kavéfozés kozben kifogy a vizbdl, a gbzfuvdka segitségével engedije ki a felesleges levegdt
(el6tte toltse fel vizzel a viztartalyt).

Ne mUikodtesse a készlléket, ha a viztartaly Ures, kiilonben a szivattyld rendellenes zajokat
fog kelteni.

8. Miutan befejezte a kavéfdzést, vegye ki a szlrbétartdét gy, hogy az édramutatd

jarasaval megegyezé iranyba forgatja a ,LOCK" (ZARVA) allasbél a ,UNLOCK"
(KIOLDOTT) allasba.

Meleg viz elékészitése:

1. Miutén az elémelegités befejez6dott, forditsa a géz/forrd viz szabalyozé gombot
forro viz allasba, és forré viz fog folyni a g6zolébél. Amikor a kivant mennyiségli
forré viz kifolyt, kapcsolja ki a kdvéf6zét. Forrd viz készitése eldtt helyezzen egy
csészét a g6zolo ald.

Tej habositasa/Cappuccino készitése:
eszpresszaét és tejhabot kell 0sszekeverni egy g6z6l6 segitségével.
1. Nyomja meg a G6z érintbikont @ , mire az villogni kezd. Amikor a G6z érint6ikon #
folyamatosan vilagit, az elémelegités befejez6dott.
2. Ezutan készitsen egy eszpresszot az ,Egyszeres, dupla vagy hosszU eszpresszo
készitése" cim(irészben leirtak szerint egy kell6en nagy edényben.
3. Toltsén meg egy fémkancsét kordlbelil 100 ml tejjel minden elkészitend6
kapucsinéhoz. Hlit6szekrényben lévd (soha ne forré!) teljes tej hasznalata ajanlott.
Megjegyzés: A kancsé méretének kivalasztasakor ajanlott, hogy az atmérdje ne legyen kisebb
705 mm-nél, és kérjuk, vegye figyelembe, hogy a tej térfogata a kétszeresére né, kérjuk,
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gy6z8djon meg arrdl, hogy a kancsé magassaga megfeleld.
4, Helyezze a g6zolépalcat korilbellul két centiméter mélyen a tejbe, majd forditsa a
g6z /forré viz szabalyozd gombot géz allasba.
5. Habositsa fel a tejet a tartaly fel-le mozgatasaval.
Figyelmeztetés: Ovatosan kell dolgozni, mert a g8z égési sériiléseket okozhat.
6. Miutdn elérte a kivant célértéket, forditsa a géz/forrd viz szabalyozé gombot Kl
allasba.
Megjegyzés: A g6z0lés megsziinése utdn azonnal torolje at a gézkivezet6 nyilast egy nedves
ruhaval. Legyen rendkivil évatos, a g6zolo forrd lesz.
7. Ontsd ahabositott tejet az elkészitett eszpresszéba ; a cappuccino most mar készen
all. izlés szerint édesitsd, és ha sziikséges, szord meg a habot egy kevés kakadéporral.
Megjegyzés: A tej gbzolése kdzben a habosité nyomasénak noveléséhez a portafilternek a
helyén kell lennie. A tej habositasa el6tt hagyja a g6zt 10 masodpercig tdvozni.
Figyelmeztetés: G6zolés utan forditsa a gbz/forré viz szabalyozé gombot Kl allasba.
G6zoléshez a kavéfdzd noveli a hémérsékletet, ezért ha Ujra kavét szeretne fézni, elészor
csOkkentenie kell a hémérsékletet. Ehhez forditsa a gézszabalyozd gombot forré viz allasba.
Ezaltal viz folyik ki a g6z6lén keresztil. Néhany masodpercnyi forré viz kieresztése utan Ujra
kavét készithet.

Allitsa be a kiadagolt kavé mennyiségét

1. Egyetlen W eszpresszo érintéikonrol kiadott mennyiség
Egyszeri W@ eszpresszd érintdikont 3 masodpercig az adagoldsi mennyiség beallitasdhoz.
Ezutan nyomja meg ismét az Egyszeri @ eszpresszod érintéikont, a kdvé elkezd kiadagoldsa,
és az érint6ikon egyidejlileg villogni kezd. Amikor elérte a kivant mennyiséget, nyomja meg
ismétaz Egyszeri W eszpresszo érintdikont az extrakcio ledllitasédhoz . Ezzel a kdvéadagolasi
mennyiség beallitasa befejez6dott, és a készilék a kovetkez6 mivelethez elmenti. Az Egyszeri
eszpresszo allithaté adagolasi mennyisége 25 ml és 60 ml kdzott mozog.

2. Dupla QgEspresso érintdikonrél kiadagolt mennyiség
Dupla ®WEspresso érint6ikont 3 masodpercig az adagoldsi mennyiség beéllitdsahoz.
Ezutan nyomja meg ismét a Dupla @@ Espresso érintéikont, a kavé elkezd kiadagolasa, és az
érint6ikon egyidejlileg villogni kezd. Amikor elérte a kivant mennyiséget, nyomja meg ismét a
Dupla ®@Espresso érintdikont az adagolas leallitasahoz . Ezzel a kdvéadagolasi mennyiség
bedllitdsa befejez6dott, és a készllék elmenti a kovetkezd mUvelethez. A dupla espresso
allithatdé adagolasi mennyisége 45 ml és 120 ml kézott mozog.
Egyszeres g eszpresszo és a Dupla ®eszpressz6 érintéikonokat 3 masodpercig a kiadagolt
kavé mennyiségének gyari beallitdsainak visszaallitdsahoz.

Alvas /Automatikus kikapcsolas funkcié Gtmutaté
1. A bekapcsolégomb megnyomasa utan @ ha 25 percig nem végez semmilyen
miveletet, a késziulék automatikusan kikapcsol.
2. A be/ki gomb megnyomasa utan , ha a szivattyd 200 ml vizet folyamatosan
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pumpal, és nem végez semmilyen miveletet, a szivattyd automatikusan leall.

3. Abe/ki gomb megnyomasa utan , ha a szivatty( 180 masodpercig folyamatosan
gbzt termelve m(kodik, és nem végez semmilyen miveletet, a szivattyu
automatikusan ledll.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt hizza ki a kédvéf6zét a konnektorbdl, és hagyja teljesen kih(lni. A kavéfézE hazat
gyakran toroélje at nedves ruhaval, és rendszeresen oblitse ki a viztartalyt, a csepptalcat és a
tejtartalyt.

Megjegyzés: Ne tisztitsa alkoholos vagy oldészeres tisztitészerekkel. Soha ne meritse vizbe a
kavéf6zot tisztitds céljabol.

vegye ki a szlir6tartét , tavolitsa el a benne maradt kdvémaradékot, és végul oblitse le tiszta
vizzel.
Tisztitsa meg az 6sszes tartozékot, és alaposan szaritsa meg Gket.
Az extrakciés csoport, a sziir6tarté és a sziirék tisztitisa
1. Kapcsolja ki a kavéfézot a Be/Ki gombbal , 6s hlzza ki a csatlakozédugot a
konnektorbaél.
2. Néhany fém alkatrész még forré lehet. Ne érintse meg 6ket csupasz kézzel, amig le
nem hilnek.
3. Vegye ki a portafiltert, és dobja ki a kdvézaccot. Alaposan mossa el a portafiltert és
a sz(irét meleg, szappanos vizzel. Oblitse le és szaritsa meg alaposan.
4. Torolje at a kavékifolydt egy nedves ruhaval a maradék kavézacc eltédvolitaséhoz .
5. Helyezze vissza a sz(ir6tartét (sz(ir6k nélkil) az egység elszivécsoportjaba, és
rogzitse a helyére.
6. Helyezzen egy nagy Ures bogrét a portafilter ala .
7.  Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba. Nyomja meg a kapcsolét a készilék
bekapcsolaséhoz @
8. Egyetlen g eszpresszd érintéikont , és hagyja a kavéfézét fézni, amig
automatikusan le nem all.

Aviztartaly tisztitasa
1. Afeleslegesvizetaviztartdly eltédvolitédsaval tédvolitsa el. Hasznalatok kozott ajanlott
a viztartalyt kitriteni.
2. Alaposan mossa el a viztartélyt és a fedelet meleg, szappanos vizzel. Oblitse le és
szaritsa meg alaposan.
MEGJEGYZES: A viztartalyt és a fedelét ne mossa mosogatdgépben.
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FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziilék f6 részét, a tapkabelt vagy a csatlakozddugét vizbe
vagy mas folyadékba.
A kavéfozo tisztitasa
1. A burkolatot puha, nedves ruhaval tisztitsa. Ne hasznaljon slrolészereket vagy
surolészivacsokat, mert ezek megkarcolhatjék a fellletet.
2. Netéaroljon karokat a f6z6egységben. Ez hatranyosan befolyasolhatja a f6z6fej és a
kar kozotti tomitést eszpresszéfézés kozben .
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a készUlék f6 részét, a tapkabelt vagy a csatlakozddugét vizbe
vagy mas folyadékba.

Vizkételenités

Akavéfézoben felhalmozddott asvanyilerakddésok befolyasoljék a teljesitményét. Akavéf§zot
vizkételeniteni kell, ha azt veszi észre, hogy megné az eszpresszo elkészitéséhez szilkséges
id6, vagy ha tulzott g6z képzédik. Ezenkivil fehér lerakddasok is eléfordulhatnak a f6z6egység
feluletén.

1. Aviztartaly vizkételenitése

1. Toltse fel a viztartalyt fehér ecettel.
Hagyja a teli tartalyt egy éjszakan at allni az ecetes oldattal a viztartalyban.
Ontsd ki az ecetet.

swN

Alaposan oblitse ki a viztartalyt csapvizzel Ggy, hogy félig megtolti, majd visszadnti
a mosogatdba, és ezt a lépést addig ismétli, amig mar nem marad ecet a tartalyban.

2. Belsé6 alkatrészek vizkételenitése

1. El6szor mindenképpen vizkételenitse a viztartaly belsejét a fenti vizkételenitési
lépések kovetésével.

2. Gy6zdédjon meg arrdél, hogy a kdvéfézd ki van kapcsolva, és a tapkabel ki van hizva
a konnektorbél. Toltse fel a viztartalyt kavéfézékhoz készilt vizkéoldd szerrel.
Kovesse a vizk6oldo szer gyartéjanak utasitasait.

3. A vizkételenitésre figyelmeztetd jelzés akkor jelenik meg, amikor a kavéfézé
befejezte az 500 ciklust. Ekkor az 6sszes érintdikon 6tszor felvillan, jelezve, hogy
a kaveéfézot vizkételeniteni kell. A kavéfézé ezutdn visszatér a normal izemmaddba.
A vizkételenitésre figyelmeztetd jelzés minden alkalommal megjelenik, amikor
bekapcsolja a készuléket.

4. Helyezze be a karfiltert (szlir6vel, kavé nélkil), és helyezzen egy nagy lires csészét a
csepptalca tetejére és a karfilter ala .

5. Dupla®®Espresso érintéikont, majd készitsen korilbeliil 100 ml forré vizet a ,Forrd
viz készitése" cimli részben leirtak szerint. Ezutan kapcsolja ki a készlléket, és
hagyja a vizk6oldd oldatot a gépben 5 percig.

6. Kapcsolja be a készlléket, és ismételje meg az 5. lépést hdromszor egymas utan.
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7. Ezutan Uritse ki a tartalyt, ha maradt benne vizkéoldd szer, és toltse fel sz(irt vizzel,
de ne lépje tal a ,MAX" jelzést. Ismételje meg az 5. lépést még haromszor egymas
utan (nem kell 5 percet varnia).

8. Egyszeres W@ eszpresszd és a Dupla ®® eszpresszo érintSikonokat . és Steam #
3 masodpercig.

5. PROBLEMAMEGOLDAS

Tlnet

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A gép nem miikodik

A késziilék nincs
megfelelden
csatlakoztatva a
konnektorhoz.

Csatlakoztassa megfeleléen a gépet a fali
aljzatba.

Savanyu izl az
eszpresszod

Nincs rendesen
kitisztitva. Tisztitsd
meg.

vizkéoldé oldat
eltavolitasahoz.

Vizké6telenités utan fézzen kavét, hogy
eltavolitsa a vizk6oldé oldatot .

A meleg, paras helyen
hosszl ideig tarolt kavé
megromlik.

Afel nem hasznalt kdvét hlivos, szaraz
helyen tarolja.

Vizszivargasok
vannak

Tdl sok vizvan a
csepptalcaban.

Tisztitsa meg a csepptalcat.

A gép meghibasodott.

Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos
miiszaki tdmogatdsi szolgalataval .

Amikor a viztartalyt
eltavolitjak
Hasznalat utan
normalis, ha némi viz
marad az asztalon.

Mivel a vizkivezet6 nyilds a viztartaly aljan
taldlhatd, és mozgo alkatrész.

Hangjelzés hallhaté
bekapcsolas utan
és kavé kitoltés
utan.

Ahangokat a vizpumpa
okozza.

Ez normalis.
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Agépigen
vizes kavé.

Az 6rolt kdvé mérete
tulvastag.

Hasznaljon finomabbra 6rolt kavét.

Az 6rolt kavé
mennyisége nem
elegendd.

Nincs elég 6rolt kavé, hasznaljon tobb 6rolt
kavét.

Orolt kavé
tal kevés nyomast

Nyomja er6sebben az 6rélt kavét .

alkalmaznak.
Nem tudom Afejrészen lévé szilikon H?s%néld tové!nb. Ez .::12 illeszt§§ ?z e.ls’(j
; . néhany hasznalat utan be fog Gtédni, és
elforgatnia tomités Gj.
portafiltert kénnyebben fog forgathatdéva valni.
az extrakcios Tal sok 6rolt kédvé van a
Tegyen kevesebb 6rolt kavét a portafilterbe
csoportban. portafilterben. gy P
ortafilter mindharom fiile teljesen a helyén
A portafilter nem Sa; I . ) Y
helyesen rogzitve. )
Y B2tV beillesztve az extrakciés csoportba
A portafilter Yo
A sz(rd nincs
laza, vagy kijon behelyezve a
eszpressz6f6zés . ,,y ) Helyezze be a sz(ir6t a szlir6tartéba .
kézben szlir6tartéba .

Az extrakcids csoport
szilikon tomitése sériilt
vagy kopott

Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos
miiszaki tdmogatdsi szolgalataval .
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kavéfézé oldalan
csopog le a
kavéfézé kozben.

Tal sok 6rolt kavé.

Adag kevesebb 6rolt kavét.

Tulpréselt 6rolt kavé.

Alacsonyabb nyomast gyakoroljon az érolt
kavéra.

A sz(ir6 felsé széle
nincs megtisztitva
laza kavébabok.

Tisztitsa meg a sz(ird szélét, mieldtt
behelyezi a szivéfejbe.

A szivéfej pereme, a
szilikon tomités vagy a
zuhanyfej szennyezett.

Tisztitsa meg az alkatrészeket
tisztitokefével és egy nedves ruhaval.

A szivéfej szilikon
tomitése sériilt vagy
kopott.

Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos
miiszaki tdmogatasi szolgalataval .

A portafilter nem
helyesen telepitve.

Kérjlik, telepitse Gjra helyesen.

A szlr6tarto két
kimeneti nyildsa
el vannak dugulva.

Tisztitsa meg a lyukakat.

A szlir6 lyukai
el vannak dugulva.

Aztassa a sz(ir6t tiszta vizben korilbeliil fél
6ran at. Ezutan tisztitsa meg.
egy ecsettel.

A kavé hidegen
jon ki

A kavét
hltészekrényben vagy
fagyasztéban taroljak.

A kavét hlivos, sotét szekrénybe helyezziik.

A csésze vagy
pohar hideg volt,
miel6tt kitoltotte az
eszpresszot .

Ontsén forré vizet a g6z6l8bsl

a csészébe, mieldtt kif6zné az eszpresszoét
,vagy helyezze a csészét a csészemelegitd
talcara.

A szivéfejet vagy a
sz(ir6t nem melegitették
fel hasznalat el6tt.

u_

Tartsa a portafiltert a f6z6fej ala, és nyomja
meg a kavé gombot. Hagyja kifolyni a forré
vizet.
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Nem jon ki kavé

Nincs viz a tartalyban.

Toltse fel a viztartalyt hideg, sz(irt vizzel.
Légtelenitse a gépet a felesleges levegd
eltavolitdsahoz. Hagyja folyni a vizet.

Tal sok kavét
hasznaltak.

Adag kevesebb 6rolt kavét.

Talpréselt 6rolt kavé.

Alacsonyabb nyomast gyakoroljon az 6rolt
kavéra.

Nagyon alacsony
extrakcids térfogat lett
beallitva .

Allitsa az elszivasi hangerét a gyari
beallitdsokra.

A sziir§ eltomddott.

Aztassa a sz(ir6t tiszta vizben koriilbell fél
6rdn at. Ezutan tisztitsa meg.
egy ecsettel.

A szivéfej el van
dugulva.

Vizkdtelenités szilkséges.

A szivéfej szennyezett.

Tisztitas szlikséges.

A levegé elzarja a viz/
g6z kidramlasat.

Egyszeres @ eszpresszo vagy a Dupla

@@ oszpresszo érintdikont , varjon egy
pillanatot, és a viz kifolyik a kavékifolydn.
Zajt hallhat; ez normalis; a készulék leveg6t
enged ki belulrél. Kéralbeliil 20 masodperc
mulva a zaj megsz(inik.

Cseppekben hullik
az eszpresszo

Tal sok kavét
hasznaltak.

Adag kevesebb 6rolt kavét.

Tulpréselt 6rolt kavé.

Alacsonyabb nyomast gyakoroljon az 6rolt
kavéra.

Vizké van a kavéfézében
felgyllemlett.

VizkGtelenités szikséges.
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Az eszpresszd nem
krém van benne.

Akavé talfoétt.

Hasznaljon friss, kzepesen porkolési vagy
sotét porkolési kavét.

Nem hasznalt elegendé
6rolt kavét.

Adjon hozza tébb 6rolt kavét.

A kadvédrlemény nincs
eléggé kipréselve.

Nyomjon nagyobb nyomast az 6rélt kavéra.

Espresso
mennyisége

tul magas vagy tal
alacsony .

kivonasi mennyiség
tal révidre vagy tul
hossztra van allitva .

Allitsa az elszivasi hangerdt a gyari
beallitdsokra.

A kédvékorong
nagyon nedvesen
jon ki a kivonas
utan.

Maradt egy kevés viz a
kavézaccon.

Ez normalis. Ha durvara 6rolt kavét tesz a
tablettaba, a tabletta kevésbé lesz nedves.

Nem hasznalt elegendd
Orolt kavét.

Adjon hozza tobb 6rolt kavét.

A kévédérlemény nincs
eléggé kipréselve.

Nyomja tovabb az 6rolt kavét.

Az eszpresszé
egyenetlentl 6mlik
a csészébe.

Az 6rolt kaveét

egyenetlendl préselik le.

Gy6z6djon meg roéla, hogy az 6rolt kavé
egyenletesen van lenyomva

Elzarddas a szivofejben
vagy a szlr6tartéban .

Ellenérizd, hogy nincs-e semmi
ami elzarja az elszivéfejet
vagy a portafiltert, és tisztitsa meg Oket.

A g6z6l6 nem tud
habot képezni.

A Steam Touch ikon
nincs megyvilagitva.

A g6z6l6 csak akkor hasznalhato
habositésra, ha a gézolés érintd ikon vilagit.

Atartaly tul nagy, vagy
a forma nemiillik.
Sovany tejet hasznaltal.

Hasznaljon olyan poharat, amelyik formaja
megfelelébb.
Hasznaljon teljes vagy félzsiros tejet.
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termoblokk
hémérséklete tul
‘ A eb2/Forré vi
Egyszerre g maga}s g}oz/ orro‘wz Készitsen eld forré vizet a hémérséklet
eszpresszo szabalyoz6 gomb nincs R L, ,
A . csokkentése érdekében.

vagy a Dupla Kl allasba forditva. Forditsa a g6z/forré viz szabalyozé gombot
®Woszpresszo 200 ml forré viz készilt, L. g Y g
f e . B L Kl allasba.
érint6ikon és a géz/forro viz
egyszerre villog. szabdlyoz6 gomb nincs

Kl allédsba forditva.

A g6zolot 180
AVapor i . iz
L B masodpercig hasznaljak, . L L R ,
érintéképernyds , B y Forditsa a géz/forro viz szabalyozé gombot
- és a géz/forro viz o
ikonja # Kl allasba.

szabdalyozé gomb nincs

gyorsan villog. K allasba forditva.

Az érintégombos
ikon az Egyszeres
W eszpressz6hoz
,a Dupla ¥
eszpresszohoz és a
G6zhoz #egyszerre
pislognak.

A gbz/forré viz
szabdlyoz6 gomb nincs | Forditsa a g6z/forré viz szabalyozé gombot
Kl allésba forditva. Kl allasba.

6.SZERzOI110G

A jelen kézikonyvben taldlhaté szévegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES, SL
tulajdonét képezi. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, SL
elézetes engedélye nélkil tilos egészben vagy részben reprodukalni, adatrogzitd rendszerben
tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen mddon (elektronikus, mechanikus,
fénymasolas, rogzités vagy hasonld).

7. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai
c € Uniéban alkalmazandd rendeletek alapveté kovetelményeinek és egyéb vonatkozd

rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szikséges biztonsagi és mindségi szabvanyoknak
megfelelen tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfelel6ségi nyilatkozat teljes
szovege a kdvetkezd webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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